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Bayrijche Rlofe,

Hat man iibriged gefochtes Schweinefleifch, twelched nicht fett
fein darf, fo wiegt man e8 mit etwad Sped fein, dimpft eine Biwies
bel und Peterfilie in Butter, fohneidet 4 Milchbrote in feine Sehetben
und iibergieft fie mit etwad feifier Milch, und gibt 3 Eier und 8
avofie LodlBifel voll Mehl dasu, verarbeitet die Waffe titchtig, Formt
fie au runden Kl6fen und fodit diefe in Salzwafier, wovauf man
fie mit in Butter gerditeter, feingefdhnittener Bwiebel itbevgicht.

Die Slbfe jind tn dber Regel fertig, wenn fie oben [dhwimmen,
aur Borjorge aber fdhneide man immer evft einen auf, um zu fehen,
ob fie gar find. 7t bied ber Fall, fo miiffen fie gleich heraudges
nommen und warm geftelt werden.

(Aud Gmmy Brauns ,Neues Fodhbudy, 8. uflage. 3. Sdhdffer
Griinftabdt, §. Inferat S. 113.)
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Sdhotoladepudding.
Warm und falt zu geben,
o Qiter Mildh; 1 Padet Schotoladbepubding="Pulver; 30 Gramm
Butter; 80 Gramm Suder; 3 Eier.

Dad Pudding-Lulver wird mit 4 GElffeln der Wildh angeriihet,
bie {ibrige Mildh mit der Butter zum Lodhen gebradit, dad Pubdbings
Pulver hingugegeben und unter beftdandigem Nitbren au einem fteifen
Brei gefodht und mit den nach und nacdy Hingugegebenen Eibotiern
und dem Buder fo lange gefchlagen, bi8 ein ebenmdfiger Teig ent=
ftanben ift. PNun wird dad ju fteifemn Schuee gefdilngene Etwetf
behutfam durchgemijcht, dber Teig in eine Form gegeben und 17
Stunde gefodht. Dan giebt eine BVanille-Tunte dbazu.

(Aus Gebritber Stollwerts ,Sodhbitdlein”. Siche JInuferat auf
ber Dedelfeite.)
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