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Mit diefem Firnif beftreicht man eiferne Bledye,
und legr diefelben iu einen beifien Vacerofen ; Ixft
fie eintrodnen, unb repetirt biefes etlichetnal,

Jft s nun fiarf genug tberzogen, fo wird dies
fer Jivuif, wie gewdhnlich, mit Bimfenfiem, Trips
pel, Oel und vergleichen , weldhes der Lackirer am
beften verfteht, polivt, und gefchliffen,
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Sunftes Kapitel

LBon der Berfectigung aller und jeder audlindifden.€hos
coladen , Siegetiade aller Eouleuren; URd nodp
wehrerer brauggbarens Sadyen,

Bom Brenuen des Caccaos,

%an brennet oder rbftet den Caccan, wenn er vors
bet von allem Staube und UnveinigFeit qefaubert
worden iff, in einer ordentlichen Kaffeetrommel,
gleid), .als brennte man Kaffee. Die Kaffeerrommel
muf gan langfam gedrehet werden, und nur 3 Zheile
derfelben mit Saccao angefillet fevn, damit fich jebe
Bolme unter wahrenden Wmbdrehen bewegt. Drebeg
nan die Tvommel 3u gefchwind herum, o witd
dadburch bie Bewegung der Caccaobohnen verhindert,
und ift unmdglich, dag fie fich eanl vdften, fonder
Die eine Bohne verbrennt, und die ‘andere ift noch
o). Man hebt die Trommel dabei dfters ab, und
vateelt fie, Domit alles fehr gut unter einander ges
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mengt wird,  Wenn fie nun 3u rauchen anfaungen,
und Miffern, fo nimmt man etliche Bohnen davon
Beraus , Ibfer fich bdie Sdaale gutwillig davon ab,
fo ift ¢8 cin ficheres Kenneichen,, dag fie gut ges
Prannt find, Man fhitrelt hernach die Bohnen
aué deér Trommel , und [aft fie verfublen.

Die Schaalen der Gaccavbohuen werden abge=
macht, und von den inwendigen Kernen gefaubert.

Man fhroenfet durch eine hdlzerne Mulde alle
bie nod) bdabei befindlichen Spelten und Sihaalen
bavon weg, und reiniger die Bobhuen fehr forgfaltig.
Wenn diefes gefchehen ift, fo ninumt man biefelben

in einen grofien Mdefer und fEdde fie ardblich, ohn=

gefabr fo grof, wie Erbfen ober Linfen.2

Man thut den Caccap abermald tieder in die
Rafferrommel, wud rdftet ihn jum gweitenmal, aber
nicht fidrfer, als nur jum Schwitien; unter wihe
vendem Roften ricrelt man ihn Dfters, damit ey
recht egal wird, — Sowobl [ber Beruch ald Ge=
fbmadt wird fehr: lieblich, undalles grunzigte Wefen
ift ibm bdabdburcd) Lenommen worden.

Dicfer auf diefe Avt verfertigte Caccan wird
entiveder fit einer daju verfertigten und angemwaris
ten Ghocolabenmaithine , oder, in Evnangelung
derfelben, in einem warnten Mbrfer fo fein gerieben,
tpie eine wahre Butter; denn je feiner der Caccan
gerichen with, deffo {thbner wird Dbie Chocolades
%ch werde fie bei den Sompofitionen Caccavmafe
sennen,  BVevor ich aber 3u ben Kompofitioner
fchreite, werde ich lehren, wie die Vanille pur Choz
¢olade pulvevifivt wird.
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Geftofene Vanille.
Men nimmt 3. B, 2 Loth gute frifche Vanille,
beren Giitte daran ju exfennen ift, namlidy ! fie mug
¥ jibe, Dlicht, und, nidt bart und serbrechlich fenm
Diefe Vanille wird mit einer Scheere gany Flein ges
fhnitten , und it einem Pfund Jucker, der febs .
bart fevn muf, durd) ein feines Sieb geftofien, und |
durchgefieht, alédann in einer blechernen Bichfe yum |
Gebrauch aufbebalten. Sfu bdiefer Geftalt wivd bdie
Banille 5111‘ Chocolade employivet, alg jum Erem:
pel: 3u

FBcritaBeIn Wienet Chocolade
wird genommen: 1 15 Caccaomafie, 1 16 n«eiﬂ}r
fein geftofener Suder, 2 Loth BWanille, und X Loth
Simnret, Alles wird fn der twarmgemachten Mas N |
fchine oder Mbrfer fehr gut unter einanber gemmbh
und in 2 Lothformen forihirt,

Turiner Chocolade.

Dagu wird getommen: 2 i geriebene Cag- |
eaotnaffe, 1 15 weiffer Bucfer, 4 Loth BVanillen:
pulver, 4 Loth gefiofener Jimmer. &3 wird ges
mijdht, wie bewuft, und in [ingliche Chocolabens )
formen geformet. f

Mabdtriter Chocolade, |
Dagn nimmt man: o b Caccaomafie, 1 16

Aucer, 4 Loth BVanille, 3 Loth Jimmet, L Duente q
then mit Judfer abgeriebene Umbra. Alles wird !
werden mit dem fpanifchen Kreny fignire,

ebenfalls gut gemifdht, und bdie Blertelpfundformen i
|
|
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| Romifde Chocolade, :

Man nimmt: 2 15 Caccaomaffe, 1T 15 “uf:
fer, 3 Yoth Vanille, 3% Loth Simmet, 12 Tropfen
Balf. de Peru. Alled wird, wie f{chon befannt,
: gleichfalls qut gemifeht, und in BViertelpfundformen
georiicfr.

Ordinaire feine Chocolade,
SHierzn nimmt man : Caccaomafie 2 th.  Weife
fen Buder 2 The Simuunet 4 Loth. Balf dePern
Duentchen. €8 wird in Viertelpfundtafeln gedrucft,
wentt olled, wie oft vorber gelebrt worben, ge=
wifcht ift.

e =l L

SKiuden:Chocolade.

Dagu nimmt man:  Caccaomafie 2 6. k=
ferpuloer 3 15, Mandeldl 2 Loth.  Simmetpulver
a 2oth,  Nelfen 1 Loth, Balfam, de Pern 1 Quent=
I hen.  E8 wird, wie alle Chocolade, in einem warz
men Morcfer gemifeht, und in Vierrelpfundformen
georiclt,

feipgiger Content ju Suppen.

Dazu fomme: 1 15 Caccaomaije, 1 16 braun
_ gerdteres Mebl, 3 5 weiffer Kodhzucker, 4. Loth
Rimmer, 2 Loth Nelfen, 1 Loth Carpamome. Die=
l fes alles wird alg ein Pulver im Mdrfer gut unter
L einander gemifcht, und in Glafern verivabret; man
il! fann auch) Reifmehl anftatt ded ovrdinaiven Mehls
i nebmen,  Diefes Vulver wird in Milch gefocht.

G
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Siegellade.
Bei Werfertigung der Siegellacke ift nachffehen:
ded 3ut erinmern, md folgende SManipulation ju bes
pbadhten.

Mamlich ¢ man. fauft fich einen grofien, tiefen,
tbpfernen Tiegel mit 3 Fifen, fest ihn iher gliihens
de foblen, alsbann thut man ju allevesft den Terz
penthin hinein, wenn diefer jergangen it und zu
vauchen anfangt, [aft man das vorher jerfiofene
Gummilad zerfchmelzen und aufidfen.  LWenn diejes
gefcheben ift, fo werden bie Sugrediengien, wenn nodh
nrehyreve hingn Fommen, aud) dazu gethan , und ends
lig gang sulept wird ber Jinnober entweder blog,
pder mit Sreide vermifcht, ober der Ruf und die
andern Farben, Dazu gethanm, und mit einemt holzers
nen Spatel gut unrer einander gemifcht.

Sollten aber feine woblriechende Dele, Balfas
e, Gunutiata, oder andere dergleichen Sadhen da=
su gethan werbden, fo ¥ormmen {olche gar zulefe daz
su, weil fie, wenw fie in die Deiffe Maffe famen, ju
fehr verdiinften, und den beften Geruc) verlieven.

PBenn nunalles fehr gut unter einander gemifcht
worbent ift, fo ninunt mar den Tiegel dom Feuer
weg , und iviegt in einer F¥aage jedesmal {o
viel ab, als eine Stange {dhwer wiegen {oll. Auf
einent polivten Marmorfiein werden die Standent auss
gerollt, ba man fid) zum Nusrollen eingr Glastafel
bebient.

SBenn die Stangen erfaltet find, fo halt man
folche mit eimer dagu expref verfertigten Siegellact
zange Nber glithende Koblen, dg bdiefe in dex Obers
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flache durch die Warite einen {piegelmifioen Gilang
erhaltens  Su bdiefer Jeit Fann man anch die Stane
gen ‘mit einem Pettichaft forwobl anf der Lange, als
auf dem Kopfe, figniven. = Die Kompofirionen
dagu find alfo nadhftehenbe :

TR TG | S o
Wenetianifcher Terpenthin 10 Loth, Lacea in
tabulis 24 foth, Balf. de Peru 1f Quentchen, feis
net 3innober 16 Lot 5 gemifehr, wie vorher gemeles

| bet worden iff.
' N u M s

Nenetianijcher Terenthin 1o Roth, Lacea in
' tabulis 18 Roth, Maftiv 1 Duentchen, Sinnober
12 Roth 3 gemifdht, wie berufit.

N um 3
Ordinairer Terpenthin' 1o Loth, Lacea in tas
bulis 16 foth, Gefiofene Kreide 4 Loth, Rinnober
8 Lfoth s gemifchr, wie bewugt.

Nam 4
i Srdimarver Terpenthin 10 Loth, Lacea in tas
' bulis 14 foth, Geftofene Kreide § Loth, Binnober
0 6 Lotly; gemifdht.
: N um s
4 Srbinaivet Terventhin 12 Loth, Gommi Lacem
in tabulis 10 foth, Geftoferte Kreide 12 Loth, [ims
nober 4 Loth; genifchts
1 Nt m. 6

Gettreiner Terpenthin 12 Loth, Laccain tabulis
i3 Roth; geftofene freide 12 ¥oth; Mennige 6 Lothe
@ 2

T T T Vel
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Nody mehrere feine und {hlechre Sorten Siegels g
Incf, alé: |
N um 1

Nenetianifcher Terpenthin 10 Loth, Lacea in
tabulis optimi 24 foth, Ball, de Peru 3 Quents
chen, Sinnober 16 Loth; gemifdht,

N um 2

Benetianifcher Terpenthin 10 Loth, Ladca in
tabulis 18 Yoth, Ball. de Peru 3 Quentchen, Maz
ftir T Quentdjen, Sinnober 12 Loth, gemifdht.

N uwm 3.

Benetianifther Terpenthin 10 Loth, Lacea in
tabulis 16 foth, Sinnober § Loth, Gefchlammre
Kreive 4 Loth ; gemifdhts

N v 4

Menetianifcher  Terpenthin 10 Loth, Gummi
lacce in tabulis 18 foth, fliefender Storar x
Suentchen, Sinnober 8 Loth, Gefhlammte Kreide
4 Sotly; gut unfer emander gemifcht.

N um. 5
Terpenthin 12 Loth, Ordin. Lacca in tabulis
8 Loth, Kreide 12 Loth, Sinnober 3 Loth, Mennige
4 foth 5 gut unter einander gemifcht.

N u m. 6.
Terpenthin § Loth ,  Colophonivum 16 Loth,
SKreide 20 Loth, Mennige 20 Loth ; gemifdht.
Soldlach
Ferpenithin 16 oth, Gummi lace, in tabulis
16 Roth, Metallplatechengold 4 Buch. il
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Geines {hwarzes fad.
Ferpenthin 10 Loth, Lacca in tabulis 18§ Loth.
Gefhlamte Kreive § Loth, Rufi, fo viel dazu nd=
b thig ift, und Bali, de Pero 1 Duentden; gemifdht.

Cin geringeres,
["{ Terpenthin 14 Loth, Lacca in tabulis 16 £otl,
y pulberificte Kreide 12 Loth, Huf, fo viel als nbz
' thig ift.
Imwei gany [dledte Sorctem
Terpenthin und Lacca in tabulis, ton jedem
gleichotel, SKreide '12 Loth, und Ruf, fo viel,
mwie ndthig iff.

Dber ¢
Terpenthin § Loth, Colophonium 16 Loth, Kreide
20 foth, Ruf o viel, ald nothig ift.

Gelbes Lad.
Terpenthin, Gummi laec. in tabulis, y, Auris
pigmenti, von jedbem 12 Loth; gemifdht,
Cin anberes.
Terpenthin, Gummi lacc. in tabulis, unb
Turpeth, Mineralis, pon feberm 12 Soths gemifthes

Grines fack,

Terpenthin 12 Loth, Gummi lace, in tabulig
14 Lotly , Auripigmenti 12 %oth, Berlinerblou 12
£oth ; gut unter einapber gemifehe,
Lt Nod einandered grined Ladh.

Terpenthin 12 Loth, Lacea intabulis 12 Loth,
Avripigmenti 6 foth , Judig 4 foth; gemifeht,
Wwie bewupt,

tusemistl it £ Y B e L
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Blanes Siegellad,

Diefes febr gur gu verfertigen, ift noch' sur
Beit ein Gieheimmif; die Hauptfache liegt an demn
Gumntilact, wm foldhed vorhey weif ju bleichen ; denw
fonft wird dag Lad garflig griin, und im geringfien
nidht blav. Dag Gummilacd iff braungelb, und
wenn man dbas Blay davunter mifcht, fo beFommt
¢6 eine bafliche Farbe,

Cine fehr concentrirte, depblogiftifivte Salje
fanre hat einige Wirfung auf daé Lacca in tabulig
gebabt, ‘wenigftens auf ber Dberflache derer Ta-
felchensy man mifte damut continuiven, um 3u
feben , ob das Depblogifion nach und nach durdhs
wirfte,

€8 fann zwar ein blaues Sregellact verfertiget
werden 5 allein e ift anuf bem Papier von feiner
SHaltbarfeit,

Man nimmt dagu von bem allerfeinften weifs
feften gefodyren Qerpenthin und Maftir, von jedem
gleidyviel , und ein wenig Gummilact , welches vorz
ber febr fein pulperifivt worben ift. Diefes [aft
man in einettt Balneo vaporofo ganj langfam gers
geben, algbanu vlibrt man entweder von ber allers
feinften Sdhmalte, oder Bergblau, fo viel darunz
ter , ald ubthig ift, und formet Stangen dbavaus,
Gé it aber nichté Sdidnes und nichtd Brauchbas
redy odenn e ift nicht allein fprode auf dem Pa=
pier und fpringt febr leicht wieder ab, {ondern e
verandert fich audy, wenn e8 Gber dem Flammen:
fewer angebranut wird, €8 muf alfo ein Licbhaz
Bev deffelben diefes Gebeimnig in der Bleichung ded
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Gummilads fuchen, und biefed mit einet [fetters
Beftandigen blauen Farbe nebft Kreive, v permiz
{ Y
fchen fich angelegen feyn [affen, woju bie dephlogiz
< a
ftificte Salzfaure noch am Beften 3u gebranchen und
porsufthlagen ware.

F S ey

Sedyftes Kapitel.

i @ine Nadvahmung ausldndifder Weines

1
iﬁ* Vin de Porto.

H
% A 3 ) ; 2 . p
iefer Mein wird voth gefdrbt mit nachftehendein

| Safte: Mar nimmt 3. € 50 Pfund gute, frifdhe,
i veife Heidelbeeren , Fodht fie in ibrem cigenen Safte
“ mit I b Cremor tartari, 2Wenu fich die Hilfen von
| penen Beeren 3u fepariven anfangen, fo wirft man
2 su diefer Quantitat £ 1b Gampechenbholy, und [afe
‘ ¢d eine Reit lang damit Fochen 3 wenn alles ifehr guk,
auégefocht ift, {o yird ¢ durdy einen leinmandenerd™
Sacd gegoffenn. Unter biefer Zeit wird ein Hhm:
faf parat gebalten, worauf man 1o big 12 Pfund
gequetfhte wilde Schlehen thut , und die oben gus=
_ gefochte Heidelbeerbrithe giefit, alédann vaé Gefdf
& vollendé mit weiffern MWeine anfiillet, das Sap 3us.
' foundet, und den Wein 4, 6, aud) 8 Wodjen darz
auf liegen [3ft. Man rithre alles nnter biefer
Reit bfterd mit einem hdlzernen Ctodt um, giept
endlich den TWein ab, und preft das Slnﬁcfgrp@%;_; 9%

El Pene durch eine Leinewands
..*‘ p— Y ,.\1 e e a = y “‘\_‘r‘ \
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