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A1

voll Salz , in eine gut verzinnte Deſtillirblaſe , gießet

6 Maas Spiritus Vini und 1 Maas Waſſer darauf ,

verklebet die Blaſe ſehr gut , und gebet ihm 6 Stun⸗

den ein gelindes Digerirfeuer , alsdann verſtaͤrket es ,

und deftilliret den Spiritum davon ab .

Damit . nun der Spiritus einen ſtarken Geruch

von Roſen hat , ſo repetirt es noch einmal úber fri -

ſche Roſen , hebet es in einer gut verbundenen glå -

fernen Bouteille áuf , und laft es eine Zeitlang ftehen .

Fau de fleurs ' Oeillet .

Man nimmt eine große Parthie dunkelrothe

Gartennelken , ungefaͤhr 4 Pfund , und 1 Pfund klar

geſtoßene Wuͤrznelken, nebſt 1 Pfund Kochſalz , thut

es in die Blaſe , und gießt , nebſt 1 Maas Waſſer ,

6 Pfund Spiritum rectificatiffim . Vini darauf , de⸗

ſtillirt den Spiritum davon ab , und verfaͤhrt damit ,

wie bei den vorhergehenden Waſſern gemeldet wor —

den ifi

Eau de fleurs . Jasmin ,

Man muß die Blaͤtter von den gruͤnen Kelchen ,

mit welchen ſie umgeben ſind , abreiſſen , und ſie bald

brauchen , damit ſie nicht etwas vom Geruche verlie —

ren . Je mehr man nimmt , je beffer es ift -

Wenn man ſie auf eine ſolche Art abgezopft

hat , ſo infundirt man ſie in eine Bouteille , da die

Haͤlfte davon mit Blumen angefuͤllt iſt , und gießt

Spiritum Vini darauf , verbindet die Bouteille mit

Blaſe ſehr gut ; md lagt es in dieſer Verfaſſung 4

bis 6 Wochen ſtehen ; alsdann deſtillirt man es uͤber



der Retorte ganz langſam . Sollte der Spiritüs nicht
genugſam nach Jasmin riechen , ſo kann man dieſen
ſchon uͤber Jasminenblumen abgezogenen Spiritum
mit neuen Blumen infundiren , und wieder abſtrahi⸗
ren . Man verwahrt ihn abermals in einer Bou⸗
teille , und bindet dieſelbe veſt zu , und laͤßt es eine
Zeit lang ſtehen .

Eau de fleurs de Violet ,

Man ſammelt eine große Menge gedöppelte
friſche blaue Maͤrzviolen , bricht ſie von ihrem Kelch
los und infundirt ſie in einer Bouteille , welche halb

mit Spiritus Vini angefuͤllt iſt ; dazu kann man nóch
etliche Unzen friſch groͤblich geſtoßene florentiniſche
Veilchenwurzel thun —

Man laͤßt dieſe Infuſion etliche Tage ſtehen ,
alsdann abſtrahirt man den Spiritum ; es kann nach
der erſten Abſtraction ſowohl die Digeſtion , als Ab⸗

ſtraetibn repetirt werden .

Eau de fleurs de Jonquille -
Eau de Bafile ,

Beide Waͤſſer werden accurat ſo verfertiget , als
das Kau de Jasmin ; und Eau de fleurs dé Violet :

Eau de Lavande,
Ein jeder Deſtillateur oder Parfumeur muß ſich

hierauf ſehr befleißigen , weil es das gebraͤuchlichſte
Waſſer iſt , das einen betraͤchtlichen Einfluß in dag
Gewerb eines Deſtillateürs und Parfumeuts har⸗
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