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Eau de Cedre .

Dazu nimmt man z. B . 2 Maas Spiritus Vini

rectificatiſſ . , welcher uͤber 1 Pfund friſche Zitronen —

ſchaalen abgezogen und mit 4 Loth Ol. , de Cedro

geſaͤttiget worden iſt , laͤßt es etliche Tage ſtehen ,

ruͤttelt es den Tag uͤber oͤfters um , filtrirt es durch

weiſſes Loͤſchpapier , und fuͤllet dieſes Waſſer in

kleine Bouteillen .

Eben auf dieſe naͤmliche Art wird das

Eau de Bergamotte

verfertiget ; wie auch das

Eau de Portugall ,

und das

Eau de fruits ' Orange .

Man kann noch zu jedem von dieſen Waͤſſern ,

ehe man es filtrirt , etwas Ambraeſſenz und Moſchus

zuſetzen . Durch das Alter giebt dieſe Vermiſchung

mit denen in Spiritus aufgelößten Oelen einen ſehr

delikaten Geruch . Man rechnet uͤberhaupt auf 1

Maas des hoͤchſtrectificirten Spiritus 1 Unze weſent —

liches Oel , und ein Quentchen Ambraeſſenz und

Mofus .

Eſſentia de Muſcho .

Man nimmt Loth guten Moſchus , thnt den —

ſelben in eine kleine Phiole , gießt darauf 1 Pfund

guten Spiritum Vini rectificatiſſimum , lutirt die

Phiole mit naſſer Blaſe zu , ſteckt eine Nadel hin⸗

ein , und ſetzt es 14 Tage in Digeſtion , und ſo laͤßt

man es mit ſammt dem Satze ſtehen .
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