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Ghen auf diefe ndmliche Art wird die
Effentia Ambrae
verfertiger. Beide Cffenzen werden in Vorrath ge=
macht, damit man folche fogleich, wenu man fie
ndthig bat, brauden Fanun. Se alrer diefe Gffenzen
werdeit, defto beffer werden {ie.

Eau de Millefeurs.
Diefes wird nun auf nachftehende Nre verfertiget :
Man nimmt 4 WMaas Spiritum Vini rectifi,
catilimum, und 2 Maas Waffer, imgleichen eine
HNand voll Salz, thut es in die Blafe, und mifcht
dagu 2 Hande voll Thymian nebft der BVlithe, L 15
troctene Rofenblatter, I tb Lavendelblumen, 4 Loth
Qimmerblithe, 2 Lwth Witrznelfen, 1 Loth Carda=
mome, 4 Loth englifthed Gewiiry, 8 Loth Sasmin,
und 1 Loth Thymiandl; man {idt alled jufammen,
und mifdht die Oele davunter. 2Wenn bdie Blafe fehr
gut verlutivt worden iff, fo wird der Spiritus davon
fiber Den Helm gegogen. Sn dem namlichen Spiritu
werden  nadftehende wefentliche DOele aufgeldft,
namlich : 1 Quenthen Oleum Neroli, I Loth Ole-
um de Cedre, 1 Quenthen Olenm Bergamotto,
1 Duentchen Nelfendl, 1o Tropfen Jimmetdl, 1
Loth Mojdyusdefiens.
d8enn Diefes gefchelen iff, vermalret man ef
in einer gut verbundenen Bouteille, und I[Aft ed
-etliche Zage fiehen,
Eau de Bouquert,
&3 werden auf 4 Maas guten Spiritus Vini,
welcher in eine glaferne Retorte gethan wird, nachs
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ftebiende Sadpen gethan: 1 Bouteille Fasmindl, 2
Huentd)en Oleum Serpilli, 4 Loth gefiofene ims=
metbliithe, 1  Loth Wiirgnelfen, 1 Quentchen Car-
pamome,  Alles wivd geftofen, gut gemifcht, und
mit in die Netorte gethan, und alédbann erft die Dele
dazu gegefien.  Obngefabhr 12 Stunden lang digerivt
man ¢é, alédann 3iehet man den Spiritum nach und
nach davon ab.

Sn biefen abgesogenen und tiber die Retorte ge-
triebenen Spiritum trdpfelt man nachftehende Dele :
Oleum de Cedro und Bergamotto, von jetem 2
Quentchen, Jimimetdl 10 Tropfen, Nelfendl 30 Tros
pfen, und Ambracffens T Loth; ed wird gut gemifcht
und conjervirt.

Eau Favorit.

Man nimmt 2 Maas Spiritus Vini rectifica-
tiflimi, in Denfelben thut man: Mofchuseffeny ¥
Lotlh, Lavendeldl § Loth, Bergamottendl I Loth, Ce=
prodl T Loth, Nelfendl 2 Duentdhen, Sinumetdl 10
Sropfen, Thymiandl 15 Tropfen, Nerolid] 10 Tro-
pfen.  Dieies wird unter den Spiritum gemifdhyt ,
aund m emer gut verbundenen Bouteille aufberwabrt.

Ean Admirable.

Nimm 2 Maas Spiritus reftificatiflimi Vini,
in benfelben trdfele: 1 Loth Ef. Mofchi, 2 Loth
Eff. Ambrze, 20 ZTropfen Musfatenblumend!, 1o
Sropfen  NRbodiferholzol, 15 Lropfen Nerolidl, L
Quentchen gutes Nelfend!, 30 Tropfen Cedro’s und
Wergamottol, vermijche alles fehr gut, und filtrive eé.
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