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Eben auf dieſe naͤmliche Art wird die

Eſſentia Ambrae

verfertiget . Beide Eſſenzen werden in Vorrath ge —

macht , damit man ſolche ſogleich , wenn man ſie

noͤthig hat , brauchen kann . Je aͤlter dieſe Eſſenzen

werden , defto beffer werden fie .

Eau de Millefleurs .

Dieſes wird nun auf nachſtehende Art verfertiget :

Man nimmt 4 Maas Spiritum Vini rectifi .

catiffimum , und 2 Maas Waſſer , imgleichen eine

Hand voll Salz , thut es in die Blaſe , und miſcht

dazu 2 Haͤnde voll Thymian nebſt der Bluͤthe , 4 tb

trockene Roſenblaͤtter , 1ib Lavendelblumen , 4 Loth

Zimmerbluͤthe , 2 Loth 2Wuͤrznelken , 1 Loth Carda⸗

mome , 4 Loth engliſches Gewuͤrz , 8 Loth Jasmin ,

und 1 loth Thymianoͤl ; man ſtoͤßt alles zuſammen ,

und miſcht die Oele darunter . Wenn die Blaſe ſehr

gut verlutirt worden iſt , ſo wird der Spiritus davon

uͤber den Helm gezogen . In dem naͤmlichen Spiritu

werden nachſtehende weſentliche Oele aufgeloͤßt ,

naͤmlich : 1 Quentchen Oleum Neroli , 4 goth Ole -

um de Cedro , 1 Quentchen Oleum Bergamotto ,

2 Quentchen Nelkenoͤl , 10 Tropfen Zimmetoͤl , 1

Loth Moſchuseſſenz .
Wenn dieſes geſchehen iſt , verwahret man es

in einer gut verbundenen Bouteille , und laͤßt es

lilihe Tage frehen ,

Eau de Bouquet ,
Es werden auf 4 Maas guten Spiritus Vini ,

welcher in eine glaͤſerne Retorte gethan wird , nach⸗
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ſtehende Sachen gethan : 1 Bouteille Jasminoöl , 2

Quentchen Oleum Serpilli , 4 Loth geſtoßene Zim⸗

metbluͤthe , x Loth Wuͤrznelken, 1 Quentchen Car⸗

damome . Alles wird geſtoßen , gut gemiſcht , und

mit in die Retorte gethan , und alsdann erſt die Oele

dazu gegoſſen . Ohngefaͤhr 12 Stunden lang digerirt

man es , alsdann ziehet man den Spiritum nach und

nach davon ab .

In dieſen abgezogenen und uͤber die Retorte ge—⸗

triebenen Spiritum troͤpfelt man nachſtehende Oele :

Oleum de Cedro und Bergamotto , von jedem 2

Quentchen , Zimmetoͤl 10 Tropfen , Nelkendl 30 Tro⸗

pfen , und Ambraeſſenz 1 Loth ; es wird gut gemiſcht

und conſervirt .

Eau Favorit .

Man nimmt 2 Maas Spiritus Vini reĉtifica -

tiflimi , in denſelben thut man : Moſchuseſſenz 1

Loth , Lavendeloͤl 1 Loth , Bergamottenoͤl $ Loth , Cez |

drodl 1 Loth , Nelkenoͤl 2 Quentchen , Zimmetoͤl 10

Tropfen , Thymianoͤl 15 Tropfen , Neroliödl ro Tro -

pfen . Dieſes wird unter den Spiritum gemiſcht ,

und in einer gut verbundenen Bouteille aufbewahrt .

Eau Admirable .

Nimm 2 Maas Spiritus reétificatifimi Vini ,

in denſelben troͤfele : 1 Loth Efl . Moſchi , 2 Loth

Efl . Ambræ , 20 Tropfen Muskatenblumenoͤl , 10

Tropfen Rhodiſerholzöl , 15 Tropfen Nerolidl , 2

Quentchen gutes Nelkenol , 30 Tropfen Cedro ' und

Bergamottol , vermiſche alles ſehr gut , und filtrire es .
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