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Syrop 4 la Limonade aux Framboifes

{fans Vinaigre. i
‘l Man nimmt 4 Pfund fehr gut clavificivten Hims= |
k Beerenfaft, gieft ibn auf 4 Pfund weiffen Juder, i
clavificive ibn, wenn er ¥odht, mit Eyerweif febr
vein ab, und Fodbt ibn au einer Syropfonfiftens.

Syrop 4 la Limonade aux Cerifes.

@8 werden’ 4 Pfund febr gut clavificirter faus
rer Kivfhenfaft mit 4 Pfund weiffem febr fein ge-
ftoflenem Sucter gefocht, febr gut abgefdhaumt, und
unter wabrendem Kochen § Ungen bittered Mandel=
waffer dagu gegoffen. Man giebt dem Syrop eine
etwas ftarfe Konfiftens.

Syrop de Cerifes au Vinaigre.

Man nimmt g Pfund febr wobl clarificivten
Kirfdenfaft, weldher ein wenig mit Gewilrien an=
gefefst worben ift, gieft denfelben auf 4 Pfund weifz :
fen Sucfer, und fodhe ihn damit ju einer fiarien (l
Sonfiftens.

Syrop d’Epine Vinette,
pon VBerbigbeeren,

Nuf 4 Pfund Berbisbeerenfaft werden 4 Vfund
weiffer Sucfer gerechnet ; derfelbe wird damit zu ei=
ner ftarfen Cyropfonfifieny gefocht, und ibrigens
mit der Ab{haumung; iiebei ben andern, procedirt.

Syrop d’'Orgeade de Montpellier,

Dan nimmt auf 1 Pfund fife. Mandeln g
Qoth bitrere, {dhaler diefelben durch Aufaiefen fice
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benben MWaffers, wie befannt , ab, aldbann wirft
man fie in faltes 2Waffer, damit aller noch taran
Dafrende Schaum abgemafdhen wird,  Alsdann wers
ben fle anf einen Stein gethan, uwd ju einem MNus
gerieben, inbem man vbon Ieit 3u Jeit ein enig
$Waffer bagn  thut, ald wollte man ceinen Teig
machen, damit die Mandeln nicht Ju Oel werden,
Wenn-euer Teig fo weit fertig iff, fo verdiinnet ihn
mit ein wenig MWaffer, feibet ibn bureh ein feinesd
Haarfieh , und prept ibn fo frark, dag die Subfiang
ted)r qusgedricfr wirdy  Und da nod) viel Mildh
in cuvem Teige bleiben Fhuute, fo verdlinner ihnjum
Sweitenz yud wobl auch jum Drittenmal , wenn ed
ubthig ift, mit Waffer , bamit feine Mildh mebr in
vem Teige bleibt,

Mevfet, dafi ibr febesmal, wenn ibr euern
Leig macht , febr wenig Wafer jugiefen mift, das
mit. die Milch dick wird,

Nachmals macht the Sprop aud blofem Wai:
fer und SBucfer, welcdhen thr einfievet, Dbig er fid)
bricht, das beifit, big er fidy trvftallifict, unbd balp
canbiven will.  Alsdann thut nur WMandelmnldh dbazu
und lafit fie fochen, ywobei ihr Peim erften Kochen
gine et lang gqut rdbren mife, nacdhdem fie von
per Starfe ded Sucters dick wird,  Und wenn ihy
wabruehmt, daf euer Eyrop dick genuy iff, o uebnet
ibn vom Feuer, damit er falt wird, und ribret
ihn vour Jeit qu Foue uny, dag er nidht o febr feigt.
Penn ep Fale ift, fo thut ibn allegeit , untey wah:
vendent Wmplihren, in eine Bichfe, Soll nun euer
Covep nad) Pomerangenbliithen {hmecten, fo thue
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etwas Pomerangenblithenmafier dagu , und das gan
sulebt, wenn er fdhon fertig ift , dod) aber nicht 3u
piel , bamit die Konjifteny deé Syrops nidyt dadurdh
vermindert wird.

Diefe Vearbeitung ded Sprops ift nadh bem
Original aus dem Framydfifchen ing Dentiche von
Wort gu Wort 1iberfest veorden.

Man  faun audh auf nacdiftehende vt einen
Syrop d’Orgeade verfertigen:

‘ﬂau mad)t aug 1 Pfund gefchalten flifen
ied L Prund dergleichen bircern Mandeln mit ﬁmn-
qvvbmrlwu- AMaffer eine febr fubftantidfe Mandel=
mulch, untev Ddiefelbe mifcht man febr fein’ defiofes
nen Sucker, und jwar in nadyfiehender Proportion :
Namlich 3u 1 Pfund Mandelmildh nimms man 2
Prund wekffen Juder, rithrt denfelben felbr gut un-
ter einander, und feBt ibn iber das Feuer, und
wenn derfelbe nur beif geworden, dag die Mandel=
mild) den Ruder aufgeldft hat, fo bebt man ihn
gefdhmind vom Feuer, und vitbhrt ibn fleifig, bis
er falt geworden iff. Bum Kochen muf man ihn
ja nicht Fommen lafien; fonft feparict fich die Mild)
vom 3ucer, uid gerinnet jufamnien, iie eine
aunimalifche Nilch.

Syrop Capillaire de Montpeiller,
Lon Wert ju Wort ausd dem Franidfifhen ind
Deutfdhe uberfesst.
Senn ihr die Herbam Capillor, Veneris qut
und vein audgefucht und gereinigt habt, fo {dheis

et e8 mit einer Scheere fehr Elein, thut e in einen

e e

Baden Wiirttemberg



	Seite 23
	Seite 24
	Seite 25

