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etwas Pomerangenblithenmafier dagu , und das gan
sulebt, wenn er fdhon fertig ift , dod) aber nicht 3u
piel , bamit die Konjifteny deé Syrops nidyt dadurdh
vermindert wird.

Diefe Vearbeitung ded Sprops ift nadh bem
Original aus dem Framydfifchen ing Dentiche von
Wort gu Wort 1iberfest veorden.

Man  faun audh auf nacdiftehende vt einen
Syrop d’Orgeade verfertigen:

‘ﬂau mad)t aug 1 Pfund gefchalten flifen
ied L Prund dergleichen bircern Mandeln mit ﬁmn-
qvvbmrlwu- AMaffer eine febr fubftantidfe Mandel=
mulch, untev Ddiefelbe mifcht man febr fein’ defiofes
nen Sucker, und jwar in nadyfiehender Proportion :
Namlich 3u 1 Pfund Mandelmildh nimms man 2
Prund wekffen Juder, rithrt denfelben felbr gut un-
ter einander, und feBt ibn iber das Feuer, und
wenn derfelbe nur beif geworden, dag die Mandel=
mild) den Ruder aufgeldft hat, fo bebt man ihn
gefdhmind vom Feuer, und vitbhrt ibn fleifig, bis
er falt geworden iff. Bum Kochen muf man ihn
ja nicht Fommen lafien; fonft feparict fich die Mild)
vom 3ucer, uid gerinnet jufamnien, iie eine
aunimalifche Nilch.

Syrop Capillaire de Montpeiller,
Lon Wert ju Wort ausd dem Franidfifhen ind
Deutfdhe uberfesst.
Senn ihr die Herbam Capillor, Veneris qut
und vein audgefucht und gereinigt habt, fo {dheis

et e8 mit einer Scheere fehr Elein, thut e in einen
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perjinnten Keffel, giefit bad Waffer darauf, und
lafit es fodhen, Bid euer Decottum wolil embrirt
und gefartige ift.  Und wenn ihr {ebet, daf ficd)’ euer
Kraut ju Boden felit, ohne dap ibr es mit dem
Ehaumldffel niedergedriictt habt, fo nehimer e8 vom
Feuer , feibet das Decotum durd) ein Sieb, und
oriidfer has Kraut {charf mit der Hand aus. Macht
nochmals den Kejjel wiever rein, und thut Jicker
in tenfelben, 3. B. 4 Phund, und gieft auf diefen
1 Paag eures Decolti, felier den Keffel aufs Feuer,
and rihre den 3ucker um, big er gefchmolgen ifi.
Sdlaget nach diejem Eyer auf, thut dag Dorter
weg, und nebmt nur dag Weife, welches ibr in
frifches 2Waffer thut, und ed mit gefchalten Weiden=
viithchen wobl dhlager, damit ed recht jum Sdaum
wird.  Lenn nun euer Suder und ener Waffer
Todhen, fo thut einen Theil eured alfo jubereiteten
Gyerwe fes binein, und warter, bis ber Schaum
geftiegen und fich) an euer Cyeriveif, weldjes alles
seit auf dem Syrop bleibt, angebangt hat. Als=
Dann fthaumer cuern Syrop, und wenn ihr ihn ge=
fchaume Habt, fo thut wicderum Eyerweif, mie bas
erftemal, hinein, big euer Eyrop vollfommen getlare
ift.  Uuf foldhe Art {chaumt ihr ibn uud ladt ihn
Tochen, bis er bie Ronfiftens eined Syrops beFommen
hat. Man giefr ihn hernad) durch ein feines Haar=
fieb in eine grofe thdnerne Seiiffel, und I3t ihn
erfalten,
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