
Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Sammlung durchaus geprüfter und bewährt gefundener
ökonomischer Vorschriften zur Verfertigung der
veritablen Senteurs ... und anderen sehr vielen

nützlichen Sachen

Weinlig, Christian Gottlob

Frankfurt am Main, 1802

Das sogenannte Waldheimer sächsische Limonadenpulver -
Limonadenpulver von Berbisbeerensaft

urn:nbn:de:bsz:31-95988

https://nbn-resolving.org/urn:nbn:de:bsz:31-95988


238

Moh eine andere Art eines guten und geſunden

Limonadenpulvers .
Man nimmt 2 Loth Salis effential . Tartari ,

reibet es febr Fein mit etlichen Granen Pulvis Cur -
cumæ und etlichen Tropfen Olei de Cedre ab ,
alsdann vermiſche man es mit einem Pfund ſehr
fein pulveriſirten weiſſem Zucker ; wenn alles ſehr
gut unter einander gerieben iſt , ſo ſiebe man es
durch ein ſehr feines Haarſieb , damit es theils iut
gemiſcht , theils ſehr fein wird . Man verwahrt es

zum Verkauf in ſehr ſchoͤnen weiſſen Zuckerglaͤſern
auf .

Das ſogenannte Waldheimer Gaͤchſiſche

limonadenpulver .

Dieſes wird aus 4 Unzen Cremor tartari und

16 Unzen geſtoßenem Zucker , wozu man etliche
Tropfen Oleum de Cedro gießt , verfertiget , und
in einem marmornen Moͤrſer mit etlichen Granen

fein pulveriſirter Curcumæ ſehr gut unter einander

reibt . Es wird in kleinen , runden , blechernen ,
mit Papier ausgefuͤtterten Buͤchschen verkauft .

Limonadenpulver von Berbisbeerenſaft ,
Dieſes wird accurat ſo verfertiget , als wie das

Limonadenpulver aus dem Zitronenſaft —
Man rechnet 8 Unzen Berbisbeerenſaft auf 1

Pfund Zucker , welcher ebenfalls in einem gut ver⸗

zinnten Keſſel ad Conſiſtentiam tabulati gekocht ,
und hernach pulveriſirt wird . Um des Wohlge —
ſchmacks halber werden etliche Tropfen Oleum de

—
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Cedro dazu getroͤpfelt. Der Berbisbeerenſaft muß

von ſehr reiſen Beeren gepreßt ſeyn , damit das Pul⸗
ver ſchoͤn roth wird .

Poudre Carminatif à IImperiale .

Auf 1 Pfund pulveriſirten Zucker werden 6o

Tropfen Ol. Menthæ piperitidis , imgleichen 20

Tropfen Nelkenoͤl und 20 Tropfen Oleum Cinna⸗

momi getroͤpfelt , und gut unter einander gerieben .

Alsdann reibt man aparte in einem ſteinernen Moͤr⸗

ſer 1 Loth Salis Tartari eſſentialis ſo fein , wie

moͤglich ; man miſche den mit Oelen impraͤgnirten

Zucker dazu , und verwahre es in Glaͤſerchen ; es

treibet unendlich die Blaͤhungen und befoͤrdert den

Appetit .

Poudre dentifrice blanc ,
oder :

Pour les Dents blanche .

Es werden dazu 1 Pfund ſehr fein und durch
das Auskochen mit Lauge ſauber gemachte pulveri —
ſirte Eyerſchaalen genommen , ferner I Pfund feit
gepuͤlverter Bimſenſtein , 1 Pfund eben zu Staub

gepuͤlverte Veilchenwurzel ; dieſes alles wird in einem

Moͤrſer ſehr gut gemiſcht , und durch ein feines
Haarſieb geſiebt . Alsdann werden aufs neue in

dem Moͤrſer ſehr fein geſtoßene rothe Myrrhen 4
Loth , Wuͤrzuelken 4 Loth dazu gethan , und gut un⸗

ter einander gemiſcht . Alsdann 1 Loth Oleum de

Cedro , à Loth Oleum Bergamotto , · Loth Ol .

Caryophillor , 15 Tropfen Ol . Cinnamomi , 16
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