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Mit diefem Firnif beftreicht man eiferne Bledye,
und legr diefelben iu einen beifien Vacerofen ; Ixft
fie eintrodnen, unb repetirt biefes etlichetnal,

Jft s nun fiarf genug tberzogen, fo wird dies
fer Jivuif, wie gewdhnlich, mit Bimfenfiem, Trips
pel, Oel und vergleichen , weldhes der Lackirer am
beften verfteht, polivt, und gefchliffen,
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Sunftes Kapitel

LBon der Berfectigung aller und jeder audlindifden.€hos
coladen , Siegetiade aller Eouleuren; URd nodp
wehrerer brauggbarens Sadyen,

Bom Brenuen des Caccaos,

%an brennet oder rbftet den Caccan, wenn er vors
bet von allem Staube und UnveinigFeit qefaubert
worden iff, in einer ordentlichen Kaffeetrommel,
gleid), .als brennte man Kaffee. Die Kaffeerrommel
muf gan langfam gedrehet werden, und nur 3 Zheile
derfelben mit Saccao angefillet fevn, damit fich jebe
Bolme unter wahrenden Wmbdrehen bewegt. Drebeg
nan die Tvommel 3u gefchwind herum, o witd
dadburch bie Bewegung der Caccaobohnen verhindert,
und ift unmdglich, dag fie fich eanl vdften, fonder
Die eine Bohne verbrennt, und die ‘andere ift noch
o). Man hebt die Trommel dabei dfters ab, und
vateelt fie, Domit alles fehr gut unter einander ges
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mengt wird,  Wenn fie nun 3u rauchen anfaungen,
und Miffern, fo nimmt man etliche Bohnen davon
Beraus , Ibfer fich bdie Sdaale gutwillig davon ab,
fo ift ¢8 cin ficheres Kenneichen,, dag fie gut ges
Prannt find, Man fhitrelt hernach die Bohnen
aué deér Trommel , und [aft fie verfublen.

Die Schaalen der Gaccavbohuen werden abge=
macht, und von den inwendigen Kernen gefaubert.

Man fhroenfet durch eine hdlzerne Mulde alle
bie nod) bdabei befindlichen Spelten und Sihaalen
bavon weg, und reiniger die Bobhuen fehr forgfaltig.
Wenn diefes gefchehen ift, fo ninumt man biefelben

in einen grofien Mdefer und fEdde fie ardblich, ohn=

gefabr fo grof, wie Erbfen ober Linfen.2

Man thut den Caccap abermald tieder in die
Rafferrommel, wud rdftet ihn jum gweitenmal, aber
nicht fidrfer, als nur jum Schwitien; unter wihe
vendem Roften ricrelt man ihn Dfters, damit ey
recht egal wird, — Sowobl [ber Beruch ald Ge=
fbmadt wird fehr: lieblich, undalles grunzigte Wefen
ift ibm bdabdburcd) Lenommen worden.

Dicfer auf diefe Avt verfertigte Caccan wird
entiveder fit einer daju verfertigten und angemwaris
ten Ghocolabenmaithine , oder, in Evnangelung
derfelben, in einem warnten Mbrfer fo fein gerieben,
tpie eine wahre Butter; denn je feiner der Caccan
gerichen with, deffo {thbner wird Dbie Chocolades
%ch werde fie bei den Sompofitionen Caccavmafe
sennen,  BVevor ich aber 3u ben Kompofitioner
fchreite, werde ich lehren, wie die Vanille pur Choz
¢olade pulvevifivt wird.
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