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Roͤmiſche Chocolade .
Man nimmt : 2 tb . Caccaomafie , 1: tb Duk⸗

fer , 3 Loth Banille , 37 Loth Zimmet , 12 Tropfen
Balſ . de Peru . Alles wird , wie ſchon befannt ,

gleichfalls gut gemiſcht , und in Viertelpfundformen

gedruͤckt.

Ordinaire feine Chocolade .

Hierzu nimmt man : Caccaomaſſe 2 16 . Weiſ⸗
fen Zucker 2 16 . Zimmet 4 loth . Balf - dePeru x

Quentchen . Es wird in Viertelpfundtafeln gedruͤckt ,
wenn alles , wie oft vorher gelehrt worden , ge⸗

miſcht iſt .

Kuͤchen - Chocolade .

Dazu nimmt man : Caccaomaſſe 2 18 . Zuk⸗

kerpulver 3 15 . Mandeloͤl 2 Loth . Zimmetpulver

4 Loth . Nelken 1Loth . Balſam . de Peru 1 Quent⸗

cheu . Es wird , wie alle Chocolade , in einem war⸗

men Moͤrſer gemiſcht , und in Viertelpfundformen

gedruͤckt.

Leipziger Content zu Suppen .

Dazu kommt : 1 15 Caccaomaſſe , 1 iö braun

gerdſtetes Mehl , 3 1ß weiſſer Kochzucker , 4 Loth

Zimmet , 2 Loth Nelken , 1 Loth Cardamome . Die⸗

ſes alles wird als ein Pulver im Mòrfer gut unter

einander gemiſcht , und in Glaͤſern verwahret ; man

kann auch Reißmehl anſtatt des ordinairen Mehls

nehmen . Dieſes Pulver wird in Milch gekocht .
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