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Gummilacks ſuchen , und diefe mit einer Ifeuer⸗

beſtaͤndigen blauen Farbe nebſt Kreide , zu vermi⸗

ſchen ſich angelegen ſeyn laſſen , wozu die dephlogi⸗

ſtiſirte Salzſaͤure noch am beſten zu gebrauchen und

vorzuſchlagen waͤre .

— — —

Sechſtes Kapitel .

Eine Nachahmung auslaͤndiſcher Weint .

Vin de Porto .

Dicſer Wein wird roth gefaͤrbt mit nachſtehendem

Safte : Man nimmt z. E. 50 Pfund gute , friſche,

reife Heidelbeeren , kocht ſie in ihrem eigenen Safte

mit 1 łb Cremor tartari . Wenn ſich die Huͤlſen von

denen Beeren zu ſepariren anfangen , ſo wirft man

zu dieſer Quantitäͤt 4 18 Campechenholz , und laͤßt

es eine Zeit lang damit kochen ; wenn alles ſehr gut

ausgekocht iſt , ſo wird e durch einen leinwandenen

Sack gegoſſen . Unter dieſer Zeit wird ein Ohm⸗

faß parat gehalten , worauf man ro big 12 Pfund

gequetſchte wilde Schlehen thut , und die oben aus⸗

gekochte Heidelbeerbruͤhe gießt , alsdann das Gefaͤß

vollends mit weiſſem Weine anfuͤllet , das Faß zu⸗

ſpundet , und den Wein 4 , 6 , auch 8 Wochen dar⸗

auf liegen laͤßt. Man ruͤhrt alles unter dieſer

Zeit oͤfters mit einem hoͤlzernen Stock um , gießt

endlich den Wein ab , und preßt das Zuruͤckgeblie
bene durch eine Leinewand⸗
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Dieſer abgegoſſene und durchgepreßte Wein

wird abermals auf ein anderes Faß gefuͤllt , wo er

fich clarificiren wird ; und damit ſich dieſer Wein

halten ſoll , fo fegt man ihm etlihe Maas Spiritus
rectificatiſſimus zu .

Dieſer Wein kann auch fuͤr Pontak getrunken
werden . Nur muß man ihn an Farbe ſehr dunkel⸗

roth maen . Veele ſetzen dieſer Art Wein aufgeloͤßten
Alaun zu , welchen ich aber der menſchlichen Geſund⸗
heit fuͤr ſchaͤdlich balte ,

Cine Art Burgunder nachzuahmen .
Man nimmt dazu ein Ohmgefaͤß , worauf ein

alter guter Wein gelegen hat , indaſſelbige thut man

50 16 zerſtoßene Sauerkirſchen , 20 15 zerquetſchte

Heidelbeeren , 2 15 zu einem Brei geriebene Him⸗
beeren , und gießt dazu 1 Maas gutes Roſenwaſſer .
Alles wird ſehr gut unter einander gemiſcht , und

das Gefaͤß vollends mit gutem weiſſen Wein ange⸗
Ffuͤllt , gut zugepfropft , und 8 Wochen fang fo liez

gen laſſen . Uebrigens verfaͤhrt man damit , wie bei

dem vorhergehenden gemeldet worden iſt . Man

s fet ihm , menn er abgezogen worden iſt , gleichfalls
etliche Maas Spiritus Vini zu . Je aͤlter er wird ,

deſtp “ befer wird er am Geſchmack —

Malagawein ,
Man thut in ein Ohmgefaͤß 20 bis 30 Pfund

zerquetſchte große Roſinen , 10 Pfund braunen

Rihzucker , und 4 Pfund zerſtoßenen Semen Amomi ,

und fuͤllet 3 Wiertheile des, Geſaͤßes voll mit
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