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Dicfer abgegoffene und durchgeprefte Wein |
wird abermals auf ein anderes Fas gefiile, wo er i
fich clavificiven wird; und bdamit fich Diefer Wein ﬂ
Dalten foll, fo fest man thm etliche Maas Spiritus 1
retificatiffimus ju. i

Diefer Wein Fann aud) fitr Ponta¥ getrunten ..
werben, Nur muf man ibi an Farbe febr duyifels [
roth machen. - Brele fefsen diefer Avt Wein anfyeldfiten |
Alaun 3u, welchen i) aber der menfhlichen Gefunp: '
Beir fur {chadlich halre, }

Cine Are Burgunder nadjuabmen,
Man nivumt dazu ein Ohmaefdf, worauf ein
alter guter 2ein gelegen har, iudaffelbige thur nran
50 15 serftofene Saunertividen, 20 15 zerquetfiyre
Deidelbeeven, 2 16 ju cinem Vrei gericbene SHim=
beevenr, und gieft dagu 1 Maas gures Rofemvaiier,
Alled wird febr gut unter cinander gemifeht , und
das Gefaf vollends mit gutem weitfen Mein ange= 7
atullt, gut jugepfropft, und § Wochen tang fo liez
gen laffen.  Uebrigend verfabre man damit, wie bei L
d dert  vorhergehenden gemeldet worden ift. Man 2
o Sy g feB3t ihm, wenn ex algejogen woorben iff, aleichfalis
e 8 cetliche FMaas Spiritus Vini ju.  Je dlter er wird,
ol Defip” beffer wird er am Gefhmadk,

Malagawein,
< Man thut in ein Ohmgefaf 20 bid 30 Pfund
p 3 erquetfhte grofe Nofinen, 10 Vfund braunen

Rucer , und X Pfund jerflofenen Semen Amomi,
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Meiir, (A5t ed in ener gelinben TWarme liegen,
und ourdheinander arbeiten, und rubrt ed taglich
etlichemal mit einem holzernen Stod um. Wenn
es nun in diefer Verfaffung § bis 14 Tage gejtanz
ben hat, {o aiehet man oen 2Wein von demr Gefaf
ab, uud pr 1r bie suriicfgebliebenen Rofinen aus,
mifcht alles untey einanver , und fest ihm Spiritus
Viri rettificatiffimus ju; wenn er fich clavificive
hat, fo wivd er auf Bouteillen gezogen und im Kel=
Ter permwabrt.

Sdlehenmetin,

Nuf 1 Obm ordinaiven rothen Wein ‘werben
20 16 jeitige Sdhlehen gerechnet. Die Schlehen
werden juerft in einent Mbrfer mit famt den Kernen
ju cinent Brey geftofen, und ju dem IWein ing
Safi Dinein gethaw, nebft einem Maas |reinen Wein-
geift 3 man laft es fo 2 Wodhen lieaen, big b baf
pie Syecies i) mit cinander bcle[mget.abm. Herz
pach wird der Wein abgeftoden und in ein faube:
red Fafi, ober Bouteillen gefiillr,

Hlant + CWein,

Man nimmt fifen Moft obngefahr 1 Dbm,
und [afe ibn Gber L b aefdbnittener AUlantwur=
zelu, weldhe an einer Schnur in den Wein hin-
ein gehbangen werdew, etrwas gabren, bis bder Mofi
pen  Alantgefhmad angenommen hat. Hernach
wird er auf cin ander Fof abgeffochen, fo ifi ex
fertig,
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