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Weinlig, Christian Gottlob
Frankfurt am Main, 1802

Jungen Rheinwein alt zu machen, und so zu verbessern; dald er die GUte
eines zwanzigjahrigen bekommt - Vin de Cap, auch Lacrima Christi
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Sungen Rbeinvoein aft Ju madhen, und fo 3u
veebeffern, daf er die Ghite eines jroanjigs
jébrigen BePdmmt,

Man nebhme 3u einer Hhm NRbeimmwein 13 1h
foanifche Mofinen, man lefe felbige wobl aug. Die
Nofinen werden in vad Faf zu dem Wein gethaun,
nebft 1 Loth Holunberbliithe und 1 Schoppen reinen
Weingeift, Der Spunt wird nur lefe darauf ges
legt, fo werben in § Tagen die Nofinen oben auf
fihwinumen , bann fommt der 2Wein in Gabrung,
und wird wieder juMoft. Bon dem juer(t herauds
gesogenen Wein, um den Nefinen Plaf ju machen)
wird von Seit ju eit aufgefillt, Diefer Wein wird
fich dreimal verandern, und wird in Ieit 3 Monas
ten, in den berrlichjten und bdelifateften verdnbdert,
und alt fevn. Gr Fann auch verfiihrt werben, weil
er Beftand halt. Wenn alfo von Anfang ber Jubes
reitung 6 YMonat verfloffen, wird er auf ein andes
ves rein ausgebranntes Fafi abgeftochen , und nach=
dem er § oder 14 Tage gerubet, und flacter gemwors
ben ift, ift er yum Giebrauch fevtig,

Vin de Cap, audh) Lacryma Chrifti,

Man nimmt et Obhmaefad , fillet 3 Wiers
theile deffelben vell mit ordinaivem 2Wein , welcher
soeder au jung nodh gu alt ift; alddann ninumt man
anf diefe Yortion, 20 Pfund weiffen Juder, 1 Loth
pulverificten Gorianderfaanten, 1 Loth Wirznelfen,
und 2 Loth englifhes Gemiiry, fidfit alles {ehr Flein,
vid focht alles diefes mit 29Mand Rofen= , 1Maad
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Drangenbliithemwafier unb 10 Maas Wein ab, und
wenn alles erfaltet ift, fo giefit man e8 durch eine
Leinewand , damit alles Unveine surfict bleibt. Man
mifche ben Falt gemvordenenSBein unter die gangeDuan=
titat, dic in bem oben vovgefthlagenen Dhmgefad ift,
fpunde eé febr gut 3u, und ritttele alled wohl durchs
einander; das Durcdheinanderriitteln und Hin = und
SHereollen fann eine Stunde lang danern; ift diefes
vorbei, fo bringt man den Wein aufé Lager, fiillet
ihn vollendd gany voll, und [t ihn etliche Wochen
liegen, da er fich fefsen und clavificiven wird; follte
aber Ddiefes nicht gefthehen, fo faun man ihnmit
Hausblafe , wie gensdhmlich , Elayem,

Musfatenfelt,

Man verfabrt dbamit affurat fo, alé iwie bei
bem vorhergegangenen gelehret worden ift.  Nur iff
ber eingige Unterfchicd, vaff man auf eine Dhm Wein
o Loth auf cinem Reibeifen febr fein geriebene Mus=
Fatenniiffe nimmt, und ibu mit 15 bis 20 Pfund
weiffem Suder abfocht, 1 Maas Orangenbliithens
waffer dazu thut, und durd) Dheftiges RNitteln und
RKollern gut unter einander nengt. ebrigend wird
bernad) ebenfalls alle fo bebanbdelr, alg wie bey den
porhergegangenen Vin de Cap gelehrt wordenift.
Diefer Wein muff ebenfoll fogleich auf Bouteillen
aezogen twerdei,

Musbatellerwein,
Auf eine Ohm 3 — gjabrigen biefigen, bad
Peifit, SHodfiadter, Ditheimer, Bijhefsheimer
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