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ober DBerpifchen Wein, thut man ¥ 16 fhwaryen,
fein gemabhlenen ©enf, und 2 Loth fein gemahlene
pder gerafpelte SMusfatenniiffe, binbet alled in einen
lefumanbenen Sadt, und hingt denfelben angebuns
den in bas Gefdf, [agt den Wein etliche Monate
darauf liegen, alsdann jiehet man ibn auf Vouteilz
fen; er wirDd einen febr angenchmen Gefhmact haben,

Champagnerwein nahjumadyen,
€ine Originalfempofition aué Franfreich.

Pan nimme dazu jungen braufenden Wein ine
Herbite big in die Mirte des Degemberd, und ver=
fabret damit fofgendermafien: Man Halt fo viel Bous
trillen pavat, alé man fitllen will 5 in jede Boureille
thut man zuvor, elfe folche mit dem braufenden Wein
gefilit wird, ¥o big 15 Gran Salis eflentialis Tar-
tari, oder fo viel Alaun, imgleichen 1 Unze Spiri-
tus retificatiffimus Vini; mandje thun audy enwas
Tanbenmift hinein, weldyed aber Sauerei iff. Dies
fer oben crwabnte braufenve Wein wird mit ein we=
nig in Waffer aufgeloftem Sucker verfiifit, und qut
unter ben Wein gemengt; ungefabhr auf eine Ohm
Wein rechnet man 5 bis 6 Pfand Sucfer.  Wenn
nun die Bouteillen in Vereit{thaft fiehen, fo fille
nian den branjenden Wein fo gefdhtoind , wie mogs
lich , in diefelben, nur nicht, bid oben an den Pfropf,
ba benn die jweite Verfon mit bejonders dazu vera
fertigten Pfropfen {p derb, wie e8 nyr mdglich ift,
vie Bouteillen, wmic Hilfe cines I!E\[__;rerneu_ Hammnters
supfropfr; die dricte Pepfon vevbindet mit Drath
und verprebe die Bouterllen, Wenn man nun Damit
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| fertig ift, fo werden fie gut geriittelt , und den Yus
genblicE im Seller umgefelrt in Sand gefefit.
Menn ex 2 — 3 IMonate fo gelegen hat, fo
Fann man ifn {hon verfaufen; er wird ffarf moufi=
ten. Die Urfache bes Perlensd oder Moufivens ift
bie verhaltene Ieingabrung, dbder der Sutritf ber
‘ freien Suft und die loggelafiene Elaftizitdt der jnnern
Quft. Daber find die Moufirmweine weder mild noch
alt, fonbern jung, undegobren, mnd fehnellraufdhend.

Mein aus denen weiffen Jolannisbeeren
ju verfertigen,

| Diefer Wein fornmt dem Maderamwein in
allen Stiicfen Dbei, wenn er nach diefer WVorfehrift
werfertiger wirds

PMan ftampfe eine Menge abgetraubelte Sohans
nisbeeren, man Fann weiffe und rothe unter einanz
der nehmen, die weiffen aber find dazu die beften;
1 bringe. fie unter eine Preffe, und prefle den Saft
) aus, und vermifche bdenfelben mit 2 Drittel Laffers
2uf jebes Maas diejesd Gemengesd fesr man 1 Pfund
Puderzuer, thre alled um, big der Sucker jorz
fehmolzen ift, und giefit e8 gefchwind in ein Gefaf,
bas neu und nady der gewdbnlichen Art jubereiret
3 ift. Man bhite fich aber, es gan3 voll 3u fitllen;
fo viel man Finftig absapft, fo viel fulle man rie=
der daju, dbamit es immer voll bleibt, Sm Anfany
Iafit man das Spundloch auf, oder verdectt ed nur
1B Teicht, nach 3 Wodhen aber wird es jugeipundet,
1 and o fann man eé wenigfiend bis den December
licgen laffen, ©o lang der Wein nodh gaheer, [fic
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