Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Sammlung durchaus geprufter und bewahrt gefundener
okonomischer Vorschriften zur Verfertigung der
veritablen Senteurs ... und anderen sehr vielen

nutzlichen Sachen

Weinlig, Christian Gottlob
Frankfurt am Main, 1802

Wein aus den weissen Johannisbeeren zu verfertigen

urn:nbn:de:bsz:31-95988

Visual \\Library


https://nbn-resolving.org/urn:nbn:de:bsz:31-95988

| 100

| fertig ift, fo werden fie gut geriittelt , und den Yus
genblicE im Seller umgefelrt in Sand gefefit.
Menn ex 2 — 3 IMonate fo gelegen hat, fo
Fann man ifn {hon verfaufen; er wird ffarf moufi=
ten. Die Urfache bes Perlensd oder Moufivens ift
bie verhaltene Ieingabrung, dbder der Sutritf ber
‘ freien Suft und die loggelafiene Elaftizitdt der jnnern
Quft. Daber find die Moufirmweine weder mild noch
alt, fonbern jung, undegobren, mnd fehnellraufdhend.

Mein aus denen weiffen Jolannisbeeren
ju verfertigen,

| Diefer Wein fornmt dem Maderamwein in
allen Stiicfen Dbei, wenn er nach diefer WVorfehrift
werfertiger wirds

PMan ftampfe eine Menge abgetraubelte Sohans
nisbeeren, man Fann weiffe und rothe unter einanz
der nehmen, die weiffen aber find dazu die beften;
1 bringe. fie unter eine Preffe, und prefle den Saft
) aus, und vermifche bdenfelben mit 2 Drittel Laffers
2uf jebes Maas diejesd Gemengesd fesr man 1 Pfund
Puderzuer, thre alled um, big der Sucker jorz
fehmolzen ift, und giefit e8 gefchwind in ein Gefaf,
bas neu und nady der gewdbnlichen Art jubereiret
3 ift. Man bhite fich aber, es gan3 voll 3u fitllen;
fo viel man Finftig absapft, fo viel fulle man rie=
der daju, dbamit es immer voll bleibt, Sm Anfany
Iafit man das Spundloch auf, oder verdectt ed nur
1B Teicht, nach 3 Wodhen aber wird es jugeipundet,
1 and o fann man eé wenigfiend bis den December
licgen laffen, ©o lang der Wein nodh gaheer, [fic

AR i oa st LA RO (LM RN

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Baden Wiirttemberg



110

man eine Eleine Oefuung, damit der MWein in feiner
®ahrung nicht gefidhret werde. &3 bleibt dex Wein
tach  geendigter Gahrung big ing Fetibjabr, cdex
noch [iuger, auf feiner Hefen liegen, num ihn auf
Boutedlen ju ziehen, Werlangt man eine Menge
von diefem Wein auf einmal 3u machen , fo nimmt
man auf eine anfebuliche Eﬂ?cngc Sobannisbeeren
) noch emmal fo diel ant Gewichte Waifer, und o
) viel Sucfer, als Beerenfaft. €3 ift befannt, daf
F\E ' alle Friichre von {iflichem Schleim , oder Sudker in
Waifer und Honig mit fosiel Wafjer verfest, dag ein
Gy davauf fhwimme, eth, obder eine vt von
fiifent, tatfchenden Weine, durd) ven Weg der Gihe
rung liefern.

Schliefilich ift noch bei Berfertignung dergleichen
SWeine su gedenfen und nachftehende Regeln 3u be:
obachten ¢

1) Die Mifchting bes Suderd muf niemald marm
gefchebent, und 3u denen Weinen warim ge:
bracht ywerden,

) Alle rothen Safte, womit die Weine gefhyrbe
werdett, mnflen vorber gut clarificivt feyn.

3) Ulle biefe funfilich verfertigten MWeine muffen

gehbdrig ausliegent, und jederjeit auf Bouteillen

e gefullt werden.

4) Das Ubsiehen bever Art Weine ift febr nislich,
wegert dett Clavification und BVerbefferung bever

Gefthmadie.
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