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elite angenehine Vivfichbluthfarhe, Wenn man die
feg Dfivfichroth in Scheidewaffer legt, fo bleibr nuy
eine fthbue RNofenblichfarbe brig.

3. Eine ftarfe Lange von Antimoniwm, Kalf
und Salpeter, nebfi einem halbfiindigen Kochen,
jchwadyt bie, Farbe sur Virfichbitithe,

4. Sn einer Cifenguflofung, von Effig und
Gifenfeile gemacht , wird das {honfre turfifhe Garn
braungrau gefarbt,

Das waren ungefahy bie wahren Kennzeichen,
waran man ein wahres und adyrgefarbies turfijhes
Garn evfennen fann.

) L e

Nadhtrag

von verfdbiedendn Saden, melde in ibre gebotigen
Kapitel eingufdalten dberfeben worben find,

Difdofeffeny,
um davon ben Bifdofwein ju verfertigen.

%an nimmt dazgn I Pfund  qute aunsdgefchalte
Pomeranzenjchaalen, rcder Cortices Aurantiorum
de Curaffao, I Pfund fleine vevitable italianifdhe
Pomerangen , 2 Loth Wiivzuelfen, a4 Loth Sim:
metbliithen , 8 Loth fhmwarge, faff 3u Koblen ge:
Brannte SBrodrinden von HRoggenbrod. Diefesd alles
wird ju einem gedblichen Pulver geftofen, m einen
glafernen Kolben gethan, und I Maas Spiritus
Vini retificatiffimus davauf geaofien, bden Kolben
oben mit Kalber = ober Rindsblafe zulutivt, und
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aur Digeftion fu eine Sanbfapelle gefesit; alsdann
wird diefe Effens ausgepreft und filtrivt.

ORI man mm Bifchofwein  verfertigen , {v
nisnt man 1 Maas L Pontal, Viund weiffen Juf:
fer , und 16 Toth von obiger Cffeny, mifthr ¢8 Fu=
farmunen , fo ift der Bifdyofvein fertig.

Gben auf diefe Urt wird der irronenfeft vers
fertiger. - Mur der eingige Unterfchied, daf anflate
Domerangeujdyaalen, frifthe Ritronenfhaalen, im=
qleichen immet, Nelfen, Cardamomen und Mus+
Fatenblumen und mweiffer Wein dazu genommen werden.

Vin Aromatique de Corfica.

Nimm ciuen glafernen Kolben von 4 Maas,
in Denfelben thue: 1 Loth Jimmetblirhe, 1 Loth
Nelfen, I Loth Cardamome, % Loth weiffen Simmet,
1 Duentdien Oleum de Cedreo; {iofe alles fehr
Flein, und giefie 1 Maas Spiritum reétificatiffimum
Vini davauf; laffe es in der Sandfapelle bei gelin-
| dem Feuer etliche Tage digeriren, prefje ¢6 bernadh

i aus, fese ihm 2 Pfund Juder ju, welder in6 Maas
| QBein anfgeldft vworden ift, und mifhe alles fehr
I gut unter einander, laffe e8 gufammen etliche Tage

fteben , alédann filtvive ihn durch, und fille alles
auf Bouteillen.

Kirfdhen in Sfiig su legen,

Man nimmt ein grofies Cinmachalasd von uns
gefabr 2 Maas Wagfer, auf deffen Boden thut man
] einen 3oll hodh gepnlverten Sucler, wo man etliche
Wiirznelfen und lein aebrodhenen Jimmet legt, alée
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dann eine. Neihe fdhdue veife Rirfchen mit ihrey
Ctielen , welche ein wenig abgefthnitten find , alg:
bann wieder eire Neibe derfelben, und fo, daf es ;
oret eiben fiud; hernad) abermald Sucfer, Nelfen
und Jimmet, fo, daf alle Licen damit ausgefiillc
werden s fo continuivt man damit, bis oben Heran.
Wenn das Glas gany voll ift, fo gieft man unge-
fabr 1 Pfund guten abgefochten Weineffig darauf,
und dedt alles mit Suder 3u, verbinder das Glag
it naffer Blafe, und fesst ed etliche Wodhen in eine
gelinbe Warme , wo alled 3u Cffig werden wird.
Gben auf diefe Art legt nman Pilaumen und
grofie fiife Gartenfchlehen ein. Sie halten fidh Sabe
und Lag.
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Sranffurter Senfin Bouteillen.

Man nimmt * Pfund weiffen und 1 Pfund
fdhwarzen Senf, welcher febr fein geftofien oder ge:
mablen ift, biefer wird in eine Sdnffel gethan, )
und dazd X Pfund weiffer oder brauner Kodhzudter,
o foth fein geftoffene Btirgnelfen, a Lothenglijdhes
Geawiiry, weldes gleid)fallé fein geftofen worden
ift, gemifdht. 2Alles wird febr gut unter einanber
gemengt, alsdaun 1 Maas fehlechter Wein und 2
Maas Weineffig darauf gegoffen , gut unter einai= ,
der gertibrt, und 8§ Tage lang fiehen laffen 5 der
Senf wird dicder werben.  Pan giefit nod) etwas
Weinefiig 3u, big der Senf die gehdrige Konfifeny
erlanget Bat. e alter er wird, deffo {choner und
Deffer wird ers
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Srandfifder Seaf in porjelainehen
j : Bidfen,
i Dazu nimmt man X 6 weiffen und £ 16 fhwar-
| sen Senf, gieft 1 Maas Wein darauf, und rib
| braunen Kodzuder, 4 Loth geftofene Nelfen und
Qimmet, und § Loth gefiofienes englifhes Gewiir;
‘ wenn alled febr gut unter einaubder gemifcht worden

ift, gicfitman balb Wein und halb Weineffig su, Iaft
¢ etlidhe Tage fiehen, gieft nod) mebr Effig ju,
wenn e did gerorden ware, und vermwabrt ihn i
porzellainenen Biidhfen.

Cnglifdhes Pflafter ju verfertigen.

Man L6t fidh dbagu einen Rabien madjen, in
Geftalt eines Nabherabhmens , und fpannet in denjels
ben ¥ €Srab ober 2 Ellen {hwargen Taffent; es
mif aber nur {dhlechter Taffent fevn. Diefer Tafs
. fent muf fo ftarf angefpannt werden , wieein Troms
f melfell : denn je ftarfer derfelbe angefpannt worden
ift, Defto Deffer und egaler wird das Plafter. Da=

! mit nun der Taffent nidht ausreifit, fo wird ein
E daumenbreited Swirnband an denfelben veftgendbet,
| auf daf der Bindfaben defto fharfer angesogen wers

den Fann, Ulsbaun nimmt man ¥ 16 Colla pis-
cium, oder Hausblafe, fchueidet diefelbe ganztlein,
thut fie in cine thonerne Kafferolle, gieft 3 Maas
9Maffer und § Loth Spiritus darauf, fest es auf
Roblen, und ribrt e beftandig um, damites nidt
anbrenne; folite es nicht Waijer genug gum Auflbe
fen feyn, fo fann man nach uud nady immer niehe
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DMaffer guaiefen, und damit continniven, bid fich
alled aufgelogt bar. Man gieft ed hevnad) durch
eing Leinewand, vamit alled lUnaufgeléfre jurnd
Bleibt.

Man gicht ed abermald in die ndmlide Kaffez
rolle , und giefit etwad i Spiritu aufgeldften Balf.
de Peru daju, mifdht ¢s fehr gut unter einander,
und Focht e nur ein wenig dbamit auf.

Mic viefer Mafle wird der ausgefpannte Taf:
fent, durd) Hilfe eines breiten Vinfeld, fehr egal
angeftvichen; die  Maffe aber muf warm feyu.
Bei fedemt Unfirich wartet man allemal fo lange,
big er trocfen geworben ift.  INit dem Anfireichen
wird folange continuirt, big er einen fhinen fdhrar-
sen Glany, ald wenn ed laclivt wave, erbalten hat.

Das wabre Kennjeihen , vaf oad Pfafter feine
gehbrige Qualitat evveiche bat, Defteher davin: dag,
mentt man bie Spike ded Fingers naf gemadht hat,
folche an dem Laffentpflafier anklebt.
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