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du Petit Albert . 43

yous arroferez ces éclats du jus de

grappes de raifin , que vous pafferez

ayec la main , & jetterez enfuite tou -

tes les grappes
fur les éclats , & ayant

bien refermé . le tonneau & mis en

place , vous tirerez à clair le vin tourné

& le verferez fur ce rapé ; il ’ y aura

pas refté trois jours , quil fera beau &

bon à boire .

Autre au méme fujet .

Ous ferez une décođâtion de fines

herbes ; favoir , une poignée de

chacune des fuivantes ; Marjolaine ,

Thym ,
Laurier , Myrte , Baie de Gé -

nièvre , deux pelures de Citron & au -

tant ' Orange ; vous feret bien bouillir

cela dans vingt pintes ' cau , juſqu ' a
la rèduction de quinꝛe pintes ou environ ,

à proportion . de la grandeur du ton -

neau que vous aurez fait nettoyer

pour recevoir votre vin tourné ; vous

laverez bien ledit tonneau ayec la dé -

coĉion toute bouillante , & Pen laiffe -

rez imbiber , puis vous y mettrez deux

brafées de copeaux ou éclats , que
C 4

|
l



—

—

SE

nia

Tes”

a
o
aa

AnA

ra

-IOE

OE

vin eft devenu aigre , on le rétablit

44 Les Secrets

vous arroferez aufi de cette déco tions
vous tirerez le : vin tourné } clair jde
laiſſerez repoſer huit Jours fur cè rapé
de copeaux , & il deviendra meill leiriCUE
qu' il ’ étoit avant qu' il tournät .

Autre au méme fijet .

Ai appris ' un Maître - ’ hôtel ' un
Prince Allemand , cette autre ma -

nière de raccommoder le vin troublé
& gâté ;_il faut faire féchert au four

cinquante grappes de bon raiſin & un
demi - boiſſeau de coquilles ' amandes
douces , en forte que ces ; coquilles
ſoient un peu riſſolèes ; pendant qwel -
les ' accommodent au four „ i kaht
bien battre & fouetter enfemble douze
blancs ’ œufs jufqwà les réduire pref -
quen écume , & les verfer dans le ton -
ngau où eft le vin gåte , & le rouler

pendant un petit eſpace de temps , puis
vous jettez dedans les coquilles ' a -
mandes & les raiſins tout chauds , & le
laiſſez repoſer huit jours ; & vous aurez
de beau : & de bon vin . . . Quand le
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du Petit Albert . 45
on ; avec du bled que lon fait cuire jufqu’:X

|
„ le ce qu' il crève ; la mefure ou quantité
apé eft la centième partie que contienÈ le Nan
eur tonneau .

Pour faire promptement Texcellent

Vinaigre .

Į
L faut de - bon vin fort , dans leque

Pun vous mettrez du poivre long & du

ma = levain de r de feigle qui foit bien

ıblé aigre ; ili a pas cte expoféfiix heu - li
our res au gros

Solell ouù proche le feu , f
un quw' il fera de bon ufage. . . . On peut faire

|

des du vinai gre fans vin , eü cette manière ; .
lles

ayez la charge d ’ Un cheval de poires Í

el - ſauvages , pilez - les bien , & les laiffez
|

aut fermenter ant trois jours dans un |
uze tonneau ; puis , durant trente jours , |

ef - vous les arroferez - de deux pots deau ||

n = par jour „ dans laquelle eau vous aurez

ler fait bouillir dù Gingembre & du Poi -

uis ı bout de trente jours vous

am ires piles vous aure

le i

rez > liqueurs .
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