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nen Kaſten ſetze, damit es darinne in einer ſolchen Waͤrthnehtt

222 Chymiſche Unterſuchung

Gerſten gemacht wird . Tacitus von den Sitten ber Tentit |
gedencket cines Traucks aus Gerfte vdet verdorbenen Kom
der dem Wein einiget maffen gleich Fåme . Und btn beifi
dem Aëtio : Eingeweichter Geren , der ausgevadieu
hernach mit ſeinen Zaͤſerchen gedarret worden .

2. Anf eine andere und zwar gemeinere Weiſe wird ehendi⸗
ſes zuwege gebracht . Ich nehme nemlich klein geſchrotenesNih
14 Pfund , Rocken⸗Mehl ) Pfund , laſſe beydes mit warmen ge⸗

en⸗Waſſer wohl kneten , und lange durch einander arbellch
i8endlich eine mittelmaͤßig duͤrne Vermiſchung daraus ſyſth,

die ich hernach in ein eichen Faß gieſſe , dieſes in einen hölkek

ſie im Sommer zu ſeyn pfleget , koͤnne erhalten werden ; ſolhſh
der Liquor ſtarck genung gaͤhren , alſo laſſe ich ihn ſo lange ſ
hen , bis die , waͤhrender Gährung entſtandene Haut zu Bobeh

ſincket . Alsdenn aber mache ich tas Gefag pu, und lafi ah

tige Zeit ehen . Dic oben im Kaffe ftebende Sihigteit wi,
alsdenn klar und ſaͤuerlich ſeyn, auf dem Grunde aber wildel

Nenge mehligter Materie liegen , die nicht ſchleimig , mim
zur Deftillation tuͤchtig iſt .

Der vier und viertzigſte Proceß.
Honig mit Waſſer verduͤnnet, gaͤhret.

Zubereitung .
Ich nehme einen Theil Donia , und rúhre fo vied W

daranter , dah ein ftiiches hinein gelegtes Ey vben fehroimni
nicht aber gr Grunde gebet , welches denn HonigWafer gnt
net wird , damit fuͤlle ich cin aufgerihteteé , auf- feinen DW
ſtehendes Faß , alſo , daf das Loch, dureh welheg man aushi
fet, offen bleibe . Dieſes alſo gefuͤllete Faß ſetze ich denma
nen höͤltzernen Kaſten , der von unten gelinde erwärmet wethl

kan, und in einer gleichen Waͤrme von 70 Grad erhalten n
de, ſo wird das Honig : Wafer in turbem tie gevdhnligner
ſcheinungen der Gaͤhrung ſehen aen Unterdeſſen Deita
rühig ſtehen , bis es gaͤutzlich aufgehöret zu braufen , da dell ý
Fluͤßigkeit von ſpirituſen und ſüſſen Geſchmack ſeyn wird /
in zugemachten Gefaͤßen verwahret , und Honig⸗Meth geleal

wird.
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