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NEFF Elektro-Kochbuch

Neff-Werke <Bretten, Baden>

Bretten, [ca. 1960]

Tabelle: Back-und Brattabelle
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Temperatur “ C |

S0—1007 C
Warmhalte-
temperatur

100—1507 C
Trocknungs-

temperatur

150—175° C
schwache
Backhitze

Back- und Brattabelle

175—200° C |

mittlere
Backhitze

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Gerichte

Warmhalten von Geschirr
und Speisen,

Gdren von Hefeteig,
Autbacken von Brdtchen

Trocknen von Baisers

Makronen, EBierschaum-
geback wie Springerle
Homgkuchen in der Form

Frichtebrot
Sterilisieren

Riuhrkuchen in der Form
Riuhrteigtorte
Sandkuchen
Hefenapfkuchen

Stollen (vorgeheizt bei 2307,

aebacken bei 180—2007)
Biskuittorten

Kosetorten

Biskuit-, Rihrteig-,
Honigkuchen-Kleingeback
Mirbeteigobsttorten

mit Makronendecke
empfindliche Auflaute,
Pasteten

Fisch gedunstet

;J‘-.-"I.inu’ren

20— 30
o0 — 70
45 — &0
Seite 17
50 — &0
30 — 45
&0 —75
40 — 50
50 — &0
25 =— 30)
50 — 80

8 — 20
a0 — 40
Seite 45
30 — 40

Temperatur

200-225° C

starke Backhitze

ader schwoche
Brathitze

2252507 C

staorkste
Backhitze
oder mittlere
Brathitze

250=-275" C

starke Brathitze
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Unterhitze

Oberhitze

@

(>erichte

Rihrteigblechkuchen

mit Belag
Mirbeteigobsttorten
Murbeteigklieingeback
Biskuitrolle
Hefeteigkleingeback
Hefeblechkuchen
Hefekranzkuchen und Zopf
Weiibrot

Brotchen

Kasekuchan

Auflaufe

grofie, hohe Braten
anse, Puten, Enten, Wild

Brandteig
Blatterteig

Struclel

Fisch gebraten
miftelhohe Broten,
HiUhner usw.

fuckerkuchen
Hahnchen und klemne

flache Braten, je nach Grofie

Fisch gedinstef
Stenilisieren

Uberbraunen
und Uberkrusten

Minuten

20 —235
J0 — 40
H—15
1215
10— 20
15 —25
25 — 40
45 — 55
20— 30
50 — &0
Seite 45
Seite 41
25 — il
15 —30
30 — 40
30 — 40
Seite 4]
B—12
35 — 60
30 — 40
Seite 1/
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