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Uberbrdaunen von Gebdck mit Baiserdecke

Der Glihgrill kann auch zum Uberbréunen von Gebdck mif
Baiserdecke angewandt werden. In kurzer Zeit erhélt die
Baisermasse eine schéne goldgelbe Farbe.

Reisspeise mit Baiserdecke

Heifier Milchreis wird in eine gefettete Auflaufform gefillt
Als Zwischenlage gibt man abgetropftes, gedinstetes Obst
wie Sauerkirschen oder Aprikosen hinein. Auf die obere
schicht Reis spritzt man den mit 100 g Zucker geschlagenen
steifen Schnee von 2 Eiweifs. Das Uberbrdunen muf3 Gber-
wacht werden, denn es dauvert nur kurze Zeit

Obsttorte mit Baiserdecke

250 g Mehl, 1 kleiner gestrichener Teeléffel Backpulver, 100 g
Lucker, 1 Prise Salz, 2 Eigelb, 125 g Butter.

“4 kg gedinstetes Obst, 2 Eiweif, 100 g Zucker, 1 Vanille-
LUCKET,.

Luerst wird ein Mirbeteig hergestellt und damit der Boden
und Rand einer Tortenform ausgelegt. Man sticht einige Male
mit der Gabel ein, damit sich keine Blasen bilden. Der Boden
wird vorgebacken. Dann fillt man das abgetropfte Obst wie
Kirschen, Stachelbeeren, Aprikosen oder Pfirsiche dariiber und
spritzt den steifen Eisschnee als Muster dariiber. UDas Eiweifd
wird dazu mit dem feinen Zucker und Vanille ganz steif ge
schlagen,

Die Torte wird auf die Mittelschiene auf den ;guﬁge:n Rost
gesetzt und kurz gebraunt.
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Baumkuchentorte

250 g Butter, 250 g Zucker, 5 Eier, Saft einer halben Zitrone,
| EBl&ffel Rum, 50 g gehackte Mandeln, 125 g Weizen- und
125 g Starkemehl, 200 g Staubzucker und 3 Efiloffel Rum fir
den Zuckergufs.

Es wird ein sahnig geriebener Sandtortenteig bereitet. In eine
Tortenform fillt man etwa 2 Efiloffel Teig ouf den Boden,
streicht ihn glatt und setzt ihn auf den Rost auf die Mittel-
schiene in den 4 Minuten vorgeheizten Grillraum. Die Teig-
schicht muf3 eine hellbraune Farbe annehmen (dies ist nach
1-114 Minuten der Fall). Die Form wird dann sofort heraus-
genommen, wieder eine Teigschicht Gbergefillt und ebenso
gebacken. Dies wiederholt man, bis aller Teig verbraucnt ist.
Die ausgekiihlte Torte wird mit einem Zuckergufi versehen.
Ginstig ist die Zubereitung von 2 Torten, da, wihrend die
eine im Ofen ist, die zweite mit Teig bestrichen werden kann.
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