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Deutsches Backpulver-Backbuch

Kathchen <Frau>

Riegel, Baden, [Oktober 1891]

Kartoffelbrodchen
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Teta, forme Fletne runde oder langlicdhe Bréddyen davon,
dritcfe fie ein wenig flad, befireidhe mit &1, Dbejfreue
mit Hitmmel und lege fleine Stiiddyen Butter darauy

Bacte i1 heigem Djen gar.

Schwetzer Brodchen.

Mlan riitbrt 50 Gramm Butter {haumiy, gtebd
nach und nady 4 Eigelb, 2—5 Egloffel Huder dajy,
| ftarfe Prife Salz, Enapp '/, Liter 2tildy, 380 Gramm
Miehl mit 15 Gramm Badpulver gemijdyt, und 3ulest
wird der fteife Eiweiichnee darunter gesogen. Fiillt
die MTaffe in vorbereitete Formdhen sur Halfte voll und

bacdt 12— 15 Niinuten.

Stichbrodchen.

500 Gramm Zﬁf[wl 25 ®ranum Pulver, 1 Chee
iffel Salz, 1, Theeldffel Huder, 120 Gramm Dulter

wer  Sdymalz, 2Tildy j—orm: sterltche Lrdochen, be:
reiche mit €&t und bade in heigem Ofen 10
Minuten. — Diefer Teig Fann audhy olinn ausgerollt
werden, in {dmale Streifdien gefchnitten, auf Butter be:
trichenem Bled) in heifert Ofen 8—10 Utinuten ge:
bacden. Sie nuiffen bellbraun und miirbe fein

Rartofrelbrddchen.

Unter 350 Gramm 2Tehl mifdht man 15 BGramm
Dulver, etwas- Sal;, 3—4 meblige, geriebene Rartoffeln
und fooiel fiigen Rabm oder 2UTild), daf ein fteifer Terg
entftebt. Fformt daraus eigrofe Broodyen, weldje man

auf gut beftrichenem Bled)y im bheiffen Ofen gar badt.
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