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Deutsches Backpulver-Backbuch

Kathchen <Frau>

Riegel, Baden, [Oktober 1891]

Teig zu Obstkuchen |
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das zu fteifem Schnee gefdhlagene IDeife. Dadsert ber
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Bisquit-§eljen.

4—>5 Eier, 60 Gramm Butter, 100 Gramm Huder,
350 Gramm Utebl, 15 Gramm Pulver, 50 Granum
Horinthen, 1 E€gloffel Cognac, Citron: und 2llustainufp:
sefchmadt. Xiibre ,_uitn, Aucter und Eier jufammen,
mifche das Uebrige darunter und arbeite auf dem Bad:
brett su einem nidht allyu compacten @eig, fteche mit
der Gabel unaleiche Stiice ab und ordne im Hreife auf
aut beftrichenem Bledh). Bade in heifem Ofen [2—15
unaleichmagiaer das ®anje ausfieht,

"Himucn- e
defto mehr entjpricht es feinem Zlamern.

Cetg ju Objttuchen L

250 Gramm 2iebl, 10 Gramm Pulver, 50—60
Gramm Sdmals, ebenfoviel Butter, das ndthige Wajjer.
Huete 2lles su didhtem Teig, lafje an Fihlem Orte
1 Stunde ruben, rolle den Teig aus und belege mu
Mbjt, bade bei guter bHifse.

Cetg I

250 Gramm 2Tehl, 8 Granmm Pulver, [ 2lTejjer-
fpite Salz, 1, Liter fiigen Rahm, 60 Gramm Dutter.
Derfabre weiter wie oben, wenn ausgerollt bepinfele mit
Butter und belege mit ODbft.
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