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Mildy, Aimmt, Sal;, Citronengelb nad) Gejdymadt.

Behandlung wie vorige.

Letq V.
300 Gramm 2iehl, 30 BGranmm Pulver, 500 Gramm
Butter, | €i, 3 Eigelb, Salz, !/, ELiter fiigen Rabmy,

weiger Wein foviel nody erforderlid). Llacdhdent oer

Teia gut abgefnetet ift, wird er mefjerviicdendid aus:

-

aerollt. Hann audh su fleinem Badwert verwendet weroen.
U..CIL: V.

500 Gramm 2Tehl, 20 Gramm Pulver, 150 Granun
Butter, 2 Eigelb und foviel 2Tild) werden mit etnander
perarbeitet, bis der Teig Nich ausrvollen lagt.

Bldtterteig |

700 Bramm Ulebl, 1 ftarfen Theeldffel Pulver,
500 Grammt Buiter, 4 Eigelb, Salz, fiien Zahn.
Knete dte Butter mit [50 ®Bramm 2lilehl, fjtelle Dber
Seite: dann mifdhe UTehl, Pulver, Saly, Eigelb und
den ndthigen Rabhm ju einem blafigen Teig, lajje jus
gedectt eine Ieile ftehen. YTun rolle den Teig diinm
aus, fchneide die Butter darauf, {dlage drei Ulal tiber:
einander und rolle 3um [eten 2lale aus, Diefer Teig
aebht fehr hody auf.

lﬂf[ttﬂ‘fft‘ll;t_‘i 1.

700 Gramm UTehl, 8 Gramm Pulver, 200 Granin
Butter, 3 Egloffel Sucer und die ndthige 21Tild). hinete

— e e i e . [ W

] i [

E:idtn—"ﬁ'ﬁrtttmh:rg




aur oem DBrett ju gefdymeidigem Teig, rolle aus und
permwenoe.

I% Blatterteig Il

| B |
| 400 Gramm 2Tehl, 12 Branmm Dulver, 250 Bramm I'
Dufter, 2 Eigelb und das ndthige redht Falte Waffer.
| Arbette mit der Hand 3zu rvedht glattem Teig, lajfe

1 Stunde ruben und vermwende,

| Dldtterteig V. :

; 500 ®Oramum iehl, 8 Gramm Pulver, 2 aganze

4

: Eter, Salz, 1 Wheeldtrel Uraf, ungefodhte 2ITildh oder

I ".._ - L -~ e =i _. i
| ligen Ahabm, 280 Gramm Buiter. Hnete aufer der |

Ydsq . = 4 58 1 Fad r 1 avm ; e 1
Butter Ulles 3u etnem feinen Teig, rolle aqus, {dhneide

i = ' . 1 - o A | . 1
o1¢ Butter m femen Sdheiben darauf, fcdhlage mebrmals i

e

uberetnanoer und rolle wieder aus. Ealle den Teia é
jugededtt eme Detle ruben und verwende ibn dann 3u
Corfen, Pajteten, Schnitten u. . w.

——

Einfacher, guter Sinser Torten-Leig. §
i " y g :
| 250 ®ramm DBulter werden {dhaumia geriibrt,
| cannt mit 250 Gramm Hucker 1‘*;‘1'1]16-‘[5!. bterauf 260 %
Gramm 2lehl mit 15 Gramm Badpulver gemifcht, 1
| jo lange forigeriibrt, bis Oie "Tmm wie Mries ausiieht. !
Lom mijdht man flinF jwet Eier dazu 311'5 3:1:1' Teig :
glatt 1t und lagt itbn an Hiblem @vte ruben. Uus: i
gerollf wird er nut Llarmelade belegt, ein Bitter bdar: j

itber geflodyten, bejtreicht den dueren Rand mit Etwet

i
nun gibt man emen wetteren TWeigrand darauf und 1

Fema .a-.-—__-l-l_l_-—;--l—_
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