Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Deutsches Backpulver-Backbuch

Kathchen <Frau>

Riegel, Baden, [Oktober 1891]

Plum-Cake Il

urn:nbn:de:bsz:31-106156

Visual \\Library



B A e PR

'™\ BADISCHE

LANDESBIBLIOTHEK

i T
-
e T e — =

Englijcher Ruchen L.

Mian bat zum Englifden Kudjen ene [angliche
Kaftenform, in der man ibn bdadt. Hum Tetge ritbrt
man 400 Gramm Butter 3u Schaum, fiigt 8 Eigelb,
=00 BGramm mit 1 Gramm Danille geftofenen Hucker,
(25 Gramm fiife und 4 Gramm bittere geriebene Uiandeln,
580 ®ramm Horinthen, 80 Bramm fein gefdmittene

Succade (Citronat), etwas Citronenfchale und 600 Gramm

——

mit 15 Bramm Backpulver vermifdhtes 2liehl binem
] 1 [ i 3 E =y ||-1 J..I -
und sieht den fteifen Eievfchnee durd) die 2ltaffe. ltan
bactt den febr woblfdymedenden Rudjen bemabhe jwet
-4

Stunden bet aleichmagiaer gelinoer Dike,

1 o]
Plum-Cate L.
625 Gramm 2lebl 30 Gramm Pulver, 500 Br,

Fuder, 125 Gramm Scdhmal;, 3756 Gramm Sutler,
10 ‘Fl 30 Gramm Rofinen, 30 Gramm  Horinthen,
1 Citronenaelb, 50 BGramm Citronat, 30 Gramm
Orangeat. Riihre die Butter fdhaumig, gieb abwedyielnd
> Eier, Suder und 2Tehl unter fjtetem Kiihren
nach und wenn dies aufaebraudht, mijdhe alles ebrige
dazu. - fiille in ein Tortenbled) oder langlid) vieredigen

Haften, bacfe ungefabr 2, Stunoen.

PDlhum:Cate 1L

500 ®Bramm Utlebl, 20 Gramm Pulver, 500
Gramm Butter, 6 Eier, 6 Eigelb, 500 Gramm Huder,

1 Citronengelb, 500 Gramm Sultaninen, 500 Gramm
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Horinthen, 60 Gramm Citronat, 30 Bramm Orangeat,

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

| Drife Salz, UTusfatbliithen und Lielfen je emne Niefjer:
1:;15;. Derfabre mweiter wie oben,

Ulandarinen-Ruchen.

100 Gramm 2iebl, 15 Gramm Pulver, 200 Or.
s ! [ { = 2| “ "4 ¥ Ay 1] L 2 A "1 ;
Sucker, 100 Gramm Dutter, 3 Qsier; 3 EHL} ,hl.jﬁr
Niandarinen:Ertract. Riihre Butter und Huder jdyaumig,
aieb alles andere nach und backe 3/, Stunden.

Sandfuchen L.

a Eier. 400 Gramm Sucder, 400 Gramm halb
Schmalz, halb Butter, 90 Gramm gefchalte und gertebene
Niandeln, Citronengelb, 1, Liter fien Rahm iehl

oder Pubder, daf ein fteifer Teig entfteht, 1 Theeldfyel
PDulpver. Riibhre Sdymal; uno Butter Li*_uun_n,_:, riithre
abwedifelnd 1 L6ffel 2UTehl und &1 ju bis aufgebraudyt,
Sann mifdhe alles ebrige genau darvunfer und bade
recht aletdhmdgia su hodhbrauner Farbe. Beftaube mul

Sucker wenn ferhag.

Sanotorte 1l.

=00 Gramm Butter wird su Schaum geriihri, Ot
Buttermaife mit 10 Eigelb und 500 Bramm Hucker
fchaumia aerieben, die Sdhale einer halben Litrone un1b
der Saft eimer ganzen, | ®las Avaf und eime Prije
Sal; als Gewiiry jugefiigt und oamn unier Fraftigem
Riibren 500 Gramm mit 15 BGramm Badpulver ver:

mifchtes ATehl jugefetst. Mt ¢
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ies gefdhehen, wird oer
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