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Horinthen, 60 Gramm Citronat, 30 Bramm Orangeat,
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| Drife Salz, UTusfatbliithen und Lielfen je emne Niefjer:
1:;15;. Derfabre mweiter wie oben,

Ulandarinen-Ruchen.

100 Gramm 2iebl, 15 Gramm Pulver, 200 Or.
s ! [ { = 2| “ "4 ¥ Ay 1] L 2 A "1 ;
Sucker, 100 Gramm Dutter, 3 Qsier; 3 EHL} ,hl.jﬁr
Niandarinen:Ertract. Riihre Butter und Huder jdyaumig,
aieb alles andere nach und backe 3/, Stunden.

Sandfuchen L.

a Eier. 400 Gramm Sucder, 400 Gramm halb
Schmalz, halb Butter, 90 Gramm gefchalte und gertebene
Niandeln, Citronengelb, 1, Liter fien Rahm iehl

oder Pubder, daf ein fteifer Teig entfteht, 1 Theeldfyel
PDulpver. Riibhre Sdymal; uno Butter Li*_uun_n,_:, riithre
abwedifelnd 1 L6ffel 2UTehl und &1 ju bis aufgebraudyt,
Sann mifdhe alles ebrige genau darvunfer und bade
recht aletdhmdgia su hodhbrauner Farbe. Beftaube mul

Sucker wenn ferhag.

Sanotorte 1l.

=00 Gramm Butter wird su Schaum geriihri, Ot
Buttermaife mit 10 Eigelb und 500 Bramm Hucker
fchaumia aerieben, die Sdhale einer halben Litrone un1b
der Saft eimer ganzen, | ®las Avaf und eime Prije
Sal; als Gewiiry jugefiigt und oamn unier Fraftigem
Riibren 500 Gramm mit 15 BGramm Badpulver ver:

mifchtes ATehl jugefetst. Mt ¢
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teife Eimweiffdiaum durd) die 2lTaffe gejogen, Odieje

eine ausaejtrichene Form gefiillt und bet gleidymagiger
IDdarme gebacken.

Blistuchen L.

300 Gramm Starfemebl, 10 Gramm Pulver, 250 |
Bramm Butter, 250 Gramm Hucker, 6 — 8 Eter. e >

handlung mwie bet Sandfuden.

Blituchen Il
s00 Granum Starfemebl, 20 Granum Pulver, 330
Gramm Butter, & Eier, 3 Eigelb, 350 Gramm Huder,
Citronenagelb. Butter, Eier, JHucker und Lifromne werden
miteinander tiichtig geriibrt, dann Stdrfemehl und Pulver
darunter gemifcht, in wobhl vorbereitete Form eingefiillt,
y

wenn aelb angebacken, mit grob gewieaten lanoeln be:

itreut und fertig gebaden,

Blistuchen il

6 ®ier, 300 Gramm Butter, 300 Gramm Huder,

500 Gramm Uiehl, 10 Gramm Pulver, Citronengelb.

1Deiteres Derfabren wie oben.

Craubenfuchen.

IDdhle einen der angegebenen, einfadjen, stemlid)
teifen Topfiudhenteiae und untermifdye mit frijcden weigen
Traubenbeeren. Der Quantitdat des Teiges ote Haljte
Beeren jugefest. Bacde in flader oder hoher Form,

audy in Pleinen Férmdjen bet magiger DHise hodyaelb.
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