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Deutsches Backpulver-Backbuch

Kathchen <Frau>

Riegel, Baden, [Oktober 1891]

Blitzkuchen Il
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teife Eimweiffdiaum durd) die 2lTaffe gejogen, Odieje

eine ausaejtrichene Form gefiillt und bet gleidymagiger
IDdarme gebacken.

Blistuchen L.

300 Gramm Starfemebl, 10 Gramm Pulver, 250 |
Bramm Butter, 250 Gramm Hucker, 6 — 8 Eter. e >

handlung mwie bet Sandfuden.

Blituchen Il
s00 Granum Starfemebl, 20 Granum Pulver, 330
Gramm Butter, & Eier, 3 Eigelb, 350 Gramm Huder,
Citronenagelb. Butter, Eier, JHucker und Lifromne werden
miteinander tiichtig geriibrt, dann Stdrfemehl und Pulver
darunter gemifcht, in wobhl vorbereitete Form eingefiillt,
y

wenn aelb angebacken, mit grob gewieaten lanoeln be:

itreut und fertig gebaden,

Blistuchen il

6 ®ier, 300 Gramm Butter, 300 Gramm Huder,

500 Gramm Uiehl, 10 Gramm Pulver, Citronengelb.

1Deiteres Derfabren wie oben.

Craubenfuchen.

IDdhle einen der angegebenen, einfadjen, stemlid)
teifen Topfiudhenteiae und untermifdye mit frijcden weigen
Traubenbeeren. Der Quantitdat des Teiges ote Haljte
Beeren jugefest. Bacde in flader oder hoher Form,

audy in Pleinen Férmdjen bet magiger DHise hodyaelb.
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