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Samilien-Gebacdt.

100 Gramm Butter wird 3u Schaum geriihrt, 5 Ei
botter, 40 ®ramm gewiegie ;Tmnhln, 100 Eﬁmmm
rewafdiene Rofinen, 150 Gramm Juder, 50 Gramm
serfdinittene Succade (Cifronat), 1 Talfe 2Mtld), 250
| Gramm Uiehl und 15 Gramm Bacdpulver hinjugefiiat,

worauf die Ulaffe mit Citronenichale gewiirst, mit dem
Eiweiffdnee durdizogen und fofort in ausgejiridency
form in mitfelheipem @Ofen [ Stunde gebade wird
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Mian mifdt einem Hilo Weizenmehl 50 Gramm
Backpulper bei, su diefem 2 EHlSfiel fetnen Huder, elwas
Saly und 3—5 Eglofrel Olivendl, dies 2Ulles wrd mit
et ndthigen, EPalten IDaffer zu emem glatten Teige

' st 4 40y | T A L
‘r.“{!'f;t'f"ﬂtﬂ_, dem man ndthigenfalls nod) foviel liehl
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aufest bis der @eig fidh 3u Walsen vollen lapt, l_. Do

5 ardfere und 3 Pleinere Theile, weldye man 3u je etnem
Fopfe flicht, an den Enden jujammiendriictt und nun oel

fleineren Hopf iiber Oen @1‘5’: en legt.  Iladhoem Ocr
Barches mit gefchlagenem Ei beftrichen, wird er mit Zliohn
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beftreut uno Der muttlerer llaz-mc chén gar agebacen.
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Butter-Bardhes.

250 BGramm Butter wird leicht abgeriihrt, 200
Gramm Sucer abwedyfelnd mit 600 Gramm 2lehl,
f dem man 60 Gramm Bacdpulver beimifdht, der ndthigen
| Niildh und einem abgeriebenen Citronengelb ju glatten
Teiae aeriibrt, demt man nun noch foviel unvermujd)tes
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ekl sufest, dap er fid) ausavbeiten laft wie oben be:

fchriebener Bardyes.

Pujt .

300 Gramm 2Tebl, 10 Gramm Pulver, 100 BGranum
Schmal;, 100 Gramm Butter, 6 Eigelb, 5 Erer, 250
Gramm Aucker, 1 Citronengelb, 120 Gramm Horinthen.
Riibre Butfer, Sucker und Eier jdaumig, juleht oOas
Miehl genau damit verbunden, ebenfo das Citronengelb
und die Horinthen. Bieb in 2Telonen: oder Topffuchens

form, bacfe bet gelinder Bie 1 Stunoe,

Pujy L.

210 Gramm Tehl, 8 BGramm Pulver, 210 Grammn
Sucker, 8 Eier, 30 Gramm Citronat, 30 ®Gramm
Korinthen, 30 ®ramm Rofinen, 150 Gramm Dutter.
Rithre Jucker und Eier fdyaumig, giech 2liehl und er:
weichte Butter ju, riihre alle iibrigen Huthaten nad
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und verfabre mwetter wie oben.

250 Granim 2Tehl, 10 BGramm Dulver, 250 Gramm
Zuder, 5 Eter, 70 Gramm: Horinthen, 70 Gramm
Rofinen, 530 Bramm 2Tandeln, 30 Gramm Citronat,
Jucder und Eter f{dhaumig gerithrt, dte abgejogenen
Miandeln lanalich gefdnitten, mit allem Uebrigen daju
aeaeben und tiichtig geviibrt, julest 2lTehl und Pulver
beigemifcht. TIn ldnglidh ediger Form Dber magiger

Bise ungefahr | Stunde gebacren.
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