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Deutsches Backpulver-Backbuch

Kathchen <Frau>

Riegel, Baden, [Oktober 1891]

Napfkuchen, altdeutscher
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300 Gramm 2Tebl, 15 Gramm Pulver, 120 Hr.

Sultaninen und o 11!1‘11 100 Bramum rohgertebene
XTandeln, 150 ﬁmmm auder, 120 Gramm  Butter,
g Eier, der Saft einer bhalben Cifrone, !/, Liter 2raf,
20 Gramm Eit"o.lmt und @Orangeat, 1 2lefferipibe

Miusfatnuf, 1 Prife Saly. Riihre die erweidhte Butter
jchaumig, t_ﬁuﬁ Sals, Aucer und Eier abwedifelnd ju,
Citronat und Orangeat mit dem Uraf vorher befeudytet,
dann alles Mebrige. Badjeit 11, Stunde

Gerviihrter Ylapffuchen anderer Ant

Mian rvibrt 200 Gramm Butter {dhaumig, fiiat
nacheinander 6 Eigelb, 200 Gramm Stebjucker, 100 Br.
gewafdiene Horinthen und ebenfovtel Sultaninen bingu,
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380 Bramm feingewieates Citronat und
abgebriibte, feinftagewiegte Utandeln, 500 Granum feines
Weizenmehl mit 50 Gramm Badpulver vermifdht, etnen
TCaffenfopf UTildy und ulest den ftetfen Euweifidinee.

IDetteres wie oben.

Sadhfifcher Z{apffuchen.

250 Gramm gut ausaemwaidyene Butter wird jdyauntig
geritbrt, nady und nady 15 Eigelb, 500 Gramm 2liehl
mit 30 Gramm  Pulver vermijdht, Oarunter geriibrt,
unaefdbr '/ Liter 2Tildy, 1 Aefjeripise Salz, 125 Gramm

mit etwas Danille geftofenem Jucer 3ugefliat und die

ganze 2taffe 10 2UTinuten gut geflopft. IDeiteres Der:
rabren wie oben.
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