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Eglaffel fiigen Rahm, Enete ju glattem Teige, Lladjoem

derfelbe 1, Stunde in faltem Raume geruht, wird er
mefferriickendicE ausgerollt, runde Plattdyen ausgeftodyen,
mit zerlafiener Butter beftrichen, mit Sucker und Huimmt

beftrent, bei aelinder Bie goldbraun gebaden.
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180 Bramm Uiehl, 5 Granmm Pulver, 90 Gramm
Fucker, 120 BGramm Dutter, 2 Eiaelb, das IDeie 3ju
Schnee. 2lles alatt verfnetet, Brezeln ausgeftodyen o0
aeformt, mit Etweipidinee bejtrichen, mil ayucer bejlaubi
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und febr langlam gebacren,
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Brozeln, beftreidhe mit &t und backe auf beftridhenem Bled)
Danille-Breseln.

180 Gramm Niehl, 6 Gramm Pulver, 140 Gramm
Butter, 140 Gramm Sucker, | €. Riihre die Butter
nur wenia, aieb das Uebrige hinzu, forme Drejeln,
Rinae . 1. w. Bade auf wadsbeftridhenem Bled)

[anafam.  UTit Vanille:BGlajur ju befjtrercdyen.

Stangeln.

140 Gramm 2iehl, 5 Gramm Pulver, (40 Oranim

Aucker, 60 Gramm rohe geriebene Niandeln und 1| &Ei,
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Knete zu einem glatten Teig; rolle davon etne Walse,
{chneide gle
mit i, volle in gehactten Ulandeln und backe langjam

ich aroffe Stdngeldyen davon ab, bejtrerdye

-

golobraun. |

| Sucterplatchen.
21Tebl, 10 Gramm Pulver, 250 Gramm
RAucker, 6 Eier, Citronengelb. Hucer und Eier riihre

l fdhaumia. aieh das Mebrige aenau darumnter, {ee tlemne
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Baufchen auf das Bled), Dbejtreue mit grobem Hagel

; sucfer und bacde in heifem Ofen.
Celler Rringel.

febr fein gehacft. 2Uus 500 Gramm mit 15 Gramm
It Backpulver vermifdhtem 2lTebl, den gehacdten Erern,
5375 Gramm Butter, 250 Gramm Sucker und Citronen:
fchale Pnetet man einen Teig. 2an {dneivet Stiudden

[ | davon, rvollt fie, formt fleine Kringel oavon, o1 man
| in Eiweif und Sucker wendet und backt dtefe tm mittel:

heifen Mfen.

| Gewdhnlicher Hummtitern, Defievtgebict
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[! 250 Gramm Butter rithrt man redt jdyaunug,
li: giebt abwedyfelnd 250 Granmm Sucer und 6 Eter Oaju,
11 dann 1 Egloffel geftofenen CeylonSmmmt, das abge:
it riebene Belb einer Fleinen Citrone und Ote Daljte des
['! Saftes, 150 Gramm feinjigewiegtes Citronat, | jtarfen
L.

T heeldffel Backpulver und foviel 21Tehl, daf fid) der Weig
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