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Knete zu einem glatten Teig; rolle davon etne Walse,
{chneide gle
mit i, volle in gehactten Ulandeln und backe langjam

ich aroffe Stdngeldyen davon ab, bejtrerdye

-

golobraun. |

| Sucterplatchen.
21Tebl, 10 Gramm Pulver, 250 Gramm
RAucker, 6 Eier, Citronengelb. Hucer und Eier riihre

l fdhaumia. aieh das Mebrige aenau darumnter, {ee tlemne
| . Ny M - . _

Baufchen auf das Bled), Dbejtreue mit grobem Hagel

; sucfer und bacde in heifem Ofen.
Celler Rringel.

febr fein gehacft. 2Uus 500 Gramm mit 15 Gramm
It Backpulver vermifdhtem 2lTebl, den gehacdten Erern,
5375 Gramm Butter, 250 Gramm Sucker und Citronen:
fchale Pnetet man einen Teig. 2an {dneivet Stiudden

[ | davon, rvollt fie, formt fleine Kringel oavon, o1 man
| in Eiweif und Sucker wendet und backt dtefe tm mittel:

heifen Mfen.

| Gewdhnlicher Hummtitern, Defievtgebict
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[! 250 Gramm Butter rithrt man redt jdyaunug,
li: giebt abwedyfelnd 250 Granmm Sucer und 6 Eter Oaju,
11 dann 1 Egloffel geftofenen CeylonSmmmt, das abge:
it riebene Belb einer Fleinen Citrone und Ote Daljte des
['! Saftes, 150 Gramm feinjigewiegtes Citronat, | jtarfen
L.

T heeldffel Backpulver und foviel 21Tehl, daf fid) der Weig
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[eicht ausrollen lajpt Alan tidht Sterne aus, |eBL je
auy ein ‘It"-.:-.'E‘l':i."u‘l'[’-l“h‘l'lﬂh“_*:v Blech und backt fre hellbraun,

Citronenbrdodchen.
120 Gramm UTebl, 10 Gramm Pulver, 360 Granum
Zucker, 130 Gramm Cifvonat, 75 Gramm rohe ianodeln,
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75 Gramm Horinthen, 6 Eier, Eitronengelb.
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.Ellirfl' uno e er, ote lllanoeln q._l'l':‘li" -_"-.':E.ll'-.-l.'-f.[ ‘.H'I'-l:'f' Qas
b das 2Tehl. Forme allerler Stitcddyen
davaus, beftreiche mit &1, bade auj iﬂutt;l["c'.nﬂ 1M

Blech, bepinfele noch beig mit Citronenglajur.

Citronatbrddchen.

350 Granum 2lebhl, 10 Granun Puloer, 80 Granum

Butter, 120 GBramm Hucker, 3 E 100 Grammn
Citvonat, einige L&ffel UTildy. SHuerjt riihre Dulter uno

Zucker fdhaumia, dann nod) furse Hett dte Eier mut,
nun alles 2ndere binein, und joviel 21Tild, dap der Teig
nur  fchwer vom £6ffel flieft, fiille in gut beftridjene
fleine formien, bejtreue mit Sucker, bade tn heigem

Mfenn 15 ITiinuten.

T heehdrnchen,

170 Gramm Jucker, Vanille, 3 Eter, 50 Gramnt
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Butter, 350 Gramm 2Tehl, 10 Gramm Pulver. Kiihre
den Ructer, Danille mit den Eiern jhaumig, gib ote

4 -I.‘|| y ."!- 1
crweichte Butter darvunter, dann 2iehl und Pulver
Rolle aus, forme oder fteche Horndien aus, Dbeftretd)e
mit &igelb und bace bet guier Dite.
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