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Gewiiry-Rolatfchen.

280 Bramm 2Tebl, 8 Gramm Pulver, 100 Granum
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Butter, 30 Gramm Sucker, 2 Eier, 50 Gramm Lorinibhen,
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30 Gramm Citronat, Stollengemwiiry nad l.}m'lhl..‘lluu.
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Rabm. XRibre Butter uno Huder 3 haum, |dlaa
dann nody einige ATinuten mit den Etern, gieb ebriges
hinsu, foviel Rahm, daf ein didyter Weig entjtehl. Sese

ot £offel auf’s Bled), bade rajd), ungefabr
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Schmwdammechen.

280 Gramm LTebl, 6 Gramm Pulper, 30 Grammni
Zucker, 8 Eier, 150 Gramm Butter, Litronengelb und
fligen Rabhm. Riihre die Butter ab, ateb alles 2lnoers
s, sulest den fteifen Sdhnee, bade langjam i taum

halb gefiillten formdyen.

Niailanderlt.
580 Gramm 2liehl, 8 Gramm Pulver, 180 GOGramm
Butter, 180 Gramm Sucder, Hmmmi, <1
| &i. Hnete einen recht '011:11 'ﬁ__fij_, der fich ausrollen lagt,
fteche aus, beftreiche mit €t und backe n hetent Gren.
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Ditrriefifche Rucdhen.

270 Gramm UTlehl, 6 Gramm Pulver, (50 Granmm
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Butter, 45 Gramm Hucker, Citronengelb, 1 Prije Salj,

5 hartgefodyte Eigelb. Eefstere werdent durdy et Steb

aeftrichen, mit allem Uebrigen ju etnem @Leig aefnetet.
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1 Ctm, dicE ausgerollt, runde Platidyen ausaeftochen,

in mittlever Bite gebaden. Ylady dem Erfalten bejfreue
mit Jucer und belege mut Helee.

Niiirbe TWheeluchen.
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Sutter, 125 Hramm Huder, 4 Eier, 2 Eigelb, Lilvonens

aelb, 2ITildy, Tifche ju emem Leig, oet fich ausrollen
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Nian mijdye mit 700 Granm .ﬂil'."[:‘i, 50 Grammnt
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All BFucker, 10 Gramm Pulver, 4 Eier, cbas JUEEN < [nl_
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H und  bdie Balfte einer abgeriebenen Qilrone. gyl

werden o1e 4 -:n'::i_j.'*.a Eier {dhauniig gerudhri,
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Lo Etm. dick ausgerollt, ausgeoriic

E L 5 " e o

4 : o = . e S AvirEs 2 44 44
'u.!ﬁ".lllli':[gt. LL] 'h '-l:-""..]‘lll.” |-'-..|:.:.|.-.--':L1.|1i'. -..--.]."'-.I.-.l-_lll. — LK :.Ll'l.l.-'-. I. In“.

i‘ | bei {chwadjer Hie backen, eigentlid) mebr trocknen
F miiffen weif :*.--:*;lm';.
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B! | Nitiche 500 Gramm 2Tehl mit 15 Gramm Pulver,
\ 15 Granum _yngwer, 10 Gramm Atmmit, 5 Oramm
l

Ytelfen, 220 Gramm farvingucer. XRiihre unter o1 Dalfte
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