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Plinzen von Budywetjenmehl.
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Hu 500 Gramm B 131wi:,¢=.m1;[w5 mijcht man 15 ®r.
Bactpulver, riibrt 1/, Liter 21Tildy glatt damit ab, 3 Eie
etivas Saly, 2 Egléfrel Hucer, 80 Gr. 5-.'1'1,1'{*5-:11: Butter
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und lagt nun dent I.ﬁ 10 Ulinuten anzichen. Llad):
denmt in der Dfanne ein Stidden Dutfer jerganagen,
aiebt man einige £5ffel voll von der 2tajje huein, lapl
die Unterfeite bellbraun bacten, beftreut die @berjeite
mit aewajdhenen Horinthen, aiebt ein Stiicdien Dutter
davauf und mwendet unt. Die Plingen werden 1uber:
etnander geleat, wenn fertig mit serlajjener Dutter Des

ftrichenr, mit Suder und Sumumt bejtreut, warm ferpirt,
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Schweizer Pranntuc
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50 Gramm Sucder, 50 Gramm Dutter, ?f, Lile
Niildy, Y, Citer Rabhm, | Theeldffel Himmt, [ Lhee:
[6ffel Dulver, Sal;, 4 Eter, 2llehl. Ein groger Upyel

gefdhdlt und fein darunter gefchnisf. Sonijt wie oben
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Sdhwetzer Omelette

120 Gramm Hartoffelmehl, 1 Theeldffel Pulver
Salz, 90 Gramm HSuder, 6—8 Eier, 2lild). XKRiihre
Alles sufammen, julest mifche den Euweiffchnee darunter,
bacte mit frifdher Butter ditnne Plannfudyen, lege jeden
mit Jucfer befjtreut tiber den andern und bade, ehe fte
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jerpirt werden, 1/, Stunde tm Qobr.
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