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Niildy. Derarbeite Alles ju einem elajtifdien Tetg, rolle
auf beftaubtem Blech aus, umgieb den Hudjen mif emem
Rand, belege mit Fleinwiirfelia gefdynittenemt Sped, be:
ttrewe mit Hitmmel und wenig Sucker, ftatt deflen audy

i

Sal; und backe in heifent Ofen zu jdyoner farbe

Tetg 3u Dbjt:, dwiebel: oder Spect:
Ruchen.

150 Gramm Butter, abgeriihrt, vernmijdit man nut

5 bis 4 Eiern, einigen Egloffeln Suder (nad) Gejdymadt

audy Salz) und fovoiel 2Tildy, dap die Ulajje mit 450

Gramm 2Tebl, weldes mit [5 Granmt Dadpulver

aemifcht ijt, einen elaftifcdhen Teig bildet. Lladhoent oOex
Teig cinige Aeit an fiihlem Orfe geruht — oder aud
logletch Bannt er ausaerollt und beliebig belegt weroden.

Awiebel-:Ruchen,

Schnetde 3—31/, Liter gefdhdlte Hwiebeln in feine
Schetben, ddmpfe fie in Butter oder Schweinetett mit Salj
weid) und gieb fie jum 2Ubtropyen auf ein Steb, Ilun
rolle cinen @eig aus, wie oben angegeben, bejtreidye Oen
Rand mit €1, ftreiche dte Hwiebel uber oen lm‘hfn uno
bade in heigem U"chn beinabe gar. Dann gieb 3 Eier,
| Eglaffel 2Tebl, '/, Liter Rabhm, Sals, | Prije 2tustat:
nug, sufanmen gut gequirlt, Oariiber und bacte rertia.

Rrach-Ruchen.

140 Gramm 2Mebl, 5 Gramm Pulver, 140 Gr,
Jucfer, 100 Gramm Buiter, Citronengelb, | Eigelb,
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Miandeln. Hnete auf dem Backbrett einen TLeig, rolle
diinn aus, Deftreiche mit &i, befjtreue mit 2Tandeln und
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Sucer. Backe hodhaelb und {dhnetde nod) warm i Stucke.

Rafreefuchen.

330 Gramm 2Tehl, 15 Gramm Pulver, 120 GOr.
Butter, 1/, Liter anaebriihten ftarfen Hafjfee, 200 Branun
Jucter, ciniae EHloffel 2Tildy oder Rahm, Danille:
gefdhmadt. Rithre Butter, Jucker und Eier ju Scaum,
:nici*. dont falten Haffee und das Uebrige dazu, riibhre 3u
dicPfliiffigem @eig, bacfe in mdfig heifem Oren unges
fabr 1 Stunde.

Bremer Rlaben.
(Stollen, Sfrieel.) Stleine 2’ortion,

Mian mifcht 400 Granu 2lehl mit 15 Gramm

Backpulver, madht in die 20Titte eine Derfiefung, uno

vitbrt allmdlia 130 Gramm Butter, 2 Eter, 200 Or.

Rucker, 150 Gramm Horinthen, 200 Granim Hofjunen,
100 BGramm  aeriebene 2iandeln, 100 Grammt jer
idhnittene  Succade (Citronat), 1 Taffe Ulild), Sal;
:Tillf-fdif"[flif.)-.‘_, [immt und Hardamom daju. lan
iefem @eig mit DHilfe von etwas unier:
gejtreutent QTehl einen Klabem, formt ibn wie einen
Balbmond, bepinfelt ithn mit Butter, beftreicht thn mu
Eigelb und bact ibn bei 2Tittelhibe goldbraum.

vollt aus ©
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1Dird bereitet wie HaffeerHudpen, ftatt des hafre
nebne man ftarfen Thee und gebe 50 Gramm fein:
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