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trocenien Suthaten; daun rithre Butter und Huder red)
fdhaumia, gebe die Eter nady und nady ju unod mifche
alles Doragerichtete darunter., Fiille in die jugeridytete
fornt, bedecte mit Papier, bade bei gani gleidhmagigem
gelinden fewer 3—4 Stunden. Dann nimm behutfam
aus dem @Mfen und laffe in der Form erfalten. 2Um
" if ' - |

folaenden Taage tibergiee oben auf und an oen Setfen

mit ®lafur.

Drinsen-Torte

[ 20 Bramm Pulver, 200 Gr.

s,

500 Gramm 2lie

]

Butter, 250 Gramm Aucfer, 8 Eter, 200 Mrammnt aus:

|, ™ = " W % o .I-'ll: 1 .".. ;"-.-"'"
gefernte Rofinen, 1| fleines BGlas Ananas:} unfjch-Efjen;

Derfabre wie bet vorbergehender Corte und bade Dbet
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Ananas=Punfd)-Efjeny und bejtrene mut femmem gHuder,
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magiaer Bise 1 Stunde. IDenn fertig bepinje
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Corte ,,§uiv's Daus!l”

500 Gramm Utebl, 25 Gramm Pulver, 180 O, |
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Butter, 180 Gramm ASucder, 6 Eter, !/, Siter oOwcden
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Higen XRabm, 150 Gramm Sultaninen, 50 Gramm |
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Citronat, 1 abageriebene Upfelfinenfdhale. Riihre oO1e
Butter leicht, dann gieb die Eier, den Ralhm und ab:
wechfelnd 1 £8ffel 2Tehl mit Pulver und Huder gejtebt
a. bis lles aufgebraudht ift, julest die Siidfriid)te
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Rimoer-Corte.
150 Gramm iebl, 15 Gramm Pulver, 100 Gr.
[ucker, 6 Eter, Y, CLiter fiigen Rabm, etwas 5Sal;
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Shlage die Eter mit dem Rabhm tidytig und gieb o
iibrigen Suthaten, juver gemifdht, darunter, BVade oOen
Teig bei mittlerer Hie 40 llinuten,

Damen-Lorte,
550 Gramm Ulehl, 15 Gramm Pulver, 250 Br.
Butter, 300 Gramm Hucker, 200 Gramm Horinthen,
[0 @Eier, 60 Gramm Citronat, 100 Gramm gefchalte I;

| und geriebene Qtandeln, 1 Theeldffel Himmt, emige

| bittere LTandeln oder Ertract, XRiihre Butter und SHucker

b |

i | {haumia, ateb 1¢ 2 Eter und [offelwetje 2iehl hinju,
1 | wenn  aufgebraucdht, untermijcdhe mit allem Uebrige

. T

i [eae dte Form mit ftarfem Papter aus uno bace l‘-”-

| magtaer Die retchlich 2 Stunoen.

[{J‘"&lfa n-Qorte.

| 500 Gramm Jhu 30 Gramm Pulver, 80 Granum "
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Butter, 2Tildhy nad)y Bedarf und Salz. A 1
Sutter nur glatt, g:cl* Miildy und das Uebrige b3y,

| arbette den Teta, bis er {ich von der band [6ft. XRolle |

ote Dalfte davon aur em LL;-'L'IL'HI‘:_-:;'L_: aus, bringe fofort

in den Mfen und bade ju heller Farbe. Unferoejien |
richte ote 2prifolen 3u, belege i‘h‘u angebacdienen Lela

dicht, ftreue Sucker dariiber und gieb dte andere Dalfte
it S | :

Ceta darvauf. Ziun wird oer Ruden véllig gar gebacten, %
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was in 30—40 Ulinuten erreidht 1§t.  Selbjtverjtanchd
; [aft fich diefer RHuchen audy mit allen anderen frijdhen
) friichten herftellen.  2epfel werden gefdmit und mit |
14 frifcher Butter halbgar gedtinftet, mit Hucker und Litronen: |

jaft vermifdht, dazmwijc [un aeleat.
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