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mit 15 Gramm Badpulver vermijcht, genau oarunter,
suletst den jteifen Eiweiffdinee. Ulan fiillt die 2Utafje
in Pleine ausgebuiterte Férmdyen oder in eme '*Em'ldu'f.-
Form und backt fie bet mittlerer arme gar, _yn grofere

fornmt gebaden, reicht man das Disquit in Scdhetben Jb-w
Wiirfel aefdmitten, zu flaver Bouillon. _In flemnen
fsrmchen ausgebacten, giebt es eine empfehlenswerthe
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Betlage ju Fricaljee, hagoul, Sauerbraten 2c.
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500 ®Branmum Semmelmehl, 20 Gramm Pulver,

100 Gramm Sucter, 100 Gramm Butter, 200 Oranum

Bonia, 50 ®Bramm gehadte 2Tandeln, 50 Gramm
Citronat und Oranaeat, | Ligueurglas Hirfdymwajjer, je
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eine QTefferipite Stmumit, Lielfen und Jugwer, 10 Granum
AUnis, 2 Eier. Die aefdhmolzene, verfiihlte Butter, aud) '-.
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reines Schwetnefdymaly, mifde mit dem Homig, oann |

arbette lles zufammen recht glatt ab, rolle aus, teche

mit lanalichen Blechformen aus und febe Odicdht nebens
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einander auf ein wadsbeftridyenes Bled.
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Bike :u bacen. Yiady dem Backen werden ote hudjen
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mit Gummilojunag o0er "1.:.l nlh lajur 1* "1 1111-.r, woourd
e anfebnlidher werden. Hu 1‘~~J1'.L'JEL1;11-,*11 permenoel man

gewdbnlid)y Rogaens oder Semmelniehl,

Braune Ywebluchen.

500 Gramm Bonig, 500 Gramm hollanotjdyen
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Syrup, 250 GOramm Uiandeln, 800 Gramm Itehl,
30 Gramim Pulver, 20 Gramm Punent, 20 Oranum
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tmmt, 12 Gramm  Ylelfen, 30 Gramm Cifronat,
30 Gramm Orangeat, 2—3 Eier. Hodye Syrup und
Honig mit einander auf, gieb BGewiirje und Fridyte mn
eine Schiiffel und bdie fochende Fliffiafett dariiber, lajje
I ite verfiiblen. 2Arbette dann 2Tehl und Pulver huren,
| Bnete tilichtia, rolle aus, jdynetde hc[t'[*':a groffe Stiicte

| oder fteche fie rund aus. Bade in heifent Ofen ju hell:
I| brauner farbe auf wadysbejtrichenem l‘*iulﬁ 2 L'L‘inf‘lc

" [ | noch heig mit aufgeldftem Gummi oder Gelatine-1Daljer
1 | Durdy Hujab emes remnen E:Iﬁ.nmig-:_: 53— §5rel ‘;wll'

! werden die Hudhen gefdymerdiger.

I :ia-ﬂ\"u'hl uchen.

o Nlan mifche etnen der vorangebhenden Leige, wable

nady eigenem @efchmacd die Gewiirze aus, und fuge
einige Prifen weifen, gemahlenen Pfeffer darunter.
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| Pfefrerniif)c

500 Gramm 21Tebl, 20 Gramm Pulver, 500 Gramnt

| Aucker, 4 &Eter, 1 Prije Dfeffer, 20 Gramm Hummii,
10 {ﬁmmm Tielfen. 20 Gramm ECitronat, 20 Gramm
t.
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MDrangeat. NRiibre Sucker und Eier jdaumig, flige das

Webrige hinsu, juletst das 2Tehl. Steche aus oder forme

fleine Hiigelchen, fetse auf ein Bled) und bade Dbe

nittlerer I,“r i5e,
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Slotte Riichlein.

550 Gramm 2Tebl, 12 BGramm Pulper, 140 Granum
Aucker, 1 &1, 1| Eigelb, 140 Gramm BDutter, emige
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