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NianOelfrdanse

Aus 500 Gramm mit 15 Gramm Badpulver ver:
ifchtermt Uitebl, 150 Gramm Butter, 4 Etern, 200

Ll

Gramm  feinftens gewiteaten landeln, 250 Gramm

Sucker, etwas Hardamom, Citronenjchale Danille unod

einer Drife Salz fnetet man einen gefdymeidigen Ceig,
dent man ausrollf, ju Eletnen Hrdnzen formt und auf ewne
beftrichene Hiichenplatte fetst. 2Tan beftrerdyt o1e hiranse
mit jerquirltem &Eigelb, bejtreut ite mit Grobjuder uno

badt j1e bet mapiger DiBke.
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Rlein Bactwert
Bieb u 500 Granun gejdyalten und gertebenen
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Niandeln 1 &igelb, daun 500 Granmm gHucter, 100
Bramm iehl, 3 Bramm Pulver, CLitronen: ooer

Drangenfchale, Steche den Weig mit tleinen Formdden
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aus, beftreiche mit &Eiae
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Butter - Bactwert

250 Gramm iebl, 9 Bramm Pulver, 140 Granm

Butter, 140 Gramm Suder, 2 Eter, Citronengelb, Dies
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Alles auf dem Badbrett {hnell sujammengefnetet, aus:
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Mien aebaden
__;T’, (1 A\CLAACLETL,

Niarmelade-Bactwert.

180 Bramm 2(ebl, 5 Gramm Pulver, 90 Granum

Butter, 60 Gramm Huder, 3 Eigelb, Citronenfaft. Die
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hartaefottenen ®Eigelb werden fein jerrieben, damn al

Andere hingugethan, ju einem Leige gefnetet, ausae
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ausaeftochen, mit Eigelb beftridhen und gebaden. IDenn
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erBaltet, befjtreiche etn @heil mit 2lTarmelade, lege etn
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| anderes davauf, die ecibejtrichene Sette nad) augen.
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: 1 Hilo 21Tebl 20 Gramm Dulpver, 200 Or. SHutter,
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1200 GBramm Xiehl, 25 Gramm Pulver, o000 O,
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daraus, beftreiche mit Eigelb, bade in heifem Ofen.
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630 Granumn Niebl, 10 Gramm Pulver, 250 Granum
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[6ffel Stmmt, 2lild). Behanolung wie porftehende.
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Sucker, 180 Granmm Butter, 6 Eigelb, Danille, 1 Lhee J!
|
2 Beftrene mit Ulandeln, Streujucer u. |. 1w, |

Gewdhnliches Weihnadhtsgebdct.

600 Gramm Sucer, 7 Eter, 250 Granum Dutter,
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140 Bramm geriebene tanoein, 15 GOramnt Hininii,
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