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Sajfenmurielbrube

Rojte tn einem Stud: fridyer ter 4 @ Ruben, 6 9
yaud), 2 Selleriekog ] 0 Jerjanitien, rLlgelt ra Q1o
i 2 Bande voll dlirrer Erbjen nebjt einem bBunoel Pet e, Herbel und
el Sauerampfer dazu, fitlle es mit Wajfe i und lafje es einige Stunden bei
[t immerwdbhrendem Abjdiaumen aujhoden. Dlerauj giegt man ote ERlare
LETT Brithe durdy etne Serotette bis 3um weiteren Gebraud.
Dieje Briihe Otent 3u Sajtenjuppen uno Cunken,
Gerollefe Semmeljuppe
ocht Rojte qeriebenes Semmelbrot hellgelb in Butter, qiele jo viel Durszel-
1hi brihe daran, als erforderlidy tjt, und lajje alles authodyen. Ridyte bierauf
mit Eigelb uno gerojteten owiebein an.
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] Ole Suppe jugededit ftehen und wiirat jie, wenn man will, mit L”“ o
”l'l.
Fiel Hiildyjuppe mif Ennﬂ
1€ Den gereinigten, in Mild) gekodyten Sago jduitte man in odie TTIiljﬂ

juppe. Huf die gleidhe Art kodyt man audy ote “51 ippen mit Reis, Griel

lMakkaront und Muodeln.

Sagofuppe mif rofem Wein

0 fauber und kodye thn mit nielem ajjer, gicke
L ibn in eine Kajferolle nebft 2vs fi:c'.' juten,

en roten Weins, tu ein Stiiddyen ganzen dimt und dudier, bis es juf genug
ijt, daju, laffe 1 Stunde Rodjen und vidte die Suppe an.
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1 Citer Mild) wird mit 70 Gramm Sdyokolade gekod)t unod Sudier Hins
migetan, bis fie |ilg genug ijt. Siehe jie mit 4 Eigelb ab uno ridyte jie ube
runde, mit Sudker qlajierte Brotjdnitten an.

Weinjuppe von weiem Wein
Man nimmt 60 Gramm Butter in eine Haljerolle, rojtet 2 Kodylaftel

liebhl hellgelb, lojdt mit 1/ En-.*r Waffer ab, fitllt Wein nady, tut Sudier
hinein, bis es Jul genug ut, uno etwas qanien fii:*t'-.: hat Otes redit gekodt,
jo riihrt man 2 Eigelb daran, gibt beim Anridyten nod) etwas oitronenjajt
hinein und reidt die Suppe mit gerojteten EJ-_.-H | .;:"--*'..i;rr:.

Weinjuppe von rofem ein
wird wie die vorhergehende gemadyt, nur daf jtatt des weifen roter Wein
genommen wiro.
Bierjuppe

Rojte 2 Kodylofiel Mehl in einem Stiididhen Butter gelb, giee 5 Liter
Weikbier dazu und lajje es unter bejtandigem Rithren bis jum Hodyen
Rommen, qib ein Stiihdien Simt und die Sdyale einer o bjt &
oaju, jiCE?::' es mit 6 Eigelb ab und ridte es iiber gerojtetem DBrot an.

Suppeneinlagen

Ullgemeine Bemerfungen

Bei allen Klogen und Knodeln leat man, wenn Oer Teig Oaju fertig
ift, ein Probeknodelden in kodjendes Wajjer oder Sleijdbriihe, damit man
weily, ob die Teigmajje weder ju fejt nod) ju lod
ander, Jo ijt der Teig 3u ditnn, und in otejem Falle wird mit Iiehl nads
qchﬂlicn ijft der Hnodel ju fejt, wird nod) etwas llild), E oder jerlajjene
Butter dazu genommen. :

Werden Kloge aus abgeriebenen Wedken (Semmeln) hergejtellt, o
dorrt man das davon abfallende Wedkenmehl auf einem Bled) oder Papier
im Bratofen, wenn das Seuer jdon abgegangen, aber der Lero nod) warm
ift, jtoRt es hernad) in einem Norjer, Jiebt es durd) einen Sdhaumloffel unod
perwendet es 3um Panieren von Hoteletts ujw.

Alle Kloke oder Knodel ditrfen nur in ftark kodendes Salzwajjer
over §leijdybrithe eingelegt werden. Sie m11||u1 mmmnh 0es Kodyens jus=
gededt und gleid), wenn fjie fertig )ino, auf oen Qijdy qebradt werder,

Eingeweichte Wedken oder NMildbrote miijjen, wenn fie gut durdyges
weidyt find, mit den BHinden jo fejt als moglidy ausgedriickt werden.
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