Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Freiburger Geschenk-Kochbuch fur junge Ehen

Fischer, F. L.
Stuttgart, [ca. 1930]

Glasuren zum Uberziehen der Gebacke

urn:nbn:de:bsz:31-106191

Visual \\Library



IIIIIII

Glace rmah fllht[}L Juderglajur)

en trodien iit, das Gebadk mit Papie

T pe—— =
T TR =L i o = |
III -.

ein Glajur mit gefod)tem Juder

T R T T _-".—:.-u;.

— il
¥ PR

~ Lia 1 ML Bl aaftatibas: TalblBl aahiawibas seld Th alal leaall
lf'T. .lb:lli | 4'.1._ l_:__ , in Qe |.- JIen najgrinac ¢ L,_" L 10 Dlel ElmelR
TP an, oai er einen Leig bildet, ruhre thn etne halbe Stunode lang, qib einige
||I""[' I:--—.-I'-ll K I] _Ill L L) I 1 (0 ! Irl | . [ I.-F.I:- I |=.- I.I.Il'.. [ 1 I'L- v "h-l t
tels alafierte Badimerk joaleidh in Oen Ofen. Denn o1e Glajur trodinet, ehe
r.-|. F 5 1|"| ¥ I| 1.-|--:u._i. § --E-| r1:.-:'-:|: _-!F-url':l )
mit 1€ 1n 1 [ (L, ELIN it Jte | L L 3+ g
Uunm}glnmr ==
1 Diund Staubjudker mird mit oem Saft von 4 Silronen eine seitliang F] ==
agerithrt und etwas Rum oder Hrrak darunter gemenqt: Oteje Olajur reidt 1| =a
3u einer grofen Qorte und eignet jidy hauptjadlid) ju Punjdtorten i
i Dajjerglajur . 1| =
% 1: rH-II-.l|i| |||._.:..:1 '1| _-ll ||.'..:. ].-ll :.I.‘I lIl‘lul: '-.-'I..'.Ii 'l: L : H:il >l ¢) |_|:l | T|:ll ':1:-.:._:.:.1__ ."'..
' e - Y . B N~ s a1t ol by & o= % xatdrsrms alanm 3k y .
mit $0ffeln Maljer o la Q¢ qerunri, D15 er qejdamoliien 1L, I EJ 3
P : |
Ciweilglajur 5@%
T L alleal A = T albms A I+ - - vt MFasy B aves ey ahash sen cnmes am ni
I‘[i[}'l |,1|,"'.11 L 1..[ ll:l-' _1::'- 'l_l'!:_-, ._-.['.I 1:','._" l.,"-" LI ;.'.':lll ':T"ll L l[ i1 ] l LLy & .":'-'. LU LI . i i
B r .-
i i i -y 1 -+ r 1 % T A4 P _--ll|'.1.-'l 7. TR o ‘I'.' " |r Al aman 1 o
v balb qar qebadien ijt, mit qejdlagenem CEiweiR, Jtreut redt viel gejtogent ﬁ
|"";,|'|' k. : 3 . . . Pk i ¥ R EEE TOF R N e N - _ e e
; ducker darauf, bejprengt ithn mit einem ins Wajjer qetaudten Pinjel uno R
j o c - - 1 1 [aeCH
o4 LK . f-s = ¥ % W ;11. [ ! 1 --.J-I - 5 -.-|-.|-. i | -;-i'l- -.:'- 5 w5 W £ -||-'- T :-. " f '::'-
. [akt das Ganze im Ofen qlajieren. Wenn Ote Hige oben 3u jtark 1t, |c i}
I' -‘- L II '-|_
it
o+ ‘| r - .,,;1.,.,_ 5 " T LT = E % i L R - i
au einem Kuden nimmt man /s Pfund dudier, oen man jupor mit g ! _
.I- 44 .| -.-..!- -. 1 o -I-i [ I. g o ----I -.- ':‘ -4 =
1, Liter Majjer 3um leidhten HIH iehodyt bat, in etne Oberta)je, tellt --
1 I|. \I:Hlll- -|| 5 - | -, . '|I."'1 B ¥ ""l o m m ¥ ' & m
oteje 1n hetles [Dajjer, jtretdit ote Glajur auf das B eT’ uno tfromnet ¥

aTe es im Ofen. Dieje GWlajur 1111 et Jidy bejonders 3u hHefens oder Kleinbadis
ellt werk, namentlid LH*. filr Lebhudyen.

qels

N e i o i

1—--rr|—-——
T B
 § T
H 1
] " Mk
i

ot Glansglajur g il) .
Diefe Art 3u aglajieren wendet man bei dem Butterteigbadiwerk an, 14 B

[ladydem es s-m* he fertiq gebacken ijt uuh hon eine qelbe §arbe hat, i =

nimmt man es aus dem @Dfen, bejtreut es mit gejiebtem Sudier und jdiedb 11 1y

lem . B ; % i S
e es oann jo lmtw mieder in ‘*'*H‘ (Dfen, bis b * udier qejdymolsen 1)t uno il
fof. wie eine ounne Glasplatte ausjielt. 1
nge 3itronenglajur i =
led) Die Schale einer ditrone wird an Sudier abgerieben; dann rubhrt mar it =
1 Eiweif mit 1/, Pfund dudker, dem getrodineten, qgejtogenen ditronenjudier |

uno dem Saft einer Sitrone rs:d]t |haumig uno _]h'ﬁ!h rt “mmtt das (Debdd. |

.} 5

BADISCHE

LANDESBIBLIOTHEK BadenNWiirctemberg



BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

BLB

T & = - = =S -
S S TR | T R i T P T o

e

CiC | L Loaiie _— B E'
—_— i

g, e T T N T N Y A e RS e e T I L

|

ad i 11 :'-I J R | LT RE | ! 1 -: LR l"- - I. 1 il
ijuu 1"'.II.I..: :i-1|-ll.lll.i "l-;llll. ||..I.I..I'|..:. ;I-'_:...l- L A I..'. | __II.I
“ F

Danillenglajur

Der pvierte Tetl einer Danillenjtange wird mit 100 Gramm Sudier m
lllor)er Tein 3er)toRen, qejtebt, mit emnem Etwetl 3u Sd
0as Badiwerk oamit bejtridien. Eme Illinute genugt,
Dfen 3u trodnen, — Nlan kann die Danillenglajur aud) auf jfolgende etje
bereiten: 2 ERloffel voll Daljer werden mit jo biel byudi
den aud) Danillenzudier gemijdit wurde, verrithrt, daff es eine didiflujjige
Illa)|e gibt, 0ie man auf das nod) warme Badwerk aufjtreid)t.
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Griine Glajur
Nlan wiege eine Handvoll Spinat, prejje den Saft ourd) ein Tud) und
rubre thn mit 2 Guwei und 1/y Pfund sudier eine halbe Stunoe lang.

Sprifiglajur

1/ Pfund Rohjudier wird mit 1 Giweif und einigen Tropfen Holzeljia
1o lange gerubrt, bis etn jur Probe cavon aufgejelter Punkt jtehen bleibt,
ohne 3u verlaufen. NTit diejer Glajur, die in eine kleine, an der Spike mit
etnem Rletnen Lod) verjehene Papiertute oder Sprifje gejullt wmird, weroen
Oie Torten ujw. nady Belieben versiert, m die Sprifmajje vor dem Huss
trodinen 3u jdyiigen, wird jie wahrend des Glajierens jtets wieder mit einem
feudyten Tudye Jugededat.
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Sdyotolavenglajur
180 Gramm 3um Kaden gekRodyter Sudier wird in ein Sdiijeldyen
getan, 130 Gramm aufgelojte Kakaomajje langjam [offelweije in den nod
warmen dudier eingerithrt, bis alles redyt glatt ijt. Dannwerden die ju gla-
|ierenden (egenjtande jofort, ehe die Glajur kalt wird, iiberjogen. Sollte
oOie Glajur dennod) ju Ralt werden, geniigt leidytes Erwdarmen Oer Iliaj|e
unter fortwabrendem Umrihren.
Mad) Gejdymadk wird mit Danille gewiirst,

Sdyofolavenglajur anderer 2rt
Man lagt 1256 Gramm Sdokolade auf einem Bledidediel im Ofen
weid) werden, ruhrt Jie in einer Hajjerolle mit 4 ERiloffeln qgejtofenem
oudier auf oem Neuer glatt, [ajt Otes ein wenig koden und glajiert ganj
het Oamit.
Crobeer- oder Himbeerglajur
Sein gejiebter Sudker wird mit Erdbeers oder Himbeerfaft ju einer
oOtdien Qunke verrufrt, iber |dwadiem Seuer unter Umrilhren gelinde
erwarmt uno aufgejtriden,
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