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- frorene oann tn Ote oaju bejtimmien ¢Eisbedyer oder Sdalen, oder Orudt
- i i
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¢S 1N Sormen aus uno Jturit es auf emme >ayil)jel, ote mif einer Seroietie 1|
H L

.“‘ beleqt tjt, ooer man tut es in kleine, mit Il{anoelol bejtricdhene, jinnerne |

1€ Sormen. ian orlidit das fn'iij, (befrorene darin fejt, ver|dlielt j1e dann |
mit thren quf mi*’c::{‘*f}: teln und qrabt jte ins Eis e, wijdt Jie bet |
oem Gebraudye mit einem Ej-:lf.c 1 Cudye ab, oamit |idy oas (efrorene pon oer i
Sorm [ojt, unod F[lli.'_iI es |dinell auf eine ltti: einer Seroiette beleate Platte, : .
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31 Danillenels |
m ] Liter quter, jiiger Rahm wird mit einer klein gejdnittenen Stange |
] Danille aufgekodyt. Rilhre unterdejjen 180 Gramm ol ucker mii 10 Eigelb

|haumiq, vermenge damit den gekodten Rahm langjam, |dlage oas Ganje

itber dem Seuer mit dem Sdyneebejen jo lange, bis es 11-.1“{;-&_;011 will uno
or jomit angesoge h:-:, aiefe es nun ourd ;.,I haarjieb in eine :“u".iilficl uno

oe rithre jo lange darin, bis es jur Halfte ver [I 1jt und nidyt mebr gerinnen
kRann, Sobald -“|1 .Hn.ii qanj kalt ift, ;,'Ec!'qi man fie in Cm nad ”01”1‘1rt

ins Eis gejtellte Biidje w 1d verfil hrt tm ubrigen auf ote anqe hlwf IDet

DI man bali (efrorene nody feiner madyen, o liJ ht man ote Creme i

mit oer einen Haljte des Rahmes, |dlagt ote anoere halfte ju Schaum unod

rihrt oen Rahm wdahrend des Gejrierens oer Creme mldy und nad) etn.
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069 Mefrorenes

Sdyofoladeneis

s or & ~ r wrld 19 MBramit EHRhabalal
1/, Citer Mild und 1/, Liter Rahm weroen mit 125 Gramm Sdokolaoe
aufaekodt, mit 6 Eigelb und 60 Gramm Sudier auf dem Seuer abgerulrt,

Sdofoladeneis mif Sdlagrabm
Nimm v Diund qan3 feine Danillenjdokolade, laffe fie auf Kohlen
mit etmwas MWaffer jdhmelzen und rithre 180 Gramm geftebten Sudier
- : .

1
1, Citer quten Rahm darunter, jdlage ¥/, Liter Rahm redyt jtei] auj oem

=

Eis, mijde ihn damit, fillle alles in eine Sorm ein unod grabe |ie, wie

porigen, in Eis. Himbeereis

Mimm 1 Pfund Himbeeren, ftreide jie durd) ein Sieb, vermijdye Oas
Nlark mit /s Pfund Sudter und 1y Liter Walfer, lajje alles jujammen
aweimal aufkodjen und gib es, nadydem es erkaltet ijt, in Ole Gefrierbia]e.

Jobannisbeer- und Crobeereis
wird dhnlid) wie Himbeereis gemadt.

Erdbeer- oder Himbeereis mit Sdlagrahm

Man Streicht 2 Citer Erdbeeren oder Himbeeren Odurd) ein Steb, ruhrt

e mit 1 i.'”uliinl gan3 fein gejtogenem Sudier */; Stunde lang, mijdt Otes

behutfam unter 1 Liter redt jteif gejdlagenen Rahm und lajt es, in E1s
Eliln."a:];l"-.'lhtl['l, nady Dor|dyrift gefrieren.

Jitroneneis

Tadhdem die Schale von 3 Sitronen am Sudier abgerieben und von

6 bis 8 Jitronen der Saft dazu ausgedriidit ijt, Rodhit man 1 Pjund Sudier

mit Wajfer 3u einem diinnen Saden, vermijdt ihn mit 1 Glaje Weifwein

und dem Sitronenjaft, feiht es durd) ein Haarfieb und gibt es in dle Budy]e.

Drangeneis

Anitatt der Bitronen nimmt man Orangen und verfahrt jonjt wie

1eim Sitroneneis. : '
beim Sitroneneis Upritojeneis

Man [dneidet jehr reife Aprikofen entywei und jtreidit jie durd) ein
Sieb: ju 1 Liter Nlark nimmt man 500 Gramm Sudter, Ote fein gejtofenen
Aprikojenkerne, 1/, Liter Wafjer und den Saft einer Hitrone, mengt o1es
untereinander, [dRt es 1 Stunbde jtehen und treibt es durd) ein Sieb in die

Gefrierbiid)]e. Mandelbombe

60 Gramm ungeldilte Nandeln werden in Wiirfel gejdnitten, mit
einem ERloffel voll Sudker leid)t gerditet und hernady im Nlorier etwas 3ers
ftofen. Dann vermijdt man fie mit s Liter Sdylagrahm, der mit Sudier
und Danille gewiirjt wurde, und filllt dies in die Gefrierbiid)e,

=
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Bombe (Cispudding mit NMlarasdino)
! -"-..'n '-|1,,|“:.|._.|.,+

Citer Mild wird mit einer halben Stange Danilie uno 2 m

e e o o e i e il e

e Budier lanajam bis jum Xodjen gebrady und mit 6 Eigelb iiber dem
v Seuer au einer didkfddumigen NMaffe gerithrt. Madydem [ie erkaltet i, |
Skt wird fie in die Gefrierbiidfe gefilllt, i't dber man die Treme halb gerinnen 1
e [dfit. Dann rithrt man nad) und nady /; Liter 3u fejtem Sdjaum gejdla= M
aenen Rabhm, 60 GBramm I:i'l!'h‘ ;1.1‘1 ebenjooiel bittere, &lein gejdnittene
hE;HiEJHL‘]:; 100 ﬁw: amm aufgekodite und mwieder 11.:'-"--1'1?1113 Sultaninen, 11
ot 60 Gramm fein gejdnittenes Bitronat (ftatt der beiden leften Sutaten A
Rann man audy eingemadite Sriidhte nehmen) und 1 Likorkeld lMlarasd)ino : :J -,
oitt hinzu und [dkt dbas Ganje vollends fejt gefrieren. jt |
nen @efrorenes von Pfirfiden |
i Nan nimmt 3/, Pfund Nark von eingemadyten Pfirjiden oder etwas :|1 _
ote mebr Mark von mldnn Dfirjidien, vermijd)t es mit 1 DTMH gelautertem 1 1
Sucker und fo viel Waffer, daf es sujammen 3/, Liter ausmadyt, drudit oen ,']. -.
it -.-;-.“ pon 6 Sitronen daju mit 1/, Citer we siem Wein und treibt es ourq M
:,1._ ein Sieb in die Gefrierbitdyje hs
dher it - il
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