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Srudytjafte und Frucdhtweine

Himbeerjaft

Stelle |‘H h, ausgelejene Himbeeren, in einem Topf jugededit, in den
Keller, bis jie |id) aufwerfen, jerorudie jie mit etnem Hol3 uno prejje oen
:‘5 1]t f?:l Beeren aus, [ajje ihn itber ITad)t jtehen, damit er |id) wirjt, nimm
vas oben befindlide Unreine ab, mi oOen reinen Sajt und nimm 3u
1/ Liter Saft 3/, Prund qelauterten ﬁif-'i:cl oen man miu :f“.'”:'; Sajt unter
rortwabrendem Hb)daumen 1/, Stunoe Rodyen 'l!-ii- Bringe 1thn dann n
eine Sdit)jel 3um Derkublen uno fulle thn tn 5_'.:-}’.;--;:1, {“tr porerit leicht miut
Dapier jL_ 0e -11 uno in oen Heller qejtellt werden. Hiehrere Women nad)s
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¢ §lajden mit Horkjtopjeln qut gepjropit.

Himbeerjajf ohne Feuer ju bereifen

In 2 Liter jrijdem Wajjer [0fje man 40 Gramm gereinigie WMeinjieins
¢ auf und itbergiege damit 3 Liter Himbeeren. Das [ajt man 24 Stuns
cen, obne oarin 3u riubren, jtehen uno jeibt oann oen Saft ourd) etn feines
Sieb, tn 0as man en C""“n ausqebreitet hat, durdy. ITun mit man den Saft
in eine Sditjjel; auf /. Liter Saft nimmt man 1 Pjund ganzen Sudier
den man, unter haujigem Umrithren, in dem ' | g 3eraehe
lakt. TIm““n:..t er qut abgejdyaumt wurde, fullt man thn in Slajden, bindet
e mit einem [eidyten MTull 3u und |tellt jie tn den KHeller. Mad) etwa
orei llonaten Rann man oie §lajdyen verkorken.
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Johannisbeerjaff

Heife Johannisbeeren weroen von Oen Stielen abagejupft, mit einem
hol3 jeroruckt und wie oer Hunbeerjajt bebandelt, nur oa man auf
/s Liter Saft 1 Pfund dudier redynet.

Crobeerjaff

Mimm auf 1 Piund Erobeeren 3/, Pfund Sucker, binde eine Scrviette
aul einen umgekelrten Stubl, jtelle eine Sdyjjel oarunter uno |dyidyte die
Erobeeren lagenwet)e mit Sudier auf oas Qud). IHad) etwa 24 Stunden
wird aller Saft ourdygelaufen jetn, worauf man thn in §lajden fullt, ote
man guf verpjropft, mit Bm faden uberbindet und in Wajjer und Heu
(Jiche Dunjtobit) 14 Stunde kodjen und dann erkalten [ajt.

Kirjdenjaft

Iimm reife, {dhwarse Hirfden, jupfe Jie von den Stielen, ftofe fie und

[telle Jte itber Madyt tn den Heller. Den anoderen Tag prejje Jie durd) ein
Tu ), In”t: oen Snrt etnige Stunden rubig jtehen und gicke dann das Hlare

bﬂmn ab, ou 1/; Liter Saft nimm 190 Gramm Sudker, ein Stitdidhen qanzen

oimt und 1 IMelke, jefe alles Jujammen aufs Seuer und jicde es 1/, Stunde
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Kochrezepte aus eigener Erfabriung

(Tiur mit Tintenftift dbefidbreibbar)
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1inb blclc ﬁuth'n-:'wt Diffa:l‘ Wein halt |id w*'trﬂ-h- — Menn man
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Stadyelbeerein
n weroen mif finrr holzernen Heule jerquet)dt und
3 bis 4 Tage in den Heller gejtellt. Darauf wird oer Safjt ausgepreft und
311 s Liter Saft ¥4 Dfund Sudier in einen Topf oder eine §lajde getan
Nlan [dit den Wein. wie den Johannisbeerwein gdren, nimmt den Sdaum
fleifiq ab und ii'LHI ihn nady 6 Woden in §Slajdyen, dte gut gepfropft und
perpidyt in den Meller gelegt werden.

Reife Stadyelbeer
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