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Cikdre und C€j

Dorbemerfung

Iﬁ sum §iltrieren oer E' ore ujw. nimmt man gewolnlid) einen joges
¥ nannten i'lnmh*u “ aus Slanell oder §il3; man kann ote ylujjighetl
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ll man, falls die Slitffigkeit jehr langjam ourdjiaujen joil, mit €l WERLY
'}I‘;' % - : B ;'I. tg i -: ] -'.:-' % F

| Datte oder Werg verjtopft, in oie Slajqen jeihen.
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Al Jtuplifor

|' Man nimmt um Johanni unveife Iiijje, serjdnetdet Jie und fut jie
I:‘ “ . = ¥ - gy wa EEY WY s oy ¥ % » 1 AT T 1
-'.:!.L'l'E: in eine Slajde. Aujf pT mo IHujje glet man Enapp < L1i€l f"*'-*_ll
(i | £ T3 o - i1 rtn und tchtuttelt e
F;?i’t; branntwein, ftellt die Slajde 6 Wodjen in Oen Sdatten uno | " {.
:',:| jeden Ca .‘4 Dann qieft man die Sliiffigkeit durd) ein Tud), gibt (Rl
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Hit | FJi'.tlt uno H Gramm Melken dazu, lagt Jie nod) aqt Lage |iefjeit URO JLLL

| 22 £
Hit ol ite durdy den Siltrierbeutel in Slajdyer

i-:i*?jl Weidhfellifor
W

7;?&]‘5 3u diefem fehr quten £ikor gebraud)t man folgende sutaten: 2 ]’ﬂ.m
H);' reife Weidjelkirjdien, 11/, Liter reinen 11'1:15_“-:1'!'1 (92%), /s %iter Jas
| HF‘!} maika-Rum, 3/, Liter dejtilliertes MWajjer, 1 Gramm jerjduitiene Dantlie

| L und 71/; Gramm Cenlon-3imt. | s |
HT Die Kirjden 3erquetfdie man — ofne jedod) Ole Steine ju jerklopjen
ml — gebe Xirjdhen, Steine und die oben angefilhrten Sutaten in einen
l Kolben, lafie alles 2 Nlonate jtehen, und |dyitttele es L‘flf‘l’%. Dann leje man

teine heraus und prejje oas {Ibrige aus. Bierauf lautere man
. Pfund Sudter mit 1 Dfund dejtilliertem Wajer, mifdhe thn mit dem
aft qut ot nJ sinander und lajje dies durdy den Siltrierbeutel laufen. _i"m'
ikor wird in qut verkorkten Slajdien aujbewalrt unod w lrd tmmer bejjer,

¢ dlter er wir. S dylehenlitsr
Die reifen Schlehen werden mit [auem Iajjer in etner Schitfiel fo
[ange hinter den Ofen oder neben den Herd gejtellt, bis |id) b_ 1)
aut oon den Hernen ablojt. Wenn die Herne vom Sleijdye befre
wt‘u.n e o "I:"-'L"I,ET.IL"h.uHCt und fein gejtofen. IMun nimmt man Oie Herne
mit Branntwein (auf 14 Liter redynet man 1'/; Liter Srudtbranntwein)
in einen XHolben, mnmt 2 prunh Sudier mit /. Liter Majjer, glefjt thn
ebenfalls in den Holben Hinein und filtriert oas Ganze nad) 6 Woden.

- :' L
:E-.'_'E‘ -
] "
-I'ﬁ w

i

' ]
= —— —— — ——
[ ===

-

I — e -

" g T =
I — T ——— e r——————

E -'E"_l:_,_l

-'|J b | dl. el "-.
e TR
S e ——

e L I N T

o —

L

= T
a

e il SE—

-

N - T R

=

]
By e =

r L _"-—t
e T e e — L ————— i e i

R ST ].F..l“ x

Orangenlitor

8 Man serfdmeidet die feine Scdhale von 6 Orangen, nimmt __i_m nrut
|1 | 13/, Liter Hirfdenqeiit oder Sru dtbranntwein in einen Xolben, lait oles
augebunden 3 bis 4 Wodjen an einem warmen O itehen und |djuttelt es
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Gute Bucher

bergen unvergangliche
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. Curacao
! Es werden 3 Liter Sranzbranntwein oder Hirjdiengeijt uber Ote abge ik
intttenen Sthalen o 0 L neranse nd einer ditrom t Qeqojje 1o bramm %
oimt, etwas :F-:-,f:'.::! und 7 Gramm Xoriander beigefuqt und alles in etner |
Slajde 6 Woden lang an einem warmen Orte oOejtilliert; dann filtriert |
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Rlar, mengt ithn unter oen erkalteten Likor uno jullt 1hn tn Jlajden.
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30 Gramm Pfeffer in einen iteinernen Hrug, fiille 3 Liter reinen Detne))
oarauf, lajje den Ejjiq qut um'[hlﬁ’fc*f 1

tillieren, filtriere thn dann ”‘n111dm eine Serpiette, in dOie ein Bogen §lief-
papier gelegt wird, fillle ihn in §lajden, L*f:o.;"fr: |te Tejt 3u, uberbinde |ie

| mit Blajen und bewahre fie im luEh[ auf.
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ITimm in einen qrofen Steinkrug oder Glaskolben 2 Lifer r
einejfig, wirf einige Stiidichen hu.l*‘w, LLHU*H s Brot nebjt 15 Gramm
ouder hinewn, lajje otejen Ejjig 3 thuiu.t an einem warmen Orte jtehen,
fulle ithn dann mit Objtmojt oder geringerem IMein auf und ftelle thn
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wieder an einen warnmen Ort, Wimmt man davon, jo mupB wieder ebens |
Rodbud 19 ; 1
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Timm balb meige und halb rote, abgejupyie Johannisbeeren, prejje
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Barme Getranke
Barmer Punic
Warmer Punjd
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feinen Tee. [alie alles aujammen 3uqededit bis 3um Koden i, nimm
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Weinpunid

Reibe 3 Sitronen qan3 leidht an 2 Pfund Sudier ab, jerid)lage Otejen
in kleine Stitdke und driicke den Saft von 10 Sitronen Oarauf; dann mad)e

e ok kLUK B
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wad Belieben Rum binein, feibe ihn durd) eine Serviette uno fitlle thn in

018 BL‘-T_U[E. ;
Grog
imm in ein Glas 1/, Arrak ober Rum, ¥/, Rodiendes Wafjer und den
notigen Sudier. Oder: Mimm in eine Punjdidiijjel 1 Pfund gejtopenen
audier, qgiefe 3/, Liter |iedendes Majjer Oaju und lajje oen Oudier juges

decht darin sergeben. Dann mijdit man 1 Liter jtarken Tee und %/, fiter

Arrak over Rum oarunter.
Gliihwein

Guter Rotwein wird mit etwas Jimt und einem guten Teil Sudier
mit etwas MWafjfer und Sitronenfdjalen kRodend heif gemadt.
Cierpunid
NWimm in eine Xajferolle 8/, Pfund qgejtofenen Sudier, verriihre ifn
mit 6 ganjen Eiern und 6 Eigelb, gib den Saft pon 6 Sitronen und eine
Slafche Weifwein daju, brithe 15 Gramm Tee an, lafje ihn anjiehen und
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