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Weinpunid

Reibe 3 Sitronen qan3 leidht an 2 Pfund Sudier ab, jerid)lage Otejen
in kleine Stitdke und driicke den Saft von 10 Sitronen Oarauf; dann mad)e
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wad Belieben Rum binein, feibe ihn durd) eine Serviette uno fitlle thn in

018 BL‘-T_U[E. ;
Grog
imm in ein Glas 1/, Arrak ober Rum, ¥/, Rodiendes Wafjer und den
notigen Sudier. Oder: Mimm in eine Punjdidiijjel 1 Pfund gejtopenen
audier, qgiefe 3/, Liter |iedendes Majjer Oaju und lajje oen Oudier juges

decht darin sergeben. Dann mijdit man 1 Liter jtarken Tee und %/, fiter

Arrak over Rum oarunter.
Gliihwein

Guter Rotwein wird mit etwas Jimt und einem guten Teil Sudier
mit etwas MWafjfer und Sitronenfdjalen kRodend heif gemadt.
Cierpunid
NWimm in eine Xajferolle 8/, Pfund qgejtofenen Sudier, verriihre ifn
mit 6 ganjen Eiern und 6 Eigelb, gib den Saft pon 6 Sitronen und eine
Slafche Weifwein daju, brithe 15 Gramm Tee an, lafje ihn anjiehen und
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202 Ralte Getrinl

our Bereifung oOes Getrankes [dkt man DMaljer, odem man ein
Stiikdhen Sidorie jufeen Rann, kRodiend werden, [diittet das Haffeemehl
hinein und kodyt es 10 Nlinuten. Dann nimmt man den Kajjee vom Feuer,
{iiu‘ﬁt einige Tropfen Wajfer darauf, lajt ihn etwa 5 Himuten jugeoedit
‘ftcf}cn, dbamit fidy das Nehl felfen kann, und gieft ihn dann in die Kajfee:
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Ranne ab. — ITod) feiner wird der Haffee, wenn man thn auj jolgenoe
eije bereitet: Nan gibt das Kaffeemehl (3u 2 Tajjen etwa 15 dis 25
Gramm 1iehl) in einen 5.'1 lerjad, oen man auf einen pajjenden Qop|
I | feit, oder man qibt es auf den Seifer einer Haffeemajdyine, Oedt oen Lopf
i mit einem Dediel, Oie !TIa,raj'mL mit dem dazu gehorigen Einjal und Dediel
!' qu, gieBt nady und nad) mit einem Sdopfloffel kodendes Wajjer hinein,

decit wieder 3u und [dkt den Haffee langjam Ourd)laufen. Der auj Otele

eije filtrierte Haffee erfordert etwas n*"w Haffeemehl als der oben
bejdyriebene Kaffee, weshalb der gekod)te fur oen alll dglidhen Gebraud)
e geeigneter ijt.

il 3 Miilchidhololaoe

if Caffe in einem [dwaden Liter Nlild) 90 Gramm geriebene Dantllens

fdokolade und ein Stiiddyen Sudker aufjieden, jiehe mit 4 Eigeldb ab und
quirle die Sdokolade in einem Topf redit jdyaumig.

Wajjerjdyofolade
3u 1 Tafje Shokolade Rodhe mit Wafjer 40 Gramm fein geriebene
-t i Sdokolade und 16 Gramm Sudker auf, lajje fie etwas jtehen, quirle jie
| [_‘ dbann redyt fdhaumig uno fulle jie mit einem EJT|L111.1Pi Cajje. IDenn man
1 1 Hnncclug,cl rohen Rahm mitquirlt, jdaumt die Sdyokolade bejjer.

Warmbier
IMimm halb Bier unb halb Waffer mit einem Stiick ganzen Simt,
etwas Sttronenjdyale unod Sucker na @) Belieben, in eine ‘*1* mL [ajle es
aufjieden, 3tehe es mit 6 Ltig_LI.J ab, qunlL es red)t |dhaumig uno fulle es
in Glajer.

RKRalte Getranke

Diefe Getrianke miiffen fo kalt als moglidy gereidht werden. Deshalb
{tellt man jie, namentlid) Bowlen, 6 bis 7 Stunben auf E&s oder in Oen
Keller. Audy der bei Bowlen ju verwendende Champagner (man kRann

audy Selterswafjer nehmen) muf fehr kalt jein und wird erjt unmittelbar
por dem Servieren in die Bowle qmuﬂul — Hm den Saft der Sitronen
gut ausdriidien ju konnen, jdneidet man die gejdjalten Sridyte nid)t quer,
fonbern der Linge nad) durd), madyt in jede Halfte nod) einen Langsjdynitt
und preft jie aus.
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