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Neue Wege
im GroBkiuchenbau

im Groflkichenwerk Bruchsal der NEFF-Werke
werden, wie schon der Name sagt, die «Grofiens
unter den Kiichengerdten, vor allem natirlich Herde
fiir alle Beheizungsarten und fast jeden Verwendungs-
zweck, hergestellt. Hier sind die Kduter: Gaststatten,
Pensionen, Hotels, Kiichen in Betrieben, Universitaten,
Kasernen, Krankenanstalten — um nur einige Beispiele
zu nennen. Neueste Erkenntnisse, gewonnen aus For-

schung und vor allem Praxis, verbesserten laufend die
Leistung, Bedienung und auch Form der NEFF-Grof3:
kiichengerdte. Das Ergebnis sind reichhaltige Ausstat-
lung, groBer Bedienungskomfort und bequeme War-

tung. Die robuste Bauweise gewdhrleistet jahrelangen
Daverbetrieb. Ein Grund mehr, weshalb NEFF-Herde
und Gr::-l_':-kljl:|'|¢r|5|jrr'_'|’rn:: in vielen renommierten Grofi-

kiichen unentbehrlich und zuverldssige Helfer sind
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MEFF-GrolBBkuchen «aus einem Gull»

Ob Neubau oder Umbau: eine eigene MNEFF-Projekt-
abteilung mit versierten Fachingenieuren steht jedem
Interessenten fir die Einrichtung seiner NEFF-Grof3-
kiiche zur Verfigung. Individuelle Einrichtung kom:
pletter modernster Grofikiichen ist ebenso wie die
Ausstattung einer Gaststatten- oder Hotelkiiche eine
tapezialitdt» des NEFF-Grofikichenwerkes.
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Auvtomatisch kochen = auch in der GroBkiche

Sicher sind es in erster Linie jghrzehntelange Erfah-
rungen, qualifizierte Mitarbeiter und zielstrebige tech-
nische Entwicklung, die den Namen MEFF auch als
Grofikichenwerk weltweit bekannt machten. Es sind
aber auch ausgesprochene Pionierleistungen, die
NEFF im Grofikiichenbau Welt-Spitzenleistungen er-
reichen liefien.
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Eine Revolution

ist die echte Automation des Koch-, Brat-, Dampf-
oder Grillverganges in den MEFF-Transterautomaten.
Fs wird in ihnen kontinuierlich und erndhrungsphy-
siologisch richtig zubereitet und ausgegeben. For-
derungen der Kunden nach Rationalisierung auch In
der Grof3kiiche wurden mit NEFF-Transferautomaten
erstmalig erfillt.

Eine «Kochfabriks»

besteht aus einer Gruppe NEFF-Transferautomaten
in den Ausfihrungen zum Garen, zum Grillen, zum
Kochen und zum Backen. Wahlweise zusammenge-

setzt und bei Bedarf ergdnzt durch weitere.

2000 (zweitausend!) Portionen pro Stunde

etwa, dabei finfteilige Menis, liefert diese automas-
tische Grofikiche.

Die konventionellen NEFF-GroBkiichenherde

sind deshalb nicht saltmodisch» geworden. Im Gegen-
teil. Sie sind und bleiben Schwerpunkt des NEFF-
GroBBkiichenprogramms. Dazu kommen: Kipptopt-
und Schnellkochgruppen, Standkochkessel, Wdrme-
schrdanke und Wasserbader, Friteusen, Spulen, Grills
und Schnellimbifigerdte, Hockerkocher u.a.m.
AuBerdem: Backdfen, Futterdampter, Kartottel- und
Fisch-Grofibratanlagen, Cafeteria-Einrichtungen, Sil-
berputzeinrichtungen, moderne Auftaugerdte zum
Auftaven von Tiefkihlkeost.

und - als supermodernes Kiichengerat —

das NEFF-Heliotron.

Ein Schnell-Erhitzer, der mit Mikrowellen, die im Ge- TR T
rdt erzeugt werden und in den Speisen selbst Wdrme
(auf «kaltem Wege» sozusagen) entwickeln, arbeitet.

Ein Menu in nur 3 Minuten

bereitet das NEFF-Heliotron. Sie finden es in Schnell-

gaststdtten, Grillrooms, Motels, Restaurants, Stations-

kiichen in Krankenanstalten und sogar in grobien

Haushaltungen. Tag und Nacht, zu jeder Zeit, Helio- 5 .
tron betriebsbereit!

Alle NEFF-Grofikiichen und Grofikiichengerdte erfiil-

len hochste Anspriche und Erwartungen.
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