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auf IDunjch aud) mit dem nenen Tempevaturvegler , Requlo’ (2Abb.14)

und mit Thermometer (Abb.15) anmt Backofen ausgejtattet. Der neue
Cemperatur-Regler , Regulo” ermoglicht das Enijtellen und Er-

Ubb, 14

halten ebenfo Oer nieo:
rigjten als hodjten Tem:-
paraturen. Die Litederen
werden beimSterilifieren
im BGasbacfofen be-
notigt, 3. B. bet Beeren:
obijt, 80"-100", unod beim
Bacten und Braten 180°
bis 200° Der , Regulo”
wird tn ote Massufithr:
ung 3u den Backofen ein-
aebaut, Beim Unheisen
ftelle man jtets denSeiaqer
auf Lio. 10 etn, damit
ote Slanume voll brennt.
Dann bringt man den
setger auf ote beftimmie
oabl, Oie die gewiinfchie
Temperatur fefthalt und
oOte Nlanime entjprechend
regelt.2AmBactofenhabn
felbft wird damn nidht
SHlein”  gejtellt. 2lTan
verfaumenidht, nad Ein-
jtellung des Regulozei-
gers auf ote gemwimicdite

oahl, die feitlich angebradyte Stelljdyraube feft;udreben, damit
ote aewiinjchte emperatur erbalten bleibt. Die an der feitlichen
Zufenwand oer Brat- und Baddfen angebradyten Thermometer
jind demen tn Ote Wiir eingebauten vorjusichen, weil fie befjer
von oer vorbanoenmen Snnen=-Cemperatur umipitlt werden dmien.

VI. Das Qeinigen oerv JSoffmann-Basbheraoe.
Das BGas 1jt, ehe es jur Verbrennung Fommt, durd) viele
Remmigungsproieffe gegangen, fomit ein Edelproduft geworden,
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0as indes mur dann feine Heizfraft voll entwickeln fann, wenn ibm

ocr Weg bis jur Derbrennung ftets offen und rein exbalten bleibt.

Honjtruftion der "®asherode

jtofre entiprechend cine
duperit reine, aber
letdhtund etnfad ;u
retnigende
Boffmann:-as-Spar:
berde jind pon jedem
faten ohne viel 2tithe
ausemanoer ju nebnien.
Das Bodenbled) unter
oen Brennern it leidht
bherausiusteben uno fann
jelbjt wdbrend des Ho
dhens von alien tiberge-
focdhten Speiferejten mit
So0a: ooer Seifenlauge
ariinolich gerein. werden.
Die Herdplatte ijf
bequem aus oem DHerd:
rabmen 3u nebnten und
threr Befdhaffenbeit eut-:
jprechend ju  reinigen.
Emaillierte Platten
und TCeile {ind mit
Seifenlauge, fhwer
jwentrerneno e ooer
eingebramnte Stellen mit
etwas Emaillepusb

und =Nodher

it Oem

3 be lmh 2[n, nur gut nachiutrocknen. Die

uno =Ceile findo mit einer

barfen Biirjt

\te

Brenn-

ennerrobhre

pont allem anbaften-

oen '-“dnnu{“ su befreien. Emaillierte Brenner wajdye man nur ab.

Llad) ®ebraudy Oer 2

l[ange jie noch warm jino, ]
reiben, evtl. audy nody mit einem trocfenen Leinentudy. Emaillierte
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Brat:- und Backdfen empheblt
mit Hetungspapier

s jich,
aus;li=
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Backdfen trocdnen durd) die eigene Hitse und find nur mit einent
Cudy ausjureiben. Der Backofenboden der neueren iodelle [afjen
jich leidyt heraussichen, foda man audy von Heit ju Heit Oie
Bacfofenbrenner {daubern fann.

E€in auf dieje Weife fjtets peinlidy fauber gebalfener Gasherd
wird feinem Vefiser Oie Fleine 2lTihe der tdaglidhen XReinigung
durdy hochite Ausnusung Odes Brennjtoffes und tadellofes
Sunftionieren, als aud)y durd) eine unbegrensjte
Daltbarfeit und dauernd {dhones usjehen hun:
derifad l[ohnen Die Hausfrau wird dann aud ftets Sreude
an ihrem asherd haben und ibre Hufriedenbeit wird fie jur
weiteren Empfeblung veranlafjen.

bbb, 16

Die Hoffmann:=Basfpar-Apparate, ihre Einvidt-
ungen und einzelnen DVerbefferungen der Hon-
ftruftion {ind ausretdhend mit in: und ausldandi-
fchen Patenten und iujterfdut ausgertiftet und
daher gegen jedwede Lladyabmung agefetslid
geldhilibt,
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