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Aleines SRodybudy

Ruj oden SHoffmann-Gasfparheroen
erprobte “2Rezepte
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Guppen.
yetrte Hrauterjuppe.

Don Butter und 2iehl eine iehljdywite maden und dasu
etwa 1°/2 Liter §leifdhbriihe oder heiffes Waffer, etwas Salz und
Pfeffer geben. ®ut vervitbren und ecine fleine Swiebel daran
veiben. Peterjilie, Porree, Sellerie, Schnittlaudh, Dill, Eftragon,
Sauerampfer, Spinat wafdyen, fein wieaen und dazu tun. 2Alles
15—20 2Tinuten langfam Fodyen laffen. Sum Sdhiufz 1 Eiqelb
e ote nicht mehr Fodyende Suppe einquirlen und verriibren.

D chfenfchwani-Supype

Den in fleine Stiicke jerteilten Mdbjenjchwan; in Yetf braun
braten, 2 £offel 2liehl dariiber ftreuen und audh diefe brdunen
lafjen. Bhodyendes Waffer dariiber giefien, fein gejdinittene Wirfing-
blatter, Hohlrabt und ATdhren dazutun, jowie etwas Sellerie und
Porree und etwas Sal; und Pfeffer. Wenu alles aar ift, die
Suppe durd) ein Sieb tun, das losaeldjte Sleifdy des Ddhfen-
Jdhwanzes hinetn- und 2 EBIoffel Rotwein oder ATadeira beigeben.

Bouillon-Suppe mit abgebactenen SchwemmtlSfichen.

outaten: 63 g AUtehl, 1 Teeldffel Salz, 1 Haudy Wiustatmuf,
63 g Dutter, 1 ganjes i (nad) Belieben 1—2 Teeldffel Fucker)
'fs 1 AUlildy, 2 Eigelb (Fonmen audy wegbleiben). |

Hubereitung: Atild)y mit Butter auffodien, das Aiehl unter
ftetem Riihren hineingeben und bei voller $lamme abbacken,
0. b. ote Ulaffe tm Topf auf der Flamne dauernd viibren, bis
e jich als Teig von der Topfwand 16§t. it die Alaffe etwas
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