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ober Reh . . . 178 e¢in Meid . . . . 188
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181 : 184
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anftatt einer Paftete 186 | 217. Ente auf tictijde Art . 195 1
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it (Miiden), Tau 119 =Dajdee . . 195 g
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E.
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16. Pajtete vbon O obor IT. &leine Pajteten.

i Tauben mit Ka Farce 204 1. Tom Baden leiner Pafteten
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16.
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bﬁfz.l-: pon
Aal-Pafjtete

aftete von Lads

F. Allerlet Speifen von Fijden und Schaltieren.
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bijege Mok . o o
Barjd) besgleidben auf beut
s R R R el T
Nuf anbere Art . . . .
Biirjdie mit Kapern-Sauce
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nlider Aujlauf bvon 4U. i, Sdhinfen unb Par:
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13, Mattaroni mit Pacmeja
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Wujlauf . . iy 274 47
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Re. Erite Nr. Seite
17. Plannfuchen von feinen Web, 39, Plannfuchen v. didgetodt. Heis 290
aucdy gu  qgutem  DObffpfann 0. Plannfuchen von  gefodien

fuden pafjend iibriggeblichenen Rubeln 240
18, uj anbere vt o b 41. Sudyen von Mehl und 1ibrig
19, Getwdhnlicdher Pranniudyen gebliebenen Martoffeln . 200
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lich) . senmehl - 241
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dpfel-Sudben.  Ne. 1. 4. Getobhnlicder Puffert 201
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. ApfelStudgen. M. 3 . jiebtem Budiwveizenmel 201
- . Ne. 4 . : 16. Planntuchen vore Buchi
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Mt

torntem Griesmebl. MNr. 1
Muj andeve Art. WNr. 2
Sdneeball in Banillejauce

Auf anbere At

Sdneeballe fiir ben geiwidhn:

lichen Tijch ; 340
Ghetodhnliche fpeife 340

Shale mit ]H."L finen 41

Sdhale von cbbeeren unbd

Apjelfinenjaft . . . 31
Mpjel-Creme falt su Dbeveifenm 341
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tem Fleijdh ; 47

fe in Fletjd)juppe,
aud in frijdem Grbjengemiife
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bont frijdhen und getvodneten Fritchten.
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3. Dalbe Ypfel nrit ( 16
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! ..‘il‘ll_l].‘L‘]: ron '.f\l!'.‘-l.'ll Hpfeln f Birnen  nrit Breiyel
in Frudtiajt . 59
3 italic Sompott  von 15
elfchnitten . . it
(. Upfeljdonitten mit Sorir 19
unb WMWanbeln 20
8. Mpfelmusg . 21,
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10, Gebadenes Apfelmus 2
oelgui e 36 :
11, Ypfelfalat. Gin feines Kompott
von roben Wpfeln und [itvonen +4
Upfel mit Anidfamen 360

pfer-Ridhe . . . 350
TWetfbrotflivpe a51
anbere vt e

451
ffelflbpe . 351
Sartofjelflipe Sl

Billigere Art Haviefjel
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Dbjttlof von €
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n 25. Rompott von Plivjiden unbd 10, Rompott  von  Heidbelbeeren
i Aprifo SRS (Bidbeeren) . : . 366
. Homy von Heineclauben 11. Heibelbecr-Jompott auf eng
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vz Swetjchgen (Bilawnnen) S63 12, Sompott von  Breijelbeeren
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7 tiglidhen Tifch, o 13, Primellen . . S T S
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L | I . .
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] o "
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d L. 3 allgemeinen . . 969 22. fopjffalat auf fransofifde At ;
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30 Perfonen b 4. Blu
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fofreli < o . . o153
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et L
28. Bobnenjalat
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3 e oL .‘-:IlIC[_‘[
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LT per Salat Enbdivienjalat 380
14, &q pon  autem, {ibria tn= ober Felbjalal . . 280)
blicbenem Suppen 'D 37 _1\1‘il-]]i\1|r|[ 200
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Q. Saucen.

. Marnte uud [alfe Saucen zu Fijd),
Fleifdy, Gemiife und Karvtoffeln.

Triiffelfauce

5. Hufternjauce

7. Braune Sardellenjauce
5. Jeifie Sarbellenjauce
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10, Muf anbere At
1. fapernjauce :
une Ehampignonsdfauce
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16. Sm

A ok S 486
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10NDeY
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a4,
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15, Senfiauce ju Fi
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. . - . MO
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e o
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10M)auce u
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Rote Wein]
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inenjauce auf anbere A
aefodited Mindjleijd) darin ju

yehmoren 3
Teihe €

30, Sauce ju einem Suppenbubn

10, Biviebeljouce, 3 jebem ge
fochten Fleiidhe pafjend . . }

11, Auf andbere Art : 391
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13. GewdhnlideSauce ju 2
fo
E paraeljau

Nuf o

19. Saure Etg
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Mt . 395
talte Fe »

fien bon Schiveine
[ L 2 . 390

Setoiiraien]
Fleifch

fivzenf

Sauver
Hertngsjauce
Hobe Diee

it

ettigiouce

w. Mre. 1.
anbere At
¢ Art F
MRote Rettigjauce :

Sauce ju Faltent Fleiid

taltem ijch Re. :
Nuj andere Axt. Nr. 2

oy
i 5]

teebutter
jouce sum Salat
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Nieiw:, Mildy=, wnd Ohjtjancen.

oty

t Hum

& dyauntia

rinthen Uk
Salte vote Weinfauce mit Hum 400
i 100

L]

R.
I. Tovten und Sucet.
kS

Blatterteiq 409

o . 410
st Torten und
M b 410
vt 3w FTorten
infteren 110
S Torten

98. |

(i]e]

101.

h. Saucen von

6. Sauce bo

. Benf-Sauce

Sauce von cditemn

Beanillefauce 100
Sdyofolabenjauce 100
Manbeljauce s TR (0
Milchfauce sum Pubding bon
(erfte, Meid und Swetjidgen 401
®ejdilagene Sabne ju Eierkife 401
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fpeifen pajjend. . 01
Sauce von frifdien Johannts:
beeten, jotoobl falt ald jvarm
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Auj anbere Art 101
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beerfajt . . AR
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Sauce von dibriggebliebener
Ariihe ecingemaditer Jivetjd-
() SO S S~ S ST

Hagebuttenjauce . .

Sauce von getrodneten ober

pon  Himbeet-
it

elBeerfauce
Sauce von frifhen Blvetidha
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Sauce bon
Sivetichgen

frijdien Apjeln
qetrocieten Apfeln
B
Spanijde-Sauce
Sauce:Robert
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n

Meevrettic

Bacivert,

111

Mitebeteiq su Allerlei
Sabnetetq ju Tocten u. Pajteten 41
411

Hefenteig au Obfttudhen
s Kudien von frijden
Biwetichgen (Pilaunten)
(Mlace: ober Suderquf ju einer
Torte ober fleinem Bactiverk,
joie audy bom  Verzicren

bes Gufjed e s . 412
Sudergu unjchadlid ju farben 412
Steensucder  sum  Berjteven

bed Badwerfs . 412
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13ipan 115

Edbter Konigéberger Maripan 413
Marjeiller Torte . . 414
Englifeber Vlumbuden 114
Nody ein guter 414

ttorte (qang voryil 115
Wiener-To 115
Genfer-Torte 116
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Punjdbtorte von
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viebad
Me

ROl

Sanvelierte. 418
Manbeltorte 410
Apfelfinento 119
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fuchen Hr.
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3y TP i I
Randbelfnappiu
ein jebr
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N
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Mat
IRt
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he Torte

Ll
(o
i

io. Marktorte

(6. Linger-Torte
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Eréne i
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entorte

rfe mit (
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2. Hitronendpfeltorte pon Blat
HN tentorte
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@ it

1 Mitrbe:
".'..'L‘.l';n_.'! mit

cinent  Fa:
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104. Totte bon geteodneter

Hivet{chgen (Pflaunen). Entp:

h]\lcumerL WG 142
105. Kuden von  Hefenteig  mit

frifdien Bivetichgen{Pflarmen) 442
106. 1\;.‘1[’*19\1 “"'L Seibelbeer:

T et A el T
107. Hamburger Kudien 145
108. Weftfatijdyer Butter:, ;

ober Judecfudien. N, 1 . 443
109. Rorberneier Butterbudyendie.2 444
114 9Nt 3. . 444
111 | . 445
112 i . 5 447
113. Butterbucdhen von 1

ober feimemt  Teifbrotieig.

Ne. 6 . |
114. Sadfijder upt (1__\-:|1 I
115, Bremer Kloben .4
116. Sclefijder Streufe .[11‘[1E'I . 447
117. Guter jdylefifcher Rifetudien 447
1172, Kafetuchen 'Lﬂ'Dl'rL“
118. (f][m]ch Stollen 4
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120. Halle'jcheWede. Gin !hm-ml

gebad. . . . . 448
121. .\'_jﬂllL\L"_'nhtn.{.lL‘:L : SHIC 449
122. Roll: ober Sdmedenfucden . 449
123. Elberfelber Bringel. (Sebriu

empiebidn: oo L 150
124, Dider Sudien . 3 150
125. Robontuden(Sdneden:,Forn:

ober Napituchen). N 1 151
126. Robonfudyen. Nr. 2 151
127, Rodonfuchen. . 3 151
128. Robonfucdhen. . 4 . 151
129, Robdonfudjen. Nr. 5 . 452
130, Teeludien i
131, RKorinthenplak. e, 1

Dedpleichen.  NAr
MWrckelfudyen.
Topftuchen. e B 15:

I1. Kleutes Badwerl.
torberidht I 4 |
ah. Marjdaldtbvichen . 2
a6, Frudittortdhen von ‘«in..mm.
ober Milcbetein
37. Gejitllte Frudttoctden
38. Huvertd m. Konfituren gefillt ¢

_.J___'__
&n & -

139, Rupertd mit Mandeln m‘iitlll f

140. Sdyoeizerfxdpilt 56

141. el in Blatter- D\r‘ﬂtmLm
teig. (Sehr zu empiehlen) . 456
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i
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Manbel
Dianbel
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e § . 163
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1653

164

; 134

GSebrannte Manbeln 1654
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J.~1c'mmm\
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185."
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et M o4 | 89, uf anbeve st (Sehr gut) 504
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19 sineclauden WU -

Tendene  Tucderieiichte i -
Trodene Sucderyriichte flatt Qiteonen:
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e Eeit ir. Seit
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2. Bom  Deden 13. 9benbeffen im November, e wrior
Tajel . S e L sember und Januar : 645 &
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7. Ybenbeffen im Februar, WNavy September und Oftober . . 651
und April . J et 624 18, Gabelfritbitiids im Jlovember,
Mittageijen tm Mai, Junt und Degember und Januar
Juli : . . 628 | 19. Gewdhnlide F x
). Abenbeffen im Wai, Juni und Dasd Jagdfrithitiid bt
i 632 Saffee:Gefelljdaften I
10 tagejjen tm Ay Sept Sleine jreundjdajtlide Kajjees
ber und Oftobe i Tee-Gefellihaften "
i eflen im Auguit, Sep Dex unbd Damensd-Teed
'L : i3 1] ;0. Thé dansants
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