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Wom Yuibetwabren perjchiebener BVorrdate.

Bont Aujbewabren verjdyicbener Vorrite fir Kitdhe u. Keller.

grifdes Fleijd halt jich am bejten tm Winter, hangend
an einem falten, Iuftigen Orte: tm Sommer, um und wm mit
Brenneffeln bededt tm Keller auf einem Stein. Um ein Stiid
Dibfen- oder Rindfleifd) sum Braten vollfommen frijdh zu erhal-
ten, taudie man ed, wie e3 tm Abjdnitt V. Nr. 36 bei Sauerbra-
ten bemerft worbden, in fodendes Fett und Hange es danad an
ewment falten, Iuftigen Drt.

Beraudjerte Sdyinfen und Sommermwiirite mit
gang trodenem Strol) umioidelt, in Leinen genabt, an einem fiih
lem, [uftigen Orte bangend.
man fie jogleid) nad) bem Sdjiefen ungerupit tief in Hafer ftedt.

Rartoffeln. Dasd jtarfe Yusfeimen benimmt den Har-
tojfeln ben guten Gejdymad. Wm died au verbiiten, lagere man
fie anfangd ober mitte Kebruar um.

Wintermobhren, DMan bringe einen Teil derfelben in
ein Sartoffellager und {diitte Kartoffeln darauf. Sind bdiefe im
Srithjabr verbraudht, fo wird man die Mohren gang jaftig  und
woblfhmedend finben. Wud) evbalten fie fich voraiiglicdhy faftia,
wenn man jie mit Abfall ded Fladfesbredien ftarf durdhichichtet.
Criteres Berfahren fann man aud) bei Stectriiben (Koblrabi in
per Grde) anmenden, ober man bewabre jie fdhichtemveife  in
©and gelegt.

Roter und weifer Kohl bewabrt fich, jo lange e3 nidt
flact friert, am bejten auf dem Boben (Speicher), auf der Stiels
jeite liegend, nadyber im RKeller. Sollte derfelbe durdy Jroft ge
litten haben, jo muf man ihn rubig liegen laffen, damit der Jrojt
ivieder heraudgiehe; dann aber hat er an gutem Gefhmad ver
loren und [ait fidy nidt lange mebr erbalten.

Geldritben bewabren jidh am Dbeften in einer tefen
Grube; jedod) ift died etivas umijiindlid). Sie fommen audy bda-
ourcd) bis Weibnadyten gut erhalten werden, daf man fie dranken
Dinjdhiittet und jtart mit Qaub oder Stroh bedectt. Audh fann man,
etiva im @arten, am Dbeften an einer etivas abbangenben Stelle,
mebhreve fleine Gruben madien [ajfen, in iede ein Qorbden voll
Riibenr, Wohren und Stedritben jdiitten, mit einigen Reifern
uno etias Stroh aulegen und mit jivetr Jup Erde bededen,

Bwiebeln erhalten fich vorziiglih, wenn man fie, obne
etioad von ihrem RQaub zu entfernen, an einem [uftigen Drie,
etroa auf dem Speidher, diinn ausbreitet, damit fie vollfommen
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trodfen werden. Bei eintretenvent ftarfen Sroft jcharve man fi2
bajelbit auf einen Saifen und laffe jie unbejorgt rubig [liegen.
sten Grfabrungen echalten fid) die Biviebeln
sulanfen, bis April und

orten und Sultur oer

tady neueren gemad
bei diefer Aufbemwabrungdwetje, ohne aus
Mai. Nch erlaube mir bierber auf die S
Qwiebeln in einem Ghavtenbudie aufmerfjam au madpen.
Sparael erbalten jidh awei big dre Tage febr gut, wenn
man fie an einem jdattigen Orte tief in die Grde leat; aud) blei-
ben fie amwet Tage i Keller in Faltem Brunnempajjer gang frijd),
poch mup joldes einmal ermeuert mwerden. 9m Dbejten bewabrt

!

man jie in einem najjen Tudy an fiihlem Ort.

dipiel und Bivnen balten jich am bejten, wenn mat
i an einem trodenen Tage vorfidhtia pflidt, bamit fie feine
Tallflecte befonmmen. Hat man einen frodenen, [uftigen Steller,

o fann man fie jogleicdh darvin auf Lattenbante bie Stielfeite
nach unten — didit nebeneinander legen; andernfalld ijt gu ra-
ten, das Obit eintge Wodhen an einem I[uftigen Orte ausbiinjien
i laifen. Das Nachiehen darf nidt verjdumt, jeder angefaulte

Npfel mup jogleid) weggenontmen werden.

Trifdhe Bflaumen (Bwetiden) erbalten fid) voralig
lich, yenn man jie an einem jonnigen Tage mit Sandiduben in
einen neuen fteinernen Topf, worin nod) fein Waifer gewefen iit,
pilitcft, denjelben mit einer Blaje zubindet, in den Keller jtellt,
einen platten Stein, welder ldngere Beit in der Sonne aejtan-
ven hat, barauf [eat und nun den Topf ganz mit trodener Erde
bebedt. :

] " ' » ¥ gy
lnnmertd e

Pilawmen Weihnadien nod) gang

frijch, doch Balten | et 1t, nidyt lange
IDes ) Topfe zu fiillen. &3
vt ht T - T 1
teht fuch . dap ng fejte Pflaumen, die

I Qer bejchad mmen iverben Dditcfen.

[bgejcdhnittene Trauben erhalten indy Dejonoers
aut, wenn man den Abjdnitt verlact und diejelben an einem fiib-
len auaigen Orte aufbinagt, dody diirfen die Trauben fich nidt

perunren

T 1e1T A - . . =
Lrau ben am Stod, wenn man die flemen, eben ange
jekten Trauben in iveite Dlediai ] jtectt, jolche fo feit:

L
indet, dag die Trauben unberiihrt ben Glajern wadjen fon
nen. &ie getoinnen dadburd) an Siike und werden bor Stilte ge:
L_"viurmca‘-‘.~. wenn man bvor dem Frieven die Hlajer 1'|lii'
(Seede) over Watte umbindet.

" Cier bletbennt frifch, twenn man fie in einem  fteinernen
Lopfe, mit dbunnent Salfoaffer Debect, in den Seller ftellt, dod)
miien e guagedectt werden, um den Butritt der LQuft au verbi
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Bom YMufbelvahren verjdiievener Vorrvdle

fen. €8 1ft indejjen hierbet eine Hauptbedingung, dafy die Eier
pollformmen frijd), alfo nicht angebriitet, genommen ierden und
fann dann dad Cimmaden felbjt in der Blittengeit gejdheher
| Monate lang nadyber fann man die Gier nody u Vadiwerf ge-
braudien, da fich dad Weike zu fejtem Sdhaum jdlagen [agt. Audy
fann man bdie gang frifden Eter mit gefdmolzenem Talg be-
jtreichen und fie an einem fithlen Orte aufbewahren. September-
Eier erbalten jich obhne ivettered den gangen Winter Hindurd.
Die leichtefte Art, frijdhe Cier aufzubewabren, beftebt darin, daf
man diefelben eine bhalbe Stunde in einer Lojung von Salizyl-
jaure, auf 200 Gramm Waffer 1 Gramun Salizylicirce geted:
net Itegen Iagt, dDann abtrodnet und tn den Eterbalter ftellt.
Man fann fie aud) in Wajjeralad legen, welded in jeder Dro-
gerte 3u erhalten ift.

Mebhl beiwabrt jidy am bejten in einem €ad, den man an
einem frodenen, Iuftigen Orte aufhangt, oder in einem offen
jtebenden Falfe, wo binein man mit eineim Stoddien Luftloder
bis auf den Boden des Faffes madht und bies dann und wann
iwtederholt. m bejten it dazu ein Stitdden WUhorn, weldesd 1m
Mebl fteden bleibt.
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