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Hinwen auf fdnell zu madende Speifen.

NAusd F. Fijdye.

. Gtodfifch mit Sabne. Nr. 58. _
. Pannfifd). Cin jachjijched Gericht von {ibriggebliebenem

Stodfijch. Nr. 59.
Beignetds von Fifdh. Nr. 85.
Ausd G. Puddinge.
Warmer Pubdding von faltem Kalbsbraten. Nr. 43.
Pubding von iibriggebliebenem Stodjijch. Nr. 44.

Nug H. Aujldufe,

. Auflauj von Reisd-, Pudding- unbd Stompottrejten. Nr. 34.
. ®ebadene Sdyintenrefte mit Nubdelteig. (Ein wohljcheden-

Ded Gericht, vorziiglich 3u Sauerfraut und Spinat.) Nr. 46.

usd L. Plinjen, Omeleltesd 2,
Plinfen bon ver{dhiedenen Reften, alz: gefodhted Obt,

Jieidbrei ober Salb3braten. MNr. 4.

Plinfen mit Sdhinten gefiillt, genannt Sdhinten-Rujjell.
Gine Beilage zum Spinat, Rofenfohl und anbderen G-
mitjen diefer Art, Nr. 5.

Omelette von verfdhiedenartigen Fleijdhreften. Nr. 10.

. Pfanntudhen von iibriggebliebenem Reidbrei. Nr. 39.

Dedgleichen von iibriggebliebenen gefochten Nubeln. Nr. 40.

Dedgleichen von iibriggeblicbenen Kartoffeln. Nr. 41.
Ans N. Kidfe,

Suppenflope von {ibriggeblichenem gebratenem ober

fodhtem Fleifch. MNr. 8.

Nug P. Salate.
LPolnijdher Salat. MNr. 18.
Salat bon gutem iibriggeblicbenem Suppenileijch. Nr. 14.

Bintueis auf fdjnell su madjenbe Speifen,

B. Suppen.
Sdmnell gemadite Rindfleijhfuppe. Nr. 3. Wiinjdht man
stlopehen in einer diejer Suppen zu haben, fo tinnen Weik:
brot- ober Sartoffeltlopdyen am fdnellften aemacht mwerben.
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Hinweid auf jdnell zu madiende Speijen.

flare braune Rindfleijhiuppe. Jr. 4.
@uppe von Bratenjauce, Jr. 10.

TWohljchmedende jdhnellgemachte Kartoffeljuppe. Nr. 36.

Suppe von jungen Erbien. Nr. 42.
Sauerampferjuppe. Nr. 47.

Serbelfuppe. Mr. 48.

Srduterjuppe. Jr. 49.

Reihe Weinfuppe. Mr. 51,

S©dyaumfuppe bon FWeiBwein. Nr. 52.

@Sdhnell 3u bereitenbe Bwiebactjuppe. MNr. 5H4.
Griegmehljuppe mit Sorinthen und Wein. M. 57.
©dyaumbietjuppe. Nr. 5.

Sdnell zu madyende Bierjuppe. Nr. 60,

Bierjuppe mit Brot. MNr. 62.

Bierjuppe mit Mildh. Nr. 63.

Feine Milchiuppe, warm und falt ju geben. Jr. 64.
Griegmehljuppe mit Milch. Nr, 68.
Buttermildhfuppe mit Wiehl. Mr. T1.

Suppe von mweif gebranntem WMehl, JNr. 85.
@iibbeutihe gebrannte Wehliuppe. Nr. 86.
Siibbeut{che Wecffuppe. Yr. B7T.
Siibbeutidhe Bmwiebeljuppe. Nr. 88.
Griegmeblfuppe. Nr. 92.

Suppe von frijden jauren Kirjden. MNr. 101,
Npfeljuppe. Nr. 103.

Suppe bon frijden Jwetjdhgen. Nr. 10
Die verfchicdenen Kaltefchalen. FNr. 114 bis 126.

L
(8

C. Gemiife und Kartoffelfpeifen.

@profjenfohl. Nr. 5.
&pinat. Nr. 7.

Portulaf, Nr. 11.
Spargel. Nr. 20 und 21.
Hopfen. Nr. 23.

Sunge Koblrabi. Nr. 41.
Blumenfohl. Nr. 43.
Sunge Salatbohnen. Mr. 46 und 47
Roter Sohl. Mr. H4.

Glemiijequrlen. Nr. 73.

Qartoffeln mit verjdhiedenen Saucen. Nr. 106.
Sartoffel-Tusd. Nr. 117.
Qartoffeln mit Spfeln. NRr. l?’

]
Xeine gebratene Kartoffelbillchen. Fr. 127.




Hinweis auf fdmel zu madende Speijen.

D. Fleifdhipeifen.

b ey e . ! i 75, Homt
Mit Inbeariff vbon joldhen, die man borratig Halten fann, ot Rano
ﬂir.ll

I. Rindfleifd. 75, @il

44. Miicbebraten auf englijhe Art. Nr. 8.
45. Beeffteald. Nr. 20,
1

6. Beefjtealtds von gehadtem Fleifdh. Nr. 21. i, |
47. G3talopd mit Senflauce. Nr. 23. _ AL
48. Feine Klopps. Nr. 24. i1, Coir
49. STopp3 mit Kartoffeln. Nr. 25. 1, B
50. Rleine {chnell gemachte Fritandellen. Nr. 44. 1. Edio
51. Geddmpfte JFrifanbdellen. Nr. 45, 80, Grill
02. Galat bon iibriggebliebenem Suppenfleifeh. Ne. 53. 1. Rlop
93. Frifandellen von gebratenem ober gefodhtem Fleifch. Nv. 46 2. Berf
unb 47. 83, Bral

54, Hajchee jtatt Fleijhmurft mit Apfelmus. Nr. 54,

29. Ubriggebliebenes Suppenfleifd mit Fpfeln gefchmort,
Nr. HT.

56. Desgleidhen in Rofinenjauce. RNr. 58. §. B

o7. Nagout von Suppenfleiid) ober Braten. Nr. 59. e

o) vy
2111

58. Gaure Rollen mit Apfelmus. Nr. 60.

59. Panhad ju RKartoffeln mit Apfeln. Nr. 64.

60. Frifde Rindfleifhwurt mit Apfelmus. Nr. 65,

61. Brujtferne (ald Beilage zu iedem Gemiije), Nr. 67.
62. Gefalzene ober gerducherte Bunge. Nr. 70.

IT. Ralbfleifd.

63. Salb3lopf-Siilze (ald Beilage ober mit einer Siilzenjauce
allein zu geben). MNr. 100. i

64. Salbz-Koteleited. Nr. 102,

65. Stoteletted auf andere Art. Nr. 103.

66. Orilladen von faltem Kalbsbraten. Nr. 105.

67. Gebratene Leber (ald Beilage). Nr, 115. i

a PR et ol L [t
68. Nierenjdhnitten (al3 Beilage oder allein 3u geben). Nr. 118 8 Dp
und 119. 5 O
69. Wiirjtchen oder feine Frifandellen von faltem Kalbdbraten. 7.
Nr. 120. »
e y : e - : - < _ : A il
(0. Stalbsdbraten in Wiirfel gejchnitten in Rojinenfauce, (Allein .“L"
au geben.) MNr. 122, 1%

Gingejd)nittener Braten wie frifcher mit Sompott. Nr. 128.
Ragout von iibriggeblicbenem Salb8braten. Nr. 125.
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Hinwerd auf jduell ju madiende &Spetfen. 609

III. Sammelfleifd.

73. Hammel-SKoteletted. Nr. 133,

74. Ragout von gefodhtem ober gebratenem Hammelfleifch,
Nr. 136.

75. ®rillaben von Hammelfleifd). Nr. 137.

4,

IV.@dhmweinefleifd.

76. Rober odber vorritig gelodhter Schinten. Mr. 141, aud) A.
NRr. 65.

(7. ©dyinfenidnittchen. Nr. 146.

78, Wiirjtdhen von Sdimweinefleifch. Nr. 152.

79. Gdmweind=RKoteletted. Nr. 153.

80. Grillaben bon Pofelfleiidh. Nr. 156,

81. Klopp3 von Sdymweinefleifd). Ne. 157

82. Beefjtealsd von Sdweinefleijdh). Nr. 158.

83. Bratwurjt mit fApfeln. Ein fadfijhed Gericht. Nr. 159,

84, yrijche Bratwurjt, ald3 Beilage jum Gemiife. Nr. 160.

V. Bilbbret.

I 85. Wildbjdhweindlopf mit ber Sauce 4 la diable ober Remou-
labe. Nr. 174. [
F. fifde.

 Da Flupfifdye jeder Art, aud frifcher Kabeljau und Schell-
6. fijch Tehnell zubereitet werden fomnen, fo Hanbdelt e3 fidh nur
darum, wad gerade ju Haben ift. Jm dibrigen fann man fich
ba, wo ftetd eine Ausdhilfe zur Hand fein mup, mit mariniertem

Aal und mariniecten Heringen behelfen.

jenjouc H. Auflaufe.
86. Omelette joufile. Nr. 1 und RNr. 2. Rr. 13 und Rr. 14.

I. Plinjen, Omeletted ober Eierfudjen.
87. Plinfen. Nr. 1, 2 und 3. NRr. 2, 3 und 4.
88. Obrfeige. Nr. 1 und 2. Nr. 6 und 7.
89. Omelette (Gierfudhen). MNr. 1 uni} 2. Nr. 8 und 9. Bu
Ne. 1 und 2 find eingemachte Preijelbeeren bejonders

ol angenehm, aud) fann man Juder und Jimt im Omelette
atir | weglaffen und Sommerrurft, Rauchfleifch und gerducherte
g Bunge dazu geben.

. 90. Omelette von WeiRbrotidhnitten mit Preifelbeeven. Nr. 11.
;’f:"' 91. BVerjchiebene Objtpfannfuchen. Nr. 20 big 32.

Davidiss Sdmneiber, Kodbud, 10
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94.
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100.

101.
102.
103.

104.
105.
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110.
111.

113.

Sinmweis auf fdnel zu madpende Sperfen.

Qleine Apfelludhen. Nr. 27.

. Qudhen mit Schmwarzbrot und Apfeln. Nr. 28.

Gleine Meibefuchen. Nr. 2, 3 ober 4. MNr. 50 bid 52.
Bmwicbdde mit Saucen ober mit Gelee ju beftreichen.
Rrx. 55,

PBreifelbeer-Schnitten. Nr. 56.

7 rme Ritter mit frijchem Kompott oder Eingemadhtem.

RNr. 57.

Mrme Ritter jhnell und gut zu baden, dedgleiden. Nr. 58.
Rartdujer-Rdhe, dedaleichen, ober mit einer Wein- ober
Frucdhtfauce. Nr. 59.

K. Gier-, Mildh:, Mehi- und NReidfpeijen.

Rithrei. G8 onnen Biidinge, Sommermurit, falte Junge
unb Raudhfleijch Dagu gegeben mwerben. Rr. 4.

Eier mit Senfjauce. MNr. 8.

®ejchlagene Mildh. Nr. 12.

Becriihrte Sdfemild). Gin Nadhgericht in Heiher Jahres-
aeit. Mr. 13.

Reid mit dipfeln. Gin warmesd Ubenbdeffen. Nr. 15.
Reid mit Rofinen. Desdgleidhen. Nr. 16.

L. Gelees.
Sn BVechiltniffen, mwo man fiir unermwartete Gifte ftetd eine

®eleefchiiflel vorrdtig zu Haben wiinjcht, da find folgenbe zu
empfehlen:

106.
107.
108.
109.

Beef-Ropal, Nr. 8.

SQalbfleijdh in Gelee. Mr. 9 unbd 10.

Salbsfopfiitlze. Nr. 11.

Rolldhen von Schweinefleijh in Gelee. (BVon ber Gelee,
toorin fie liegen, fann eine Sauce wie fitr talte Felbhiithner
gerithrt und bdiefe bariiber angerichtet mwerben.) Mr. 26,
Abjchnitt V.

Sdymeindrippdien in Gelee. Nr. 12. Nr. 30, Abjchnitt V.
Giilze von Sdhweinefleifd. Mr. 1, 2 und 3. Nr, 27, 28
unb 29, Abjdnitt V.

®eleejchiiffel bon Gefliigel nach Belieben, befonderd fei
auf Gand und Ente Hingewiefen. NRr. 16 bid 19.
Beliebige Saucen find an Ort und Stelle bemertt. AB
Beilage fann, mit Audnahme von Fijd= unb Fleijdialat,
jebe Art von Salat, gans bejonderd Kopf-Enbdivien, roter
gemijchter Salat und Schweizer-Salat dbagu gegeben mwer=
ben. Mr. 21, 30, 34 und 39 aqus WUbjdhnitt P.
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I.

fiem.

M. 20
NT. 20,

I

Bungt

Jaheed:

119,

120.
121.
122,

Dinweis] auf jdnell ju madende Speifen.

M. Deridjievene falte, fiife Speifen.

4. Blancmanger, Nr. 4, mit Sauce bon Frudtiaft ober

@-d;_aumiauce, aud) fann man Pretfelbeeren mit vielem
Sajt bazu geben. Nr. 27.

. Gejdhlagene Sabhne mit Sdhmarzbrot und Srudht-Gelee.

Rr. 37.

. Wein=Creme, Nr. 39.
. ZTuftifrutti. Agnefe. Nr. 49,
. ©peije von Reidmehl ober Griepmehl. Nr. 1 u. 2. Nr. 56

u. 57.

Greme von Himbeer- und Johannisbeeriaft, in Sdyalen
ober Gldfer zu filllen. Nr. 69,

Creme pon Sartoffelmehl. Nr. 55.

Gemdhnliche Mildyjpeife. Nr. 61.

Sdyale mit Apfelfinen. Nr. 62.

0. Somypotte,
Jebed Sompott von frijhen Friidhten, mit Audnahme von

Birnen und fitgen fejten RKirjdhen, ift rajch su bereiten.

P. Salate,
Neben den frifdhen unbd gemifchten Salaten ijt roter Kohl-

falat, MNr.32, unb Salat von eingemachten Gurlen, Nr. 41,

au embpfebhlen.
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