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W. Gifig. 589

@alpeter gehorig eingerieben und nadhy 3 Tagen gerduchert.
Binger ald 8 Tage diirfen fie nidht im Rauche Hiangen und
miiffen wdbhrend diefer Beit mehr Luft ald Rauch Haben.

SGie werben toh mit ihrem SKett in diinne @cheibchen qe:
jdnitten und zum Butterbrot gegeben.

50. Sogenannte Spidginfe auf pommerfdhe st su rvaudern.

Den gum Raudhern gut gemdfteten jungen Génfen fchneibdet
man nach dem udnehmen Fiige, Hald und Fliigel fur ab,
jpaltet fie genau in ber Mitte der RLiinge nach, reibt jie ftart
mit @alz ein und padt fie feft und fhliekend in ein recht
jaubered Fiafchen, melded danad) zugebedt mird. Darin ikt
man fie nicht ldnger ald 3 Tage liegen, nimmt dann die Ginje-
halften eingeln Heraud und bejireut fie, ohne die Néffe und dasd
Daran hiangende Saly abjufchiitteln, ftarf mit trodener Weizen-
tleie, und wilst fie fo darin Herum, dap Fett und Fleijch nicht
mebr 3u fehen jind. Darauf hangt man fie in den Raudy, wobei
sifden jedem Stiid ein zmweifingerbreiter Raum bleibt und die
euethife nidht im geringften darvauf einmwicfen fann. Nadh
Berlauf von 8 Tagen mwerden die Spidginfe ausd dbem Rauch
genommen, an einem tedt [uftigen Orte aufgehangen und nadh
furzer Beit mit einem jujammengefafiten Leinmwandlappen von *
aller Sleie gereinigt.

Die jo gerdudyerten Gdnfe find von frijher Farbe, gqutem
Gejchrmacd und echalten fich lange.

W. &fiig.

1. Objt-Cffig,

Die gum Gffig beftimmien ipfel, auch abgefallene ipfel
und Birnen (fchmwarz gemordene aber geben bem Effig einen
bittern Gejdhmad), mwerden jo flein ald moglich geftampft und
in einer Objtprefle redht troden audgepreft. Der jo erhaltene
Moft wird in offene Fdjjer getan, mworin er 8—10 Tage ftehen
bleibt, Die Unreinigleit gdrt nady oben, wird vorfichtig ab-
genommen, bann ber MWojt in Fdffer gefiillt und bdiefe an einen
warmen Ort gebradht. JMun erfolgt noch etwad Gdrung aus
bem Spundloch, und der vorher in Flajdhen bingejtellte Moit
wird jum Nadfiillen gebraudt. [t die Gdrung gany beendigt,
jo witd dad Spundloch mit einem nidht 3u dichten Stild Lein-
wand bededt und bie Faffer bleiben bid zum Frithjahr rubig
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¢ Einlodien.

afann

liegen, o titan a Efjia  entweder in Faffer oder
,}-}L'ﬂrhu.n abzabft. Unten ‘ak finbet fidh tmmer ein ziemlidh
itarfer ©ak. @8 ijt ein quted Beichen, Iwenn fih eine Haut
bilset. die vbor dem Abzapfen nidht geftort wer-

auf ber Dberflache
den bdarf.
2. Zuder-Cfjig.

Man nebme s 6 Flajdhen obder 7 Lr. Waifer 174 Bjund
Ruderauder (Farin), 1 joldes 15 noe, -‘mmm‘m man
gut gejchaumt, ¢ e2 in ein offenes Hak. Wenn ed ab
HibH it fitae man eine Sdnitte Weipbrot, die did mit Hefe be-

s
q
itrichen i?i, dazu und laffe e3 2 Tage garen.

Darauf c_*.%.ci_'.-c man die Fliiffigfeit in ein anbered Fap, el
@z an einem warmen, trodenen Orte liegen mufp, flebe ein Ba-
pierblatt ulu*t' hag Cpundlodd und made fleine Offnungen
darin, dbaf die aub t einbringen fann. Wenn am Effig eine
idone Mbeintweinfarbe eriviindt jein modte, jo fiige man anfangs
et TRaffer und Buder eine Quantitat qelber Primeln oder

_:ri‘-[ii.I'f-.‘l;nl!n.!e_':r. die man mitfoden Iaft.

W \-'\

|

3. Johannisbeer-Gijin.

Die Johannisbeeren erden ausgeprept, der Sajt ird big
sum andern Tage hingeftellt und in reine Flajden gefiillt, mwobei
per Bodenjak auriidbleibt. Dann ekt man die Flajden offen zum
dren an bdie Sonne oder an einen tvarmen Ort und berforfl
fie erft dann, wenn die Bdrung vollig beendet ijt. i

Diefer Eifig fann ftatt franzdfijdem Efjig zum Salat ge- kg
braudit werben und gibt dbemielben einen feinen Gejdmad. :

X. Sterilifieren (Frifcherhaiten) oder Cinkocdyen.

4

ale man nod) Sonjernierte
ubrigensd durchaud nidht zu vers

®ange Jndujtrien haben fidh
eioorfen, praftijd) verjdilofjenc
ecfe Ded Frifcherbaltend von
1“1 hlml Bejonderd herbor-
babdijdien Firma Wed in
bag Wort ,Einmweden”

“m Gegenfab

pieje dlteren Met
erfen ' 1
in den leiten Jal
®ldafer, Gerdate und
cletjch, Hiich, Lbjt und
_.1 en feien bier
DOflingen bei G
bergeleitet.
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