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A, Yllgemeine Lovbereitungéreqeln, 11
2. Jrbene Topie bauerfhafter zu maden.

Die oberlandijden irdenen Kodgeidhirre gerdmen fich durdh
groBere Dauerhaftigfeit aus, man erfennt jie an ibrer rauben
Mugenjeite. Je leidhter fie find und je beller beim Imichlagen
ver Ton, defto beffer ift thre Qualitat. m iibrigen jind die
bunglaver Gerdte jegt eingebiivgert und bejonderd die mit einem
Rand verjeben zum Sfoden eingevichtet und dauerhaft. Wo
joldie nidht 3u baben jein modten und man fidh mit unedtem
@efchirr ausbelfen muf, da jude man basfelbe ju verjtarfen. S
vem Jwed wajdie man die Topfe vor dem Gebraudh falt aus,
jege jie mit faltemn Wajfer 12 Stunden in ein Gefip mit TRaf
jer, Iajfe fie darnacy 12 Stunden in der Luft trodnen und be
ftreide jie pon auBen vingdum mit einer Spedidwarte.

NAudy darf man alle irdenen Kodgejdirre in der erjten Beit
ped ®ebrauchd nicht auf ftarfesd FKewer jeben, was iiberhaupt jo
viel ald moglich verntieden werben muf, wenn man auf lingeren
Glebraud) au rednen wiinjdt.

3. Rewe eiferne Topje audzufodien, aud) vojtige Topfe 3u ceinigen.

Pan wajdt den ju rveinigenden Topf aus, fiillt ibn bis
mit fochenbem Wajjer an, welded bhinein genteffen wird, el
b an einen Drf, wobin feine ®inder fommen und wo nidi
paran gejtofien wird, und giet, auf 1146 Liter Waijer 15 Grammn
Bitriol-Schwefeljdure gerechnet, die beftimmic Quantitdt lang
jamt daviiber Hin. Nady Furzer Beit wird dad Waijer zu fieden
anfangen und mebrere Stunden Foden. Nadhdem diesd aejcheben,
wird e8 Derausgegofien, doch muf Had Bieh davor Detvabrt blei
ben. @er Topf wird dann mit Sand und Ajde tiidhtiq gejdenert,
vein ausdgewajden, ausgetrodnet und danach 3u wiederholten
Plalen inwendig mit einer Spedidiarte beftrichen. Died Verfal
ren macdht die Topfe nidht nur jebr vein, jondern audy zugleicd
alatt und glingend und bewirft ein weiked Rochen der Speifen.
Da8 gum erften Male darin Gefodite, waz gejdhilte Kartoffeln
jein fonnen, werde fitra Vieh beitimmt.

on dbnlidher Weife erveicht man audy jeinen Qwed  durdh
Unwendung von Alaun. Der Tobf wird gleihfalld mit Waffer
gefullt und auf etiva 3 Qiter dedfelben ein SHid Alaun von der
Giroge einer Wallnuf — ed Fommt nidht jo genan auf das Ber
baltnid an — Binein geworfen, anis Feuer geftellt, einiqe Stun
ven gefocht und {ibrigens wie oben verfabhren.

oben

4. Grfennungsseiden bes alten Gefliigels.
Beim Anfauf des Geflitgeld ijt e notwendig, mit den Dert-
malen befannt au fein, an weldhen man junged bon altem Gle-

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

BadenWiirttemberg



	Seite 11

